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FOTO: Henriette's Herbal Homepage

El chocho (Lupinus mutabilis) es la unica leguminosa de grano comestible originaria de
los Andes y su cultivo se mantiene en diferentes sistemas de produccién, desde
Ecuador hasta Chile y el noreste de Argentina. El chocho, conjuntamente con otros
cultivos de origen andino, jugo un rol importante en los sistemas de produccion alto an-
dinos y en la alimentacion de la poblacién indigena, antes de la conquista espafiola.

En la época colonial y republicana, estos cultivos fueron desvalorizados, reduciéndose
al minimo su consumo y desapareciendo algunos sistemas agricolas [Horton, 2014]. A
pesar de esta marginalizacion, las comunidades indigenas de los paises andinos han
conservado y utilizado la variabilidad genética de estos cultivos hasta la actualidad.

Desde el punto de vista agronémico, el chocho es reconocido como una de las legumi-
nosas mas eficientes en la fijacion del nitrégeno atmosférico y uno de los mejores abo-
nos verdes; asi como por su adaptacion y tolerancia a suelos pobres, sequia y bajas
temperaturas.[Casa,2014].

En la alimentacion, el chocho se puede utilizar en un sinnimero de formas; en grano
entero y procesado, en preparaciones de sal y de dulce. [Peralia & Villacrées, 2015]



http://www.henriettes-herb.com/galleries/photos/l/lu/lupinus-mutabilis-1.html
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Composicion Unidades Valores promedio
Energia Cal 369.00
Agua G 11,70
Proteina G 42 20
Grasa G 16,00
Carbohidratos G 26,70
Fibra G 7,50
Ceniza G 0_00
Calcio Mg 9800
Fosforo Mg 54200
Hierro Mg 7,80
Tiamina Mg 0,46
Riboflavina Mg 052
MNiacina Mg 2.00
Acido Ascorbico Mg 000

Fuente: hiip Nwew. Gncp.etupalciproyet iosirabaja sl OUIMICADET ENCION 20D E 2 DAL CONDL a0 AI 0P ARTIF20DE e 0L AW OMAL T AR 0D E Wz
OLUPIMUS plf (84

Los alcaloides quinolizidinicos estan ampliamente distribuidos entre las leguminosas
lotoideas, siendo los lupinus los mas ricos en este tipo de alcaloides que estan
basados en un anillo biciclico de quinolizidina.

La lupanina tiene actividad antibacteriana,
antinematicida contra lepidépteros vy
coledpteros, también produce inhibicion de
las actividades moduladoras, inhibe la
sintesis de proteinas, ademas posee
actividad antiarritmica, hipotensora, vy
actividad hipoglicemiante.  [Fernandez,
2003]
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ITI. SOLICITUDES DE PATENTE Y PATENTES RELACIONADAS
A. Documentos de patentes relacionados por oficina de patente

Tabla 1

LEYENDA US= Estados Unidos, AU = Australia, EP = Europa, Ca = Canada, JP = Japén

Tabla 2
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Solicitudes de patentes relacionadas con tarwi, presentadas en diferentes oficinas internacionales, siendo Estados
Unidos, Canada, China y Japdn las oficinas con mayor cantidad de solicitudes recibidas, durante los ultimos afios.

Fuente: www.wipsglobal.com
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B. Documentos de patente, por afio de presentacién
Tabla 3
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Fuente: www.wipsglobal.com
La mayor cantidad de solicitudes de patente presentadas en las diferentes oficinas de patente, corresponden a

preparaciones de uso médico, seguida de composiciones cosméticas.

D. Documentos de patente presentadas por solicitante
Tabla 4

INSTITUTO SUPERIOR DE AGRONOMIA

LG HOUSEHOLD & HEALTH CARE LTD.
CRODA JAPAN KK

NOEVIR KK

CALIFORNIA NATURAL PRODUCTS

FOSHAN QIANRU COSMETICS CO., LTD.

CHANGZHOU UNIVERSITY

Fuente: www.wipsglobal.com
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E. Documentos de patente presentados por clasificacion internacional de patentes

I SECTION A : HUMAN NECESSITIES
B SECTION C: CHEMISTRY ; METALLURGY

18

En el gréfico anterior, se puede identificar los tépicos que son objeto de proteccion
en los ultimos afnos, a través de solicitudes de patente, lo cual nos permiten detectar
las tecnologias emergentes. Respecto de las publicaciones relacionadas con tarwi,
se puede observar que los temas mas frecuentes, de acuerdo con la clasificacion
internacional de patentes (CIP), corresponden a solicitudes de patente relacionadas
con composiciones de uso médico y técnicas de mutacion o de ingenieria genética.

Fuente: www.wipsglobal.com
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USO DE POLIPEPTIDOS RECOMBINANTES A PARTIR DEL
GENERO LUPINUS COMO ANTIMICROBIANO O INSECTICIDA

° DE PUBLICACION

FECHA DE PUBLICACION

US20140007303

01-04-2014

Ricardo Manuel DE SEIXAS
BOAVIDA FERREIRA /
Sara Alexandra VALADAS

INVENTORES DA SILVA MONTEIRO /
Artur Ricardo NASCIMEN-
TO TEIXEIRA
INSTITUTO SUPERIOR DE
KSOLICITANTE AGRONOMIA

~

/

RESUMEN:

Se refiere a una proteina de las semillas, cotiledones o plantulas del género Lupinus, asi como
a la forma de producir la proteina en forma recombinante y de expresar la proteina en plantas
modificadas genéticamente. La invencion se refiere a métodos para su uso, o de cualquier
modificacion de la proteina que mantiene sus propiedades bioldgicas, como suplemento en la
nutricion humana o animal y como fungicida, insecticida, promotor del crecimiento, fertilizante

0 en la preparacién de organismos genéticamente modificados.
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POLIPEPTIDO EXTRAIDO DE PLANTAS DEL GENUS LUPINUS O
PRODUCIDOS EN FORMA RECOMBINANTE, SECUENCIA DE

NUCLEOTIDOS QUE LO CODIFICAN Y SU USO EN LA
NUTRICION ANIMAL

/

N° DE PUBLICACION

FECHA DE PUBLICACION

US20110088218

01-04-2014

Ricardo Manuel DE SEIXAS

\

J

INVENTORES BOAVIDA FERREIRA
INSTITUTO SUPERIOR DE
\SOLICITANTE AGRONOMIA
RESUMEN:

Se refiere a una proteina de las semillas, cotiledones o plantulas del género Lupinus, asi como a
la forma de producir la proteina, en forma recombinante y de expresar la proteina en plantas
modificadas genéticamente. La invencion se refiere a métodos para su uso, o de cualquier
modificacién de la proteina que mantiene sus propiedades biol6gicas, como suplemento en la
nutriciéon humana o animal y como fungicida, insecticida, promotor del crecimiento, fertilizante

o en la preparacion de organismos genéticamente modificados.

Fig. 6 Plantas de sandia producidas en un vivero. Seis semanas después del inicio de la
germinacion, las plantas se rociaron con un extracto de Lupinus crudo que contenia 100 ug de
proteina nativa, que contenia el polipéptido/mL
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USO DE POLIPEPTIDOS RECOMBINANTES DEL GENERO
LUPINUS COMO ANTIMICROBIANOS O INSECTICIDAS EN
PLANTAS

° DE PUBLICACION US20140007303 \

FECHA DE PUBLICACION 02-01-2014

Ricardo Manuel DE SEIXAS
BOAVIDA FERREIRA / Sa-
INVENTORES ra Alexandra Valadas Da
Silva Monteiro / Artur Ri-
cardo Nascimento Teixeira

INSTITUTO SUPERIOR DE

\SOLICITANTE AGRONOMIA /

RESUMEN:

Se refiere a una proteina de las semillas, cotiledones o plantulas del género Lupinus, asi como a
la forma de producir la proteina en forma recombinante y de expresar la proteina en plantas
modificadas genéticamente. La invencion es util como fungicida, insecticida o fertilizante.
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Fig. 7 muestra el patron de precipitacion de la proteina nativa de Lupinus que contiene el
polipéptido (=) en funcién de la adicion de las concentraciones de calcio y magnesio.
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PRODUCTO ALIMENTICIO A BASE DE LUPINUS Y
PROCEDIMIENTO DE PREPARACION

/

N° DE PUBLICACION US20080241343

\

FECHA DE PUBLICACION  02-10-2008

Pat R. Mitchell / Khalid R.
Shammet

INVENTORES

SOLICITANTE CALIFORNIA NATURAL

\ PRODUCTS /

RESUMEN:
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https://www.google.com/search?tbo=p&tbm=pts&hl=en&q=ininventor:%22Pat+R.+Mitchell%22
https://www.google.com/search?tbo=p&tbm=pts&hl=en&q=ininventor:%22Khalid+R.+Shammet%22
https://www.google.com/search?tbo=p&tbm=pts&hl=en&q=ininventor:%22Khalid+R.+Shammet%22
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V. PUBLICACIONES CIENTIFICAS
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Food Quality and Preference
Wolume 40, Part A, March 2015, Pages 221-229
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Consumer liking, purchase intent, and willingness to pay for
Lupinus mutabilis Sweet in relation to debittering treatments
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Correlation between morphology, hydration kinetics and
mathematical models on Andean lupin (Lupinus mutabilis

Sweet) grains

Alberto Claudio Miano 2.2 = Jorge Armando Garcia P, Pedro Esteves Duarte Augusto @ J
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LWT - Food Science and Technology

“Wolume 37, Issue 3, May 2004, Pages 263-290

ELSEVIER

Structural analysis of the Lupinus mutabilis seed, its flour,
concentrate, and isolate as well as their behavior when
bLmi:»:ed with wheat flour )
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FUENTE: www.sciencedirect.com
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OFICINA EUROPEA DE PATENTES
http://worldwide.espacenet.com

OFICINA ESPANOLA DE PATENTES Y MARCAS

www.oepm.es

OFICINA KOREANA DE PROPIEDAD INTELECTUAL
www.kipo.go.kr/en/

OFICINA AMERICANA DE PATENTES

www.uspto.gov

OFICINA DE PROPIEDAD INTELECTUAL DE CANADA (CIPO)
http://www.ic.gc.caleic/site/cipointernet-internetopic.nsf/eng/Home
BUSQUEDA NACIONAL E INTERNACIONAL DE COLECCIONES DE PATENTES
https://patentscope.wipo.int/search/en/structuredSearch.jsf

OFICINA JAPONESA DE PATENTES

Direccion de Invenciones y Nuevas Tecnologias
Comision Nacional contra la Biopirateria
Calle de la Prosa N° 104 - San Borja.
Teléfono: 01-2247800 anexo 3834

Para comentarios o sugerencias en relacién al boletin, por favor sirvase

Comuniquese a:
avalladolid@indecopi.gob.pe / jestrella@indecopi.gob.pe
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