IMAGEN: pymg

PERU

t Indeco ‘[j I -

NSTITUTO NACIONAL DE DEFENSA DE LA COMPETENCIA PERU PROGRESO
)E LA PROTECCION DE LA PROPIEDAD INTELECTUA PARA TODOS



Comision Nacional
contralaBiopirateria

I. INTRODUCCION 1
Il. COMPOSICION NUTRICIONAL 2
Ill. EXPORTACIONES 3

IV. SOLICITUDES DE PATENTEY 4a7?
PATENTES RELACIONADAS COl

LUCUMA
V. TECNOLOGIA ASOCIADA 8
VI. ACTUALIDAD 9

VII. PUBLICACIONES CIENTIFIC/ 10
VIIl. COLUMNA DE OPINION 11

IX. BIBLIOGRAFIA 12

La ldcuma es una especie vegetal indigena del Perd. Especimenes de fruto entero o partido, asi coma
también semillas y cotiledones de esta planta, estan entre los restos de plantas mas cominmente
encontrados en lugares arqueolégicos de la costa peruana, lo que indica que la licuma fue parte
importante de la dieta precolombina/Romero, 1975].

Restos de frutos y semillas fueron encontrados en Pachacamac, Cahuachi y Huaca del Loro, en el valle
del Nazca; el fruto aparece a menudo en la cerdmica precolombina, principalmente en la cultura
Moche, Nazca y Paracaslosi, 1960 Fue descrita por | o primeros
gue los indios llaman rucma y los espafioles Iicuma, son del talle y tamafio de las naranjas y tienen, en
la médula, un cuesco semejante a la castafia de color de la cascara y en el color blanco de la médula,
aunque es amarga y no es de comer. Su uso era muy antiguo y tan apreciado que existian leyendas

sobre esta planta, como aquellas que narran los indios de Huarochiriva | ¢ §r c e | | 1985]

Se conoce también como licuma, locma, lucma, pucuna caspi, oroco, cumala, rudmeack A. 1999]
Crece en valles interandinos como Ayacucho, Huanta, Cuzco, Valle de Urubamba, Cajamarca, Junin. S

extiende hasta Ecuador y ChilePalacios, 1997].

Los valles de Cafiete, Huaral, Huacho y Chincha son los que actualmente estan produciendo la licuma
de mejor calidad en el Perq, utilizando tecnologia adecuada para producir frutos de alta calidad, con

fines de exportacion|www.siicex.gob.pe]
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COMPOSICION VALOR
Energia (Kcal) 99
Aguagr) 72.3
Proteinas (gr) 1.5
Grasa (gr) 0.5
Carbohidratos (gr) 25
Fibra(gr) 1.3
Ceniza(gr) 0.7
Calcio (mg) 16
Fosforo (mg) 26
Hierro (mg) 0.4
Retinol (ug) 355
Tiamina (mg) 0.01
Riboflavina (mg) 0.14
Niacina (mg} 19.6
Ac. Ascorbico (mg) 2.2

En nuestro pa?2s, se distinguen dos tipos de
Se denomina Lucuma de Seda a los frutos de licuma que al madurar presentan textura
suave. En caso contrario, los frutos son llamados Lucuma de Palo. Ambos tipos de fruto
pueden aparecer en un mismo arbol, en caso de ocurrir variaciones bruscas en el clima,
especialmente con la temperatura. La Lacuma de Seda posee una pulpa harinosa, color
amarillo intenso , suave al paladar y dulce, mientras que la Lucuma de Palo tiene pulpa dura,
no apropiada para el consumo en frescp
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A. Exportaciones de | Y%Yccuma seg¥%n sus principale

I Fulpa (63.97%)
I Folvo (22 60%)
I fatural (0.25%)
[ Congelado (0.04%)
BN Behidas (0.00%)
B termelsds (0.00%)
1 Otras Empr. (13.11%)

Fuente: SUNAT El aborado por PROMPERU
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Fuente: SUNAT El aborado por PROMPERU

Las exportaciones de esta fruta han tenido un crecimiento
exportaciones alcanz- l os 2,9 millones de d-1|ares, l o cual

Fuent e: WWW. pymex. pe
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V. SOLICITUDES DEP ATENTE Y PATENTES RELACIONADAS

S preps-enDcoaCcui”ben”etsos de patentes relacionados por of i

Por Oficinas
Tabl
BRU [QUus @wWo @EF @BP @BCA @A BCN @M Wos
Fuente: Thomson Innovation
LEYENDA RU = Rusi a, US= Estados Unidos, EP= Europa,MxXJ=P M®xJiacpo n
an  sus principales presentaciones
Solicitudes de patente relacionadas con L%Ycuma, presenta
|l a oficina con mayo cantidad de solicitudes reci
B.Documentos de patente por afo de presentaci - -n
Por afios
Tabl a
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Source; Thomson Innovation®, www.thomsoninnovation.com
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cDocumentos de patentes por subcl ases del Siste
T a b | Dpeacuerdo a la Clasificacién Internacional
80 -
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AZI0 - COBLE fm’ ::;I::. zjx.:(f _}Cf.’G WINE: OTHE Q070 - METEROCYCL C1D - DETERGENT o COTF - ACYCLIC.C
Fuente: Thomson Innovation
La mayor cantidad de solicitudes de patente presentadas e
productos a base de cacao y preparaciones de uso m®di c
D. Documentos de patente por subcl ases del Si ste
| PQ Descripci -n Regisfjros
Cacao; productos a base de cacao; suced8nleos$74del cac
A23¢cacao
A6 1 Preparaciones de uso m®dico, dental o par 4 436 [€©°
A23_Allmentos, productos alimenticios o bebidals gQQalcoh-
A61fUso espec?fico de cosm®ticos o de preparacliongs |[si mil
Mi croorgani smos o0 enzi mas,; composiciones 5 con
Cl2Imicroorgani smos; t®cnicas de mut aci n o de 150 Jierza
A23)Aceltes O grasas comestibl es, por ejempl o, majpgaprinas
A61JActividad terap®utica espec2fica de compue 100 Ju2mic
Novedades vegetales o procedi mientos par a enci
AO1lH ®cnicas de cultivo de tejidos 99
AD 1 Conservaci n de alimentos. Biocidas, por ¢ 74 , des
A23:Caf®; t®, suced8neos del caf® o del t®; su 71 caci
A23(Productos | 8§cteos, por ejemplo, | eche, man 67 l a, ¢
Tratamiento, por ejemplo, conservaci n de ina o
A21p Ngredientes; cocci n; productos de panade 65

Fuente: Thomson Innovation
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E. Tendencias de uso

Fuente: Thomson Innovation

En el mapa del gréafico anterior, se pueden identificar, como montafias en un mapa cartogréfico, los
tépicos que son objeto de proteccion en los ultimos afios, a través de solicitudes de patente, que nos
permiten detectar tecnologias emergentes. Respecto de las publicaciones relacionadas con la
licuma, se puede observar que los temas con mayor frecuencia (crestas blancas) corresponden a
solicitudes de patente relacionadas con formulaciones cosméticas a base de extractosRimuteria
lucuma, composiciones nutricionales y productos agroquimicos.
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F. Documentos de patente mas citados en otras patentes.

NUmero de Solicitante Pais de Resumen Fecha de Tecnologia
Origen

Disponible

Publicacion Publicacion

JP2006265118 Takeda Kirin JP Agentes antibacterianos y composicién antibacteriana 2006-10-05 Si
; gue contiene extractos de plantas de la familia
Shokuhin Sapotaceae El compuesto extr a
tiene un excelente efecto antimicrobiano sobre bacterias
gram positivas y gram negativas.

NUmero de Solicitante  Pais de Resumen Fecha de Tecnologia
Origen

Disponible

Publicacién Publicacién

RU2409274 Kvasenkov RU Método de produccion de un producto alimenticio a base de 2011-01-20 Si
Oleg licuma. El producto obtenido tiene buenas propiedades
Ivanovich organolépticas y puede ser empleado como snack.

Nimero de Solicitante  Pais de Resumen Fecha de Tecnologia
; Disponible

Publicacion Origen Publicacion

us DelalLlata US Método de extraccion de lipidos fijos totales de las semillas de 2009-08-06 Si

20090197839 Romero L. Sapotaceae,los cuales se utilizan para preparar composiciones

farmacéuticas que tienen accion antiseborreica, regeneracion
de la piel, tratamiento de arrugas, exfoliante y regenerador

NUmero de  Solicitante Pais de Resumen Fecha de Tecnologia

Origen Disponible

Publicacion Publicacion

US9017736 Delallata US Método de obtencion de glicésidos cianogénicos como geninas 2015-04-28 Si
Romero L. y derivados de sapogeninas de plantas de la familiaSapotaceae
y procedimientos para la preparacion de cosméticos vy
composiciones dermatoldgicas.

Numero de  Solicitante Pais de Resumen Fechade  Tecnologia

: Disponible
Origen . L,
9 Publicacion

Publicacién

AU201021318 Bayer AU Uso de succinato deshidrogenasa para la extension de la vidi 2011-07-28 Si

. media de frutas y vegetales.
Cropscience
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PREPARACION Y USO DE UN EXTRACTO DEPouteria lucuma

/

N

\

A DE PATENTEUS 20110318

FECHA DE PUBL 2912011

Il ya Raskin

I NVENTORES B&r bara Schmi(dt e

Caren Villano

Rut gers, The |State

University of| New Yersey /

SOLI CI TANTE

RESUMEN: %5
B % p=0.0003
Describe un método para le preparacion de E 20 -
un extracto de semillas dePouteria lucuma 3
gue comprende a
a2
&=
a) Moler las semillas dePouteria lucuma, ®
hasta pulverizarlas g 2
. . :
b) Extraer el aceite de las semillas, 2 15 1
empleando solventes seleccionados de E
heptano y hexano ] 10
0
c) Remover el solvente empleado, mediante g 5
evaporacion, para obtener el aceite. <
Se describe, ademéas, un proceso de L
L, L o control CGS 50 LNO 100
preparacion de una formulacion cosmética. — gL

Figura 6- Describe el efecto de LNO sobre regeneracion y angiogénesis de la aleta del pez cebra

&l NG

TECNOLOGIA DISPONIBLE v Solicitud de Pafente no preseninda
en la Oficina Peruana.
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GESTION Fottada  Economia = Empresas = Mercados = TuDinero = Inmobiliaria = Management = Politica

Los productos bandera de Pern, <cuanto han crecido?
Martes, 28 de julio del 2015 | Foto 5 de 13

La denominaci-n fiproducto banderao fue promovida por el
el 2005, con el objetivo de incrementar sus exportacior
gastronom?2a, pisco, maca, algod-n, | %cuma y cam®I|idos;
caball o de paso; | a quinua y el cacao.
Las exportaciones de L¥cuma Pulpa se recuperan en el 2 (

promedio de $ 2.98 por kilo

FUENTE: www.elcomercio.pe

PROGRAMA INTEGRAL
DE PRODUCCION DE
LUCUMA

Prol Y“cuma fue creada ,en 1999, con el apoyo de Prompex,
producci -n, procesamiento, comercializaci-n, invest:

FUENTE: www.mep.pe




