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I.   INTRODUCCIÓN  
La lúcuma es una especie vegetal indígena del Perú. Especímenes de fruto entero o partido, así como 

también semillas y cotiledones de esta planta, están entre los restos de plantas mas comúnmente     

encontrados en lugares arqueológicos de la costa peruana, lo que indica que la lúcuma fue parte      

importante de la dieta precolombina. [Romero, 1975]. 

Restos de frutos y semillas fueron encontrados en Pachacámac, Cahuachi y Huaca del Loro, en el valle 

del Nazca; el fruto aparece a menudo en la cerámica precolombina, principalmente en la cultura       

Moche, Nazca y Paracas [Tosi, 1960]. Fue descrita por lo primeros cronistas: òHay otra fruta grosera 

que los indios llaman rucma y los españoles lúcuma, son del talle y tamaño de las naranjas y tienen, en 

la médula, un cuesco semejante a la castaña de color de la cáscara y en el color blanco de la médula, 

aunque es amarga y no es de comer. Su uso era muy antiguo y tan apreciado que existían leyendas    

sobre esta planta, como aquellas que narran los indios de Huarochirí [Valc§rcel, 1985]. 

Se conoce también como lúcuma, locma, lucma, pucuna caspi, oroco, cumala, rucma [Brack A. 1999]. 

Crece en valles interandinos como Ayacucho, Huanta, Cuzco, Valle de Urubamba, Cajamarca, Junín. Se 

extiende hasta Ecuador y Chile. [Palacios, 1997]. 

Los valles de Cañete, Huaral, Huacho y Chincha son los que actualmente están produciendo la lúcuma 

de mejor calidad en el Perú, utilizando tecnología adecuada para producir frutos de alta calidad, con 

fines de exportación. [www.siicex.gob.pe].  
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En nuestro pa²s, se distinguen dos tipos de l¼cuma: òL¼cuma de Sedaó y òL¼cuma de Paloó. 

Se denomina Lúcuma de Seda a los frutos de lúcuma que al madurar presentan textura      

suave. En caso contrario, los frutos son llamados Lúcuma de Palo. Ambos tipos de fruto     

pueden aparecer en un mismo árbol, en caso de ocurrir variaciones bruscas en el clima,      

especialmente con la temperatura. La Lúcuma de Seda posee una pulpa harinosa, color    

amarillo intenso , suave al paladar y dulce, mientras que la Lúcuma de Palo tiene pulpa dura, 

no apropiada para el consumo en fresco [www.siicex.gob.pe].  

 

 

 

 

 

 

   B. VARIEDADES  

A. COMPOSICIÓN NUTRICIONAL   

II.   COMPOSICIÓN NU TRICIONAL  
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III. EXPORTACIONES  

Las exportaciones de esta fruta han tenido un crecimiento sostenido en los ¼ltimos  a¶os. Para el 2014, el valor de las 

exportaciones alcanz· los 2,9 millones de d·lares, lo cual signific· un  incremento casi diez veces mayor al del 2009. 

A. Exportaciones de l¼cuma seg¼n sus principales presentaciones 

                    Fuente: SUNAT  Elaborado por PROMPERU 

B. Evoluci·n de las exportaciones de l¼cuma seg¼n sus principales presentaciones 

                    Fuente: SUNAT  Elaborado por PROMPERU 

                    Fuente: www.pymex.pe  

Página 3 



 

 

  IV. SOLICITUDES DE P ATENTE Y PATENTES RELACIONADAS 

  

Fuente: Thomson Innovation  

Solicitudes de patente relacionadas con L¼cuma, presentadas en diferentes oficinas internacionales, siendo Rusia 

la oficina con mayor cantidad de solicitudes recibidas, durante los ¼ltimos a¶os.  

                    LEYENDA  RU =  Rusia, US= Estados Unidos, EP= Europa, JP = Jap·n,  CA = Canad§, AU = Australia,  CN = China,  Mx= M®xico 

A. Documentos de patentes relacionados por oficina de patente 

B. Documentos de patente por a¶o de presentaci·n 

Tabla 1 

Tabla 2  
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Fuente: Thomson Innovation  

C. Documentos de patentes por subclases del Sistema Internacional de Patentes  

D. Documentos de patente por subclases del Sistema Internacional de Patentes  

IPC Descripci·n Registros 

A23G 
Cacao; productos a base de cacao; suced§neos del cacao o de los productos a base de 
cacao 

674 
 

A61K Preparaciones de uso m®dico, dental o para el aseo 
436 

A23L Alimentos, productos alimenticios o bebidas no alcoh·licas  
379 

A61Q Uso espec²fico de cosm®ticos o de preparaciones similares para el aseo          155 

C12N 

Microorganismos o enzimas; composiciones que los contienen; cultivo o conservaci·n de 
microorganismos; t®cnicas de mutaci·n o de ingenier²a gen®tica; medios de cultivo 150 

A23D 
Aceites o grasas comestibles, por ejemplo, margarinas y aceites para cocinar 

112 

A61P Actividad terap®utica espec²fica de compuestos qu²micos o de preparaciones medicinales   100 

A01H 
Novedades vegetales o procedimientos para su obtenci·n; reproducci·n de plantas por    
t®cnicas de cultivo de tejidos 99 

A01N 
Conservaci·n de alimentos. Biocidas, por ejemplo, desinfectantes, pesticidas o herbicidas  

74 

A23F 
Caf®; t®; suced§neos del caf® o del t®; su fabricaci·n, preparaci·n o infusi·n 

71 

A23C Productos l§cteos, por ejemplo, leche, mantequilla, queso; suced§neos de la leche o queso  67 

A21D 

Tratamiento, por ejemplo, conservaci·n de la harina o de la masa, por adici·n de              
ingredientes; cocci·n; productos de panader²a 65 

Fuente: Thomson Innovation  
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Tabla 3 

 

La mayor cantidad de solicitudes de patente presentadas en las diferentes oficinas de patente, corresponden a 

productos a base de cacao y preparaciones de uso m®dico, seguida de productos alimenticios.  



 

 

E. Tendencias de uso 

En el mapa del gráfico anterior, se pueden identificar, como montañas en un mapa  cartográfico, los 

tópicos que son objeto de protección en los últimos años, a través de solicitudes de patente, que nos 

permiten detectar tecnologías emergentes. Respecto de las publicaciones relacionadas con la       

lúcuma, se puede observar que los  temas con mayor frecuencia (crestas blancas) corresponden a 

solicitudes de patente relacionadas con formulaciones cosméticas a base de extractos de Pouteria 

lucuma, composiciones nutricionales y productos agroquímicos. 

Fuente: Thomson Innovation  
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F. Documentos de patente más citados en otras patentes. 
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Número de  

Publicación 

Solicitante País de 

Origen 

Resumen Fecha de  

Publicación 

Tecnología      

Disponible  

JP2006265118 Takeda Kirin  

Shokuhin 

JP Agentes antibacterianos y composición antibacteriana  
que contiene extractos de plantas de la familia                
Sapotaceae.  El compuesto extra²do es altamente seguro y 
tiene un excelente efecto antimicrobiano sobre bacterias 
gram positivas y gram negativas.   
 
 

2006-10-05 Sí 

Número de  

Publicación 

Solicitante País de 

Origen 

Resumen Fecha de  

Publicación 

Tecnología      

Disponible  

RU2409274  Kvasenkov 

Oleg  

Ivanovich  

RU Método de producción de un producto alimenticio a base de   

lúcuma.  El producto obtenido tiene buenas propiedades         

organolépticas y puede ser empleado como snack.  

2011-01-20 Sí 

Número de  

Publicación 

Solicitante País de 

Origen 

Resumen Fecha de  

Publicación 

Tecnología      

Disponible  

US 

20090197839  

De la Llata 

Romero L. 

US Método de extracción de lípidos fijos totales de las semillas de 

Sapotaceae, los cuales se utilizan para preparar  composiciones        

farmacéuticas que tienen acción antiseborreica, regeneración 

de la piel, tratamiento de arrugas, exfoliante y regenerador    

2009-08-06 Sí 

Número de  

Publicación 

Solicitante País de 

Origen 

Resumen Fecha de  

Publicación 

Tecnología      

Disponible  

US9017736  De la Llata 

Romero L. 

US Método de obtención de glicósidos  cianogénicos como geninas 

y derivados de sapogeninas de plantas de la familia Sapotaceae 

y procedimientos para la preparación de cosméticos y          

composiciones dermatológicas.  

2015-04-28 Sí 

Número de  

Publicación 

Solicitante País de 

Origen 

Resumen Fecha de  

Publicación 

Tecnología      

Disponible  

AU2010213187 Bayer 

Cropscience 

AU Uso de succinato deshidrogenasa para la extensión de la vida 

media de frutas y vegetales.  

2011-07-28 Sí 



 

 

  

V. TECNOLOGÍA ASOCIA DA  

PREPARACIÓN Y USO DE UN EXTRACTO DE Pouteria lucuma   

 

RESUMEN: 

Describe un método para le preparación de 

un extracto de semillas de Pouteria lucuma 

que comprende: 

a) Moler las semillas de Pouteria lucuma,   

hasta pulverizarlas 

b) Extraer el aceite de las semillas,            

empleando solventes seleccionados de 

heptano y hexano  

c) Remover el solvente empleado, mediante 

evaporación, para obtener el aceite. 

Se describe, además, un proceso de             

preparación de una formulación cosmética.  

NÁ DE PATENTE US 20110318403 

FECHA DE PUBLICACIčN 29-12-2011 

INVENTORES 

Ilya Raskin 

B§rbara Schmidt 

Caren Villano 

SOLICITANTE 
Rutgers, The State         

University of New Yersey 

 

Figura 6 -  Describe el efecto de LNO sobre regeneración y angiogénesis de la aleta del pez cebra 
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VI. ACTUALIDAD  
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FUENTE:   www.elcomercio.pe 

FUENTE:   www.mep.pe 

Las exportaciones de L¼cuma Pulpa se recuperan en el 2015, alcanzando los U$ 417,000 a un precio       

promedio de $ 2.98 por kilo  

Prol¼cuma fue creada ,en 1999, con el apoyo de Prompex, a fin de unir esfuerzos individuales para la     

producci·n, procesamiento, comercializaci·n, investigaci·n y promoci·n de la L¼cuma.   

La denominaci·n ñproducto banderaò fue promovida por el Ministerio de Comercio Exterior (Mincetur), en 

el 2005, con el objetivo de incrementar sus exportaciones. Actualmente son cer§mica de Chulucanas,   

gastronom²a, pisco, maca, algod·n, l¼cuma y cam®lidos; el caf® y esp§rragos; la plater²a peruana y el   

caballo de paso; la quinua y el cacao. 


