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I. INTRODUCCION

El género Vitis contiene unas 60 especies de plantas de las que su fruto, la uva, tiene una
importancia magnanima desde la Antigiiedad. Sin duda alguna, la especie de vid mas
importante comercialmente es Vitis vinifera, que representa mas del 9o por ciento de la

produccién a nivel global [Bioenciclopedia, 2015].

El cultivo de la vid se adapta a suelos pobres con mejores perspectivas que otros y permite un
mejor aprovechamiento de los recursos naturales (principalmente agua), siendo un cultivo
netamente colonizador establece y fija a la familia campesina sobre unidades econ6micas de
explotacion, evitando la migracion a centros poblados en busca de trabajo. Este cultivo en el pais
constituye una de las actividades fruticolas de mayor importancia por su extension, valor de la
produccion y producir la materia prima que requiere la industria vitivinicola nacional. Las zonas
productoras de uva vinifera en nuestro pais se 9 encuentran ubicadas principalmente en la costa

sur y corresponden a Lima, Ica, Arequipa, Moquegua y Tacna [MINAGRI, 2008].

JEne][Fee) (AR e v o, 20r aco) €7 locr] nowi [Dic

Disponibilidad de Vitis vinifera: Setiembre a Marzo
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Se consume principalmente en forma fresca o

emplea para la preparacion de confituras, postres, cocktails, vinos. Contiene

potasio, til por su acciéon diurética, ademas de calcio, aminoacidos, entre otros

componentes. Se le atribuye propiedades diuréticas y hepaticas [Siicex, 2008].

combinada con otras frutas. Se

Valor Nutricional de Vitis vinifera

Componentes / Components Por100g/
Per 100 g
Energia / Energy 67 kcal
Carbohidratos / Carbohydrates 17g
Fibra / Fiber 09q
Grasa Total / Total Fat 04gq
Magnesio / Magnesium 5mg
Vitamina C/ Vitamin C 4mg
Calcio / Calcium 14 mg
Proteina / Protein 06g
Hierro / lron 03mg

Fuente: https://peru.info/es-pe/superfoods/detalle/super-uva

El desarrollo de la uva presenta dos periodos de crecimiento sigmoidal separados por una fase

de latencia en la que no hay cambio de tamafio. La primera fase de crecimiento del fruto se

inicia tras la polinizacion de las flores y se denomina cuajado. La segunda fase de crecimiento

corresponde al proceso de maduracion y se inicia con el envero una vez culminado el desarrollo

de las semillas.

MU’Tdumm

» L |
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Fuente: http:7 7www.se55m.com7rev15ta7artlculo.asp .515=4§22Elpoz!om=24§catgrup0=262

El esquema indica los procesos de division y expansion celular implicados, asi como la

acumulacion de las moléculas maés relevantes.
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El Pisco es el producto obtenido exclusivamente por
destilacion de mostos frescos de "uvas pisqueras"
recientemente fermentados, utilizando métodos que
mantengan los principios tradicionales de calidad; y
producido en la costa de los departamentos de Lima, Ica,
Arequipa, Moquegua y los Valles de Locumba, Sama y
Caplina del departamento de Tacna [CONAPISCO,
2013], [Consejo Regulador del Pisco, 2012], [Cacho, et

al., 2013], es considerado como la bebida bandera del

Pert, por lo que posee gran importancia cultural y
economica, ademéas es reconocido por la Organizaciéon
Mundial de Propiedad Intelectual (OMPI), como

Dia Nacional del Pisco Peruano:

Cuarto domingo del mes de Julio
Denominacion de Origen de Pera [Palma, 2011].

Se produce a partir de variedades de uva criolla y algunas variedades introducidas al Pert

desde las Islas Canarias, donde las expediciones se abastecian de agua y viveres, entre los

cuales puede nombrarse las pasas [Lacoste, et al., 2010], [Pszczélkowski y Lacoste, 2016].

Racimos de uvas pisqueras:

(a) Quebranta, (b) Negra criolla, (¢) Mollar, (d) Uvina, (e) Italia, (f) Torontel, (g) Albilla, (h) Moscatel

Fuente: http://www.scielo.org.pe/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S2077-99172017000100006

Hoy existe mucha confusion en la identificacion de las distintas variedades de uva pisquera,
siendo comtn un mismo nombre para diferentes variedades, la identificacién incorrecta de
variedades y el desconocimiento de la existencia de tipos de uvas especificos en valles
particulares [Cabello, et al., 2012]. Existen actualmente dos tipos de técnicas
para la identificacion de plantas de vid; la ampelografia y la genotipificacién por

analisis del ADN, ambas intimamente ligadas.
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No hay duda de que las uvas constituyen uno de los cultivos de frutas mas
abundantes, siendo la Vitis vinifera L. comunmente cultivada para la

produccién de vinos de todo el mundo. Especial atencion se ha prestado a las

uvas por su alto contenido en compuestos fendlicos (principalmente, en la piel y
semillas), asi como en los subproductos tras su procesado, ya que desempefian un papel
importante en la enologia, debido a su influencia sobre algunas propiedades sensoriales
importantes de uvas y vinos, como el color, la estabilidad, la amargura y la astringencia

[Brenes A., et al, 2016], [Barba,F., et al, 2016].

Se ha comprobado que las uvas con un grado de madurez insuficiente tienen una menor
extractabilidad de los antocianos y de las proantocianidinas de los hollejos y una
extractabilidad méas alta de las proantocianidinas de las semillas [Lea, A., et al, 1979],
[Bourzeix, M., 1986]. Asimismo, la heterogeneidad de la vendimia influye en la composicion
final del vino [Da Silva, J., 1991]. Vendimias heterogéneas producen vinos més astringentes,
amargos y de poco color, en definitiva, de peor calidad. Igualmente ocurre con una vendimia
de grado de madurez insuficiente. Como consecuencia, en las bodegas existe una alta

preocupacion por conseguir una “maduracion fenolica” adecuada.

COMPOSICION QUIMICA DEL VINO

Etanol 124

blicero

&) xaTamaniacos.com

Fuente: https://quimicoglobal.mx/wp-content/uploads/2017/12/Composicion-quimica-del-vino.png
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II. COMPOSICION Y ACTIVIDAD FARMACOLOGICA

A. COMPOSICION QUIMICA

&« Pulpa: Aporta el agua y componentes mayoritarios del metabolismo
primario, como son los aztcares glucosa y fructosa y los acidos organicos (acidos malico y
tartarico, que constituyen mas del 90% de los 4cidos orgéanicos del fruto y su concentracion
determina la acidez total de la uva ). Durante la fase de maduracion, el fruto se convierte en
un sumidero de fotoasimilados. La sacarosa que se importa de las hojas es transformada en
el fruto en las hexosas glucosa y fructosa que se acumulan en las vacuolas de las células de

la pulpa [Conde, 20071, [Robinson, 2000].

+« Hollejo: Contienen compuestos fendlicos solubles que contribuyen al color y al sabor del
vino y los compuestos aromaticos que aportan al sabor y al aroma [Conde, 2007], [Lund,
2006]. Entre los flavonoides cabe también mencionar a los taninos o polimeros complejos
de acidos fenolicos o protoantocianidinas con efectos organolépticos similares a las
catequizas [Vidal, 2003]. Los taninos se sintetizan durante estadios tempranos del
desarrollo de la baya y de la semilla y, posteriormente, durante la maduracion, sufren
reacciones de polimerizacion. Entre los compuestos fendlicos no flavonoides merece la
pena citar los estilbenos, entre los que se encuentra el resveratrol, conocido por su elevado
poder antioxidante, y diversos compuesto fendlicos volatiles que confieren aromas al vino

[Waterhouse et al., 2002].

+« Semilla: flavan-3-oles en forma mondmero, tales como la catequina y epicatequina, asi
como en oligomeros, formas poliméricas, también llamados proantocianidinas o taninos

condensados [Xia E-Q, et al., 2010].

Estructura de una uva madura

Fuente: Modificada a partir de Conde et al
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Raspon
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e 25% . Peciolo

Pulpa
80-85%

Semillas: 2-6%

Bayas o Granos  Piel: 7-11%
95-98%

Composicion de la uva
Localizacion de los compuestos fendlicos

fc. Fenoles | Flavonoides | Anlocianos | Tanios
Piet Si Si Si Si
Pulpa Si No No No
Semillas Si No No Si
Raspdn Si No No Si

Fuente: http://www.lacentraldelvi.com/es/doc-115/9000021_ -los-taninos/Punto/9/
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Fuente: https://lanocheenvino.com/wp-content/uploads/2016/06/antocianos2-1170x660.jpg
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Acidos organicos:

O OH OH O
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B. ACTIVIDAD FARMACOLOGICA

Las hojas y frutos de la uva han sido utilizadas con fines terapéuticos, en irritaciones de piel,

sangrados, venas varices, diarrea , entre otros.

En las dltimas décadas se ha sugerido su efecto cardioprotector, dado el consumo de vino en la
poblacion francesa y su baja incidencia de enfermedad coronaria. Dichos beneficios se
atribuyen a algunos de los compuestos de Vitis wvinifera, como el polifenol resveratrol

[Natural medicine, 2008], [Revista de fitoterapia, 2003].

Asi mismo contiene acidos grasos, tocoferoles, catequinas y epicatequinas. Los efectos de Vitis

vinifera, en las patologias mencionadas, parece derivar de sus efectos antioxidantes.

Recientemente, se ha incrementado el interés en las moléculas de flavonoides, puesto que su
actividad farmacologica es amplia. Se ha establecido que puede unirse a factores biologicos
como enzimas, ADN y otros, asi como depurar radicales libres, lo que le confiere su actividad
antioxidante. En algunos experimentos los flavonoides han mostrado efectos vasodilatadores en

arteria aorta de roedores. Otra teoria sugiere que evitan el dafio al endotelio vascular, a través

de la regulacion de mediadores inflamatorios como IL e ICAM.

Adicionalmente, las propiedades antioxidantes de las proantocianidinas oligoméricas
contenidas en Vitits vinifera, han sido estudiadas en ensayos clinicos controlados. Dichos
estudios han evidenciado beneficios y alivio de sintomas de enfermedades, como insuficiencia
venosa cronica, edema periférico, retinopatia diabética, fragilidad vascular e

hipercolesterolemia.
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La semilla de uva contiene cantidades importantes de (+)-catequina y (-)-
epicatequina, flavanos que también son abundantes en otras partes de la planta.
Ademas, estos compuestos forman dimeros, trimeros y tetrameros

(proanocianidinas).

El mecanismo de accion se deriva de su actividad antioxidante a través de dos puntos clave:
1. Inhibicién de la accién deletérea de radicales libres.
2. Inhibicion de la accion enzimatica (elastasa, colagenasa y hialuronidasa).

La actividad farmacologica de Vitis vinifera se atribuye a las proantocianidinas, capaces de
inhibir la actividad de los radicales libres. Se ha demostrado también su papel como
angioprotectores, a través de estudios que han sugerido que Vitis vinifera es capaz de
revertir la disfuncidon endotelial asociada a algunas patologias como la diabetes. Algunos
estudios han comparado la actividad antioxidante de vitamina C y E vs proantocianidinas de

Vitis vinifera, mostrando que estas ultimos son mas efectivos.

El mecanismo que soporta el uso mas extendido del extracto de Vitis vinifera (insuficiencia
venosa cronica), se basa en la acciéon reguladora del tono vascular, a través de la estabilizacion
de las fibras de colageno al unirse a glucosaminoglicanos, creando puentes con lo que se genera
menor permeabilidad vascular. Asi mismo, es capaz de inhibir algunas enzimas como elastasa,

colagenasa y hialuronidasa. Estas enzimas son responsables del aumento de la permeabilidad y

el edema en la insuficiencia venosa crénica [Examine.com].

https://esnobismogourmet.files.wordpress.com/2017/04/la-vid-donde-comienza-placer-vino.jpg?w=560&h=187
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ITI. SOLICITUDES DE PATENTES RELACIONADAS

A. Documentos de patentes relacionados por oficina de patente

Tablal :::m @WO BAl BEF @SCHN BKR @A0 @F @FR

Solicitudes de patente relacionadas con Vitis vinifera,
presentadas en diferentes oficinas internacionales, siendo
Estados Unidos, la oficina con mayor cantidad de

solicitudes recibidas, durante los Gltimos afios.

Fuente: www.lens.org

LEYENDA US= Estados Unidos, WO= Publicacion PCT, EP= Unién europea, AU= Australia, FR=Francia,
JP= Japoén, CN=China, KR=Korea, RO=Romania

B. Documentos de patente por afio de publicacion

Tabla 2
®pub_vear

a93
a0
800
700 Solicitudes de patente relacionadas con Vitis
aoo vinifera, publicadas en diferentes oficinas
500,
. internacionales, siendo en el 2015 la mayor
300 cantidad de solicitudes publicadas: 995,
200 seguida del 2017: 974 solicitudes publicadas
100,

0

1963 1970 1980 1590 2000 2010 2018

Fuente: www.lens.org
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C. Documentos de patentes por solicitante

Tabla 3
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D. Documentos presentados por inventor

Tabla 4
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IV. PUBLICACIONES CIENTIFICAS
Medicines 2018, 5(1), 3

hittps:/idoi.org/10.3390/medicines5010003

European Ethnopharmaceuticals for Self-Medication in
Japan: Review Experience of Vitis vinifera L., Folium
Extract and Vitex agnus-castus L., Fructus Extract as OTC
Drugs

Tatsuro Hoshino 1 9. Nanami Muto 29. Shinsuke Tsukada 3 9,
Takatoshi Nakamura 248 and Hikoichiro Maegawa =

1 Office of Planning and Coordination, Pharmaceuticals and Medical Devices
Agency, Tokyo 100-0013, Japan

2 Office of QTCuasi-drugs, Pharmaceuticals and Medical Devices Agency
Tokyo 100-0013, Japan
Office of New drugs IV, Pharmaceuticals and Medical Devices Agency, Tokyo
100-0013, Japan

4 Division of Pharmac nosy, Phytochemistry and Marcotics, National Institute

- of Health Sciences, Kanagawa {2‘1}-95(}1. Japan

= Office of Vaccines and Blood Products, Pharmaceuticals and Medical Devices
Agency, Tokyo 100-0013, Japan

" Author to whom correspondence should be addressed.

Recened 27 November 2017 / Revised: 27 December 2017 / Accepted: 30
December 2017 / Published: 6 January 2018

(This article belongs to the Special Issue Herbal Medicines and Functional
Foods)

& View Full-Text | Download PDF [252 KB, uploaded 6 January 2018]

Abstract

Since the publication of “Application Guideline for Western Traditional Herbal
Medicines as OTC Drugs” im 2007, only two European ethnopharmaceuticals
Vitis vinifera L., folium extract (Antistax) and Vitex agnus-casfus L., fructus
extract (Prefemin), have been approved as OTC drugs in Japan. In this review,
we describe the current regulation of Western ethnopharmaceuticals in Japan
summarize our regulatory experiences and discuss the scientific and regulatory
issues involved. View Full-Text

Keywords: herbal medicine; regulation; OTC; Pharmaceuticals and Medical
Devices Agency (PFMDA)

https://images.robertharding.com/preview/RM/RH/SQUARE/1127-5410.jpg
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Estandarizacion y perfil genético de Vitis vinifera L. var,l
“Red Globe

Luna Cardoso, Pamela Jhasmin

URI: hitpofidspace unitru edu pehandle/UNITRUEE3IS
Fecha: 2017

Resumen:

El objetive del presente trabajo fue estandarizar protocolos para el perfil genético de Vitis vinifera L. var. “Red
Globe™ con los microsatélites WVWMDS v VrZAGTY. Se realizd la extraccion de ADM de hoias jovenes de Vitis
vinifera L. var. “Red Globe™ obtenidas del campamento San José del Proyecto Especial Chavimathic - Vird; se
realizd la PCR con lgs primers para los micrasatélites WVWMDS y WiZag79. El microsatélite WWMDS mosind dos
bandas en cada individuo, loti monomarfio y tamafio promedio del fragmento PCR fue 213.6 pb v 230.7 pb y con
&l microsatélite VrZagT9, una banda Unica, monomdrfica v tamano del fragmento PCR promedio en 242 .2 pb
Resultados fueron concordanies con los reportados solo para e marcador ViZagTo

Journal of the

Science of

Food and Agriculture

Research Article

The composition of cell walls from grape skin in Vitis vinifera
lintraspecific hybrids

Rafael Apolinar-Valiente @ Encarna Gomez-Plaza, Mancy Terrier, Thierry Doco, José Maria Ros-Garcia
First published: 13 February 2017 | hittps://doi.org/10.1002/sfa.8270

T POF A, TOOLS «f SHARE

Abstract

BACKGROUND

Monastrell is a red grape cultivar adapted to the dry environmental conditions of Murcia,
SE Spain. Its berries seem to be characterized by a rigid cell wall structure, which could
make difficult the winemaking process. Cabernet Sauvignon cultivar is used to
complement Monastrell wines in this region owing to its high phenolic content with high
extractability. This study explores the skin cell wall composition of grapes from plants
resulting from intraspecific crosses of Vitis vinifera cultivars Monastrell = Cabernet
Sauvignon. Moreover, the morphology of the cell wall material (CWM) from some
representative samples was visualized by transmission optical microscopy.

RESULTS

The total sugar content of CWM from nine out of ten genotypes of the progeny was lower
than that from Monastrell. Seven out of ten genotypes showed lower phenolic content
than Cabernet sauvignon. The CWM from nine out of ten hybrids presented lower
protein content than that from Monastrell.
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o) Journal of Food Composition and Analysis
v} Volume 59, June 2017, Pages 95-104
ELSEVIER

Onginal Research Article
Analytical profiling of food-grade extracts from grape (Vitis

vinifera sp.) seeds and skins, green tea (Camellia sinensis)
leaves and Limousin oak (Quercus robur) heartwood using
MALDI-TOF-MS, ICP-MS and spectrophotometric methods

Arianna Ricci 3, Giuseppina P. Parpinello 3 2 8, Aline S. Paima @ ©, Nemanja Tesii¢ 3, Claudio Brilli ¢, Antonio
Pizzi % © Andrea Versari 2

Show more
hitps://doi.org/10.10164.jfca.2017.01.014 Get rights and content

Highlights

. MALDI-TOF-MS and UV-vis informed on food-grade tannins composition
and authenticity.

. The extract from green tea showed a high content of flavonol glycosides.

. The condensed tannins were discriminated on the basis of the galloylation
patterns.

. The extract from Limousin oak was rich in castalagin and
polygalloyiglucosides.

. ICP-MS highlighted the elemental composition of tannin additives.
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Evolutionary genomics of grape (Vitis vinifera
ssp. vinifera) domestication

Yongfeng Zhou, Mélanie Massonnet, Jaleal S. Sanjak, Dario Cantu, and Brandon S. Gaut

PMNAS October 31, 2017. 114 (44) 11715-11720; published ahead of pnnt October 17, 2017.
https:/fdoi.org/10.1073/pnas. 1709257114

Edited by Andrew G. Clark, Cornell University, ithaca, NY, and approved September 25, 2017 (received for
review June 5, 2017)

Article Figures & S Authors & Info 3 PDF

Significance

We generated genomic data to estimate the population history of grapes, the most
economically important horticultural crop in the world. Domesticated grapes experienced
a protracted, 22 000-y population decline prior to domestication; we hypothesize that this
decline reflects low-intensity cultivation by humans prior to domestication. Domestication
altered the mating system of grapes. The sex determination region is detectable as a
region of heightened genetic divergence between wild and cultivated accessions. Based
on gene expression analyses, we propose candidate genes that alter sex determination
Finally, grapes contain more deleterious mutations in heterozygous states than do their
wild ancestors. The accumulation of deleterious mutations is due in part to clonal
propagation, which shelters deleterious recessive mutations

https://mejorconsalud.com/wp-content/uploads/2014/02/Uvas.jpg
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Phytotherapy

Research

Research Article

The Beneficial Effect of Anthocyanidin-Rich Vitis vinifera L. Grape
Skin Extract on Metabolic Changes Induced by High-Fat Diet in
Mice Involves Antiinflammatory and Antioxidant Actions

Gisele Franca da Costa, |zabelle Barcellos Santos, Graziele Freitas de Bem,
Viviane Silva Cristino Cordeire, Cristiane Aguiar da Costa, ... See all authors “\/

First published: 25 August 2017 | hrtps://doi.org/10.1002/ptr.5898 | Cited by: 1

*= PDF 4, TOOLS <« SHARE

Abstract

We hypothesized that a polyphenol-rich extract from Vitis vinifero L. grape skin (GSE) may
exert beneficial effects on obesity and related metabolic disorders induced by a high-fat
diet (HFD). C57/BL6 mice were fed a standard diet (10% fat, control, and G5E groups) or
an HFD (60% fat, high fat (HF), and HF + GS5E) with or without G5E (200 mg/kg/day) for 12
weeks, G5E prevented weight gain; dyslipidemia; insulin resistance; the alterations in
plasma levels of leptin, adiponectin, and resistin; and the deregulation of leptin and
adiponectin expression in adipose tissue. These beneficial effects of GS5E may be related
to a positive modulation of insulin signaling proteins (IR, pIRS. PI3K, pAKT), pAMPK/AMPE
ratio, and GLUT4 expression in muscle and adipose tissue. In addition, G5E prevented the
oxidative damage, evidenced by the restoration of antioxidant activity and decrease of
malondialdehyde and carbonyl levels in muscle and adipose tissue. Finally, GSE showed
an anti-inflammatory action, evidenced by the reduced plasma and adipose tissue
inflammatory markers (TNF-q, IL-8). Our results suggest that GSE prevented the cbesity
and related metabolic disorders in HF-fed mice by regulating insulin sensitivity and
GLUT4 expression as well as by preventing the oxidative stress and inflammation in
skeletal muscle and adipose tissue. Copyright © 2017 John Wiley & Sons, Ltd.
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Fingerprints of Anthocyanins and Flavonols in Wild
Grapes (Vitis vinifera L. ssp. sylvestris (Gmelin) Hegi)

Eugenio Revilla, Rosa Arroyo-Garcia, Alberto Bellido,
David Carrasco, Anna Puig and Leonor Ruiz-Garcia

Additional information is available at the end of the chapter

http.//dxdol.org/10.5772/intechopen.70861

Abstract

Phenolic compounds are a group of natural products that play an important role in the
quality of wines. Most phenolic compounds present in wine are derived from those
contained in grapes and extracted from skins, seeds, and pulp during the initial steps
of winemaking. Among them, anthocyanins and flavonols are involved in the color of
red wines as pigments or copigments and also as precursors of polymeric pigments after
reaction with other phenols. Biosynthesis of those phenolics in grapes is regulated by
different genes; thus, each grape genotype presents a characteristic phenolic fingerprint,
which is modulated by different environmental conditions. In this chapter, the anthocy-
anins and flavonols composition of different genotypes of wild grapes preserved at El
Encin Germplasm Bank has been examined in detail. Wild grapevines are a remarkable
genetic resource that may be used in breeding programs to improve the phenolic com-
position of cultivated grapes and, hence, the quality of red wines.

Keywords: wild grapes, anthocyanins, flavonols, fingerprint, HPLC

V. TECNOLOGIA ASOCIADA

USO DE COMPLEJOS FOSFOLIPIDICOS, DE EXTRACTOS DE Vitis
vinifera, COMO AGENTES ATEROESCLEROTICOS
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REIVINDICACIONES:

1. Uso de complejos de fosfolipidos de proantocianidinas oligoméricas, que

contienen de dos a siete unidades de catequina extraidas de Vitis vinifera, para

la preparacion de medicamentos del tratamiento terapéutico y profilactico de

aterosclerosis y de infartos de miocardio y cerebro.

2. El uso segun la reivindicacion 1, en el que la dosificacion unitaria del medicamento varia de

50 a 500 mg de ingrediente activo.
3. El uso segtin la reivindicacion 1 6 2, en el que el medicamento se administra via oral.

4. El uso de acuerdo con la reivindicacion 3, en el que el medicamento esta en forma de

capsulas de gelatina blanda, dura o de tabletas.

5. El método para el tratamiento de aterosclerosis y de infartos de miocardio y cerebro, que
consiste en administrar a un paciente una cantidad eficaz de un complejo de fosfolipidos de

extracto de Vitis vinifera.

m Solicitud de patente no presentada en la oficina Peruana

FORMULACION PARA EL CUIDADO DE LA PIEL

N° DE PUBLICACION US2017065656
FECHA DE PUBLICACION 09/03/2017

INVENTORES CARLE TIFFANY

SOLICITANTE MARY KAY INC
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RESUMEN:

Se describe un método para tratar telangiectasia en un sujeto que lo necesita y

una composicion de cantidades efectivas de un extracto alcoholico de hoja de

Centella asiatica y un extracto acuoso de semilla de Vitis vinifera, para romper

tubos endoteliales en la piel.
REIVINDICACIONES:

1. Un método para tratar telangiectasia en un sujeto que lo necesita, consiste en aplicarle
topicamente una composicion de un extracto alcohodlico de hoja de Centella asidtica y un

extracto acuoso de semilla de Vitis vinifera, para romper los tubos endoteliales en la piel.
2. El método de la reivindicacion 1, en el que la composicion se aplica a las aranas vasculares.

3. El método de la reivindicacion 1, en el que la composicién permanece sobre la piel durante 5

minutos, después de la aplicacion topica.

4. El método de la reivindicacion 1, en el que la telangiectasia esta presente en la piel del rostro,

de la pierna, del tobillo o la piel del brazo.
5. El método de la reivindicacion 1, en el que la composicion es una crema, gel o locion.
6. El método de la reivindicacion 1, en donde la composicion es una emulsion.

7. El método de la reivindicacion 1, en el que la composicion comprende, ademas, un agente de
hidratacién, un agente absorbente de UV, un antioxidante, un agente estructurante, un
emulsionante y un compuesto de silicona, un aceite esencial, un agente espesante y un

conservante.

8. El método de la reivindicacion 1, en el que la composicién comprende: 0,01 a 1% en peso del
extracto alcoholico de hoja Centella asiatica; y 0,01 a 1% en peso del extracto acuoso de semilla

de Vitis vinifera.

9. El método de la reivindicacion 1, en el que el extracto de hoja de Centella asiatica esta
compuesto por asiaticoside, acido madecasico y acido asiatico; y en el que el extracto de semilla

de Vitis vinifera comprende polifenoles.
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m Solicitud de patente no presentada en la oficina Peruana

COMPOSICIONES PARA EL TRATAMIENTO Y PREVENCION DE LA
OBESIDAD

K &5

N° DE PUBLICACION RU2015112879
FECHA DE PUBLICACION 10/12/2016
INVENTORES EZIO BOMBARDELLI; FABRIZIO CORTI

SOLICITANTE INDENA SpA

REIVINDICACIONES:

1. Composiciones de extracto de Phaseolus vulgaris, extracto de Cynara scolymus,
extracto de Echinacea angustifolia, extracto de Vitis vinifera; y opcionalmente extracto

de Panax ginseng, mezclado con excipientes adecuados.

2. Composiciones segtn la reivindicacion 1, en forma de comprimidos, grageas, capsulas de

gelatina blandas o duras y capsulas de celulosa.

3. Composiciones segin cualquiera de las reivindicaciones 1y 2, en las que el extracto de
Phaseolus vulgaris, tiene un contenido de inhibidor de a-amilasa de 300 pg / mg y un

valor de lectina de 10000 U / mg.

4. Composiciones segin una o mas de las reivindicaciones 1 a 3, en las que el extracto de
Cynara scolymus, tiene un contenido de acido cafeoilquinico que varia entre 20 y 70%, de

preferencia 35 %.

Pagina 20
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5. Composiciones segiin una o mas de las reivindicaciones 1 a 4, en las que el extracto de

Panax ginseng tiene un contenido de ginsenosido del 7 %, determinado por HPLC.

6. Composiciones segin una o mas de las reivindicaciones 1 a 5, que contienen 100 mg de
extracto de Phaseolus vulgaris, 50 a 200 mg de un extracto de Cynara scolymus, 25 mg

de extracto de Echinacea angustifoliay 200 mg de extracto de pepitas de Vitis vinifera.

7. Composiciones de acuerdo con la reivindicacién 6, que también contienen 40 mg de extracto

de Panax ginseng.

8. Las composiciones de acuerdo con las reivindicaciones, desde la 1 a la 77, para uso en el

tratamiento de la obesidad y el exceso de peso.

m Solicitud de patente no presentada en la oficina Peruana

COMPOSICION ANTIOXIDANTE SINERGICAMENTE

EFECTIVA PARA MASCOTAS

N° DE PUBLICACION CA3003333
FECHA DE PUBLICACION 04/05/2017

LEPOUDERE, ANNE; LETHUILLIER, DELPHI-
INVENTORES NE; GAUDOUT, DAVID; LEMAIRE, BENOIT;
REY, STEPHANE

SOLICITANTE SPECIALITES PET FOOD; ACTIV'INSIDE
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RESUMEN:

La invencién se refiere a un alimento o un suplemento para mascotas, que

comprende una composiciéon antioxidante sinérgicamente eficaz, compuesta por

un extracto de Vitis vinifera y un extracto de Vaccinium angustifolium,
que tiene al menos 1% de catequinas y/o epicatecinas, y al menos 5 ppm de Acido fertlico. La
presente invencion se refiere, ademas, al uso de una composiciéon antioxidante sinérgicamente

eficaz como medicamento para mascotas, particularmente a un método para tratar un

trastorno neurodegenerativo en un animal de compaiiia.

REIVINDICACIONES:

1. Un alimento o un complemento para mascotas que comprende una composicion
antioxidante sinérgicamente eficaz, compuesta por un extracto de Vitis vinifera y un
extracto de Vaccinium angustifolium, en el que dicha composicion antioxidante, contiene

al menos 1 % de catequinas y/o epicatequinas y al menos 5 ppm de acido ferlico.

2. Un alimento o suplemento para mascotas de acuerdo con la reivindicacién 1, que

comprende al menos una molécula seleccionada del grupo que consiste en: resveratrol y/o

antocianinas y/o quercetina.

3. Una composicion antioxidante sinérgicamente eficaz, que comprende un extracto de Vitis
viniferay un extracto de Vaccinium angustifolium, en donde dicha composiciéon contiene

al menos 1% de catequinas o epicatecinas m de acido ferulico, usado como medicamento
y

para mascotas.

4. Una composicion antioxidante sinérgicamente eficaz, que comprende un extracto de Vitis
vinifera y un extracto de Vaccinium angustifolium, en el que dicha composicion
contiene, al menos, 1% de catequinas y/o epicatecinas y 5 ppm de acido fertilico, por su uso en

un método para tratar un trastorno neurodegenerativo en una mascota.

Solicitud de patente no presentada en la oficina Peruana
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COMPOSICIONES UTILES PARA LA PREVENCION Y/O EL
TRATAMIENTO DE LA INFLAMACION OSTEOARTICULAR,

DANO AL CARTILAGO Y DOLOR

N° DE PUBLICACION WO02018002144
FECHA DE PUBLICACION 04/01/2018

INVENTORES BOMBARDELLI EZIO

SOLICITANTE INDENA SpA

RESUMEN:

La presente invencion se refiere a composiciones que contienen:

a) Un extracto de Vitis vinifera en forma libre o en forma de un complejo con fosfolipidos, o

un extracto de Punica granatum.
b) Un extracto lipofilo de Zingiber officinale.

¢) Un extracto lipéfilo obtenido de plantas que contienen isobutilamidas de acidos grasos

poliinsaturados, seleccionados del grupo que consiste en: Extracto de Echinacea spp.,

extracto de Zanthoxylum spp. o extracto de Acmella oleracea (o Spilanthes oleracea).
d) Una fraccién insaponificable de aceite de oliva o aceite de maiz.

e) N-acetilglucosamina o diacereina y su uso en la prevencién y / o tratamiento de la

inflamacion y el dolor osteoarticular y el dafio del cartilago.

m Solicitud de patente no presentada en la oficina Peruana
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FORMULACION ANTICANCERIGENA BASADA EN FITOACTIVOS

N° DE PUBLICACION US2017196929

FECHA DE PUBLICACION 13/07/2017

INVENTORES THAKKAR JATIN ; LARUSSON GISLI ORN
SOLICITANTE OMNI CURE LTD
RESUMEN:

La invencion se refiere a una formulacion para prevenir y tratar el cancer, ademas de evitar los
efectos secundarios indeseables cuando se usan las terapias convencionales contra esta

enfermedad.

REIVINDICACIONES

De acuerdo con la presente descripcion, la formulacién contiene constituyentes activos que
comprenden una combinacién de extractos de Boswellia spp, Curcuma longa y Vitis

vinifera
La concentracion de los componentes es la siguiente:

a. 60 a 80% del extracto de Boswellia spp;,

b. 10 al 30% en peso del extracto de Curcuma longa;

c. 5a20% en peso del extracto de Vitis vinifera.

m Solicitud de patente no presentada en la oficina Peruana
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V. ACTUALIDAD

Ocho empresas compitieron por presentar el mejor
vino de Tacna

& 1/09/2(

Las bodegas “El Alamo” y "Finca Maravilla” se erigieron como las mejores empresas productoras de vino tinto seco (Vitis Vinifera) y vino
tinto semi seco (Vitis Vinifera) en el Gltimo concurso regional del vino tinto 2017 que organizo el Gobieme Regional de Tacna a través
de la Direccién Regional de la Produccién en "La Agrondmica”

La actividad reunid a ocho empresas vitivinicolas y bodegas de Tacna con lo mejor de su produccion vinera. Se contd como integrantes
del jurado a los reconocidos catadores nacionales Luis Peralta Zeballos, Diego Zambrano Coyla y Lindley Vega Vega

Junto a las empresas participaron también Agroindustrias Santa Elena SRL Vitivinicola Vinos Don Miguel EIRL, Vina de Mis Viejos SAC
Viflamiv, San Isidro Labrador de Magollo SA y Agroindustrias Yugo Agroyugo SAC., Yeanina del Carmen Sumaradn Sudrez EIRL, quienes
prestaron las facilidades al jurado calificador para |a toma de muestra en bodega

El director regional de la Produccion, Jorge Salinas Cerreno, participo de la premiacion a los ganadores del concurso. Por parte de “El
Alamo™ fue reconocido su representante, Luis Limache Huanca, y por FAFIO SA, Juan Carlos Hidalgo Garate
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¢ Como Superfoods viene impulsando las exportaciones peruanas?

Europa, para luego continuar en Ameérica, Asia y Oceania,

alimentacion considerada saludable

Asimismo, los esparragos, cacao, ajies y
pimientos, asi como la maca y la ufia de
gato, presentaron el mismo escenario en

» «

las categorias de “stper hortalizas”, “stper
granos”, “stper capsicums”, “super raices”
y “stper hierbas”, respectivamente. Sin
embargo, para el caso de las “stper
frutas”, si bien el mango obtuvo la mayor
representatividad en 2007, con una
participacion del 36% (US$ 70 millones),
en 2009 las uvas pasaron al primer lugar,
posicibn que mantienen hasta la
actualidad, ya que en 2017 representaron
un 31% (US$ 651 millones) del total de

exportaciones de este tipo de productos.

Segin un estudioc de Comex

La tendencia en el

Exterior y Tunsmo

sector agro y 12 del pesquero

Perd, las
exportaciones de Superfoods crecieron un
11.3% durante el 2017. Mas detalles aqui.

mundc a consumir
alimentos saludables es el escenario perfecto
para que la marca “Superfoods Perd” continie
expandiéndose a nivel interacional
ello, que en el marco de la fena Fruit Logistica,
realizada en febrero del 2017, en Berlin,
Alemania, el entonces ministro de Comercio
Eduardo Ferreyros
presenté un grupo de 44 productos que fueron
denominados los Superfoods Perd: 32 del

Es por

A su vez, estos fueron clasificados en siete
grupos: capsicum, frutas, hortalizas, granos, hierbas, raices y pescados, para asi promocionar la oferta exportable de los
alimentos peruanos que poseen propiedades nutricionales. De esta manera, se buscaria la promocion de estos productos en
asi aprovechar la tendencia del consumidor hacia una

Peru presenta al mundo su nueva marca
Superfoods Peru”
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