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I. INTRODUCCION

El género Mangifera pertenece a la clase de las dicotiledoneas, subclase de las arquiclamideas,
orden de las sapindales, suborden de las anacardinas y familia de las anacardi4ceas. Esta familia
redne numerosas especies como el anacardo, que produce el fruto del mismo nombre; la
ambarella, muy conocida en las Antillas; o el pistachero. El mango es Mangifera indica L .

[De Larossilhe, 1980].

Se trata de un arbol de gran desarrollo que puede superar los 20 metros de altura y mas o menos
extenso segun la variedad. Su tronco cilindrico puede alcanzar el metro de diametro. Es muy
longevo y su madera bastante fragil. Las hojas, oblongas y lanceoladas, de color verde oscuro
brillante, miden de 15 a 40 centimetros. Caen y se renuevan a lo largo de todo el ciclo vegetativo,
manteniendo una corona abundante y permanente. Las flores amarillentas o rojizas crecen por

centenas en paniculas de alrededor de 30 centimetros de largo [De Larossilhe, 1980].
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Disponibilidad de Mangifera indica L. : Diciembre a Marzo
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El mango es una drupa cuya forma varia segun la variedad: disimétrica, redonda,
ovoide o reniforme, con lados mas o menos achatados y con o sin tallo. La
epidermis es lisa, punteada con lenticelas, bastante delgada pero resistente.

Verde tras la fructificacion, se colorea seguidamente de numerosos tonos, desde

verde amarillento hasta naranja o rojo amoratado. La coloraciéon de la fruta

puede ser homogénea o parcial. Algunas variedades estan recubiertas de una capa de pruina
més o menos importante. La pulpa, de color amarillo anaranjado, es bastante jugosa y
aromatica. La semilla central es plana, bastante grande, con muchas fibras cortas que la

adhieren a la pulpa. Dependiendo de la variedad y el origen, la fruta puede pesar de 130

gramos a mas de un kilo.

Botanica de la planta de Mangifera indica

4

Imagen: The_Botanical_Magazine._Mango.jpg Imagen: https://i1.wp.com/panoramaagrario.com

Las principales variedades de Mangifera indica L. son 6 :

1. MIEL (ATAULFO)

. Disponibilidad Pico 8

ANguna

disponibilidad

Fuente: http://www.mango.org/es/mango-variedades/
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TEXTURA: Pulpa suave y firme, sin fibra.
COLOR: Amarillo vibrante.

SABOR: Dulce y cremoso. FORMA: Forma ovalada y plana, pequeio.
INDICADORES DE MADURACION: La piel se torna un

El Ataulfo tiene una color dorado profundo, y cuando madura por completo

semilla muy pequena, asi aparecen arrugas pequenas. Se le debe dar un ligero
que la relacion de pulpa a apretén para juzgar la maduracion.
semilla es alta. PRINCIPAL PAIS FUENTE: México.

DISPONIBILIDAD PICO: Marzo a Julio.

2. FRANCIS

[ MAR | ASR | ma | am |
- Dupontiicad Plco 0

Algura

duponibidcad

Fuente: http://www.mango.org/es/mango-variedades/

TEXTURA: Pulpa blanda y jugosa, con fibra.

COLOR: Piel de color amarillo brillante, con matices verdes.
SABOR: Mantecoso, FORMA: Oblongo y en forma de S.
especiado y dulce. INDICADORES DE MADURACION: Los matices verdes

disminuyen y el amarillo se torna més dorado a medida que

El Francis se produce el Francis va madurando. Se le debe dar un ligero apreton
en fincas pequefias en para juzgar la maduracion.
todo Haiti. PRINCIPAL PAIS FUENTE: Haiti.

DISPONIBILIDAD PICO: Mayo a Julio.

Pégina 3
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3. HADEN

- Disponibiidad Pco 0

Algura

disponibiicad

Fuente: http://www.mango.org/es/mango-variedades/

SABOR: Mantecoso, TEXTURA: La pulpa firme se debe a fibras finas.

matices aromaticos. COLOR: Rojo vivo con matices verdes y amarillos

y puntitos blancos.
La fruta del mango Haden en FORMA: Mediano a grande con forma ovalada a
1910 inspir6 la creacion de una redonda.
industria de mango a gran INDICADORES DE MADURACION: Las areas

escala en el sur de la Florida. verdes del mango se tornan amarillas a medida

Desde entonces la industria se que madura. Se le debe dar un ligero apretén para

ha visto muy reducida por el juzgarla maduracion.
impacto de la urbanizaciéon y los PRINCIPAL PAIS FUENTE: México.
huracanes. DISPONIBILIDAD PICO: Abril y Mayo.

4. KEITT

. Disponibilidad Pico Q

Alguna

desponibilicad

uente: http://www.mango.org/es/mango-variedades/
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SABOR: Dulce y afrutado. TEXTURA: Pulpa firme y jugosa con fibra limitada.
COLOR: Verde oscuro a mediano, a veces con un

El Keitt es popular en las rubor rosado sobre un area pequena del mango.

culturas asiaticas, donde se FORMA: Forma ovaladay larga.
disfrutan en su etapa de INDICADORES DE MADURACION: La piel se

maduracion verde o hasta mantiene verde aun cuando esta maduro. Se le debe
encurtidos. dar un ligero apretén para juzgar la maduracion.
PRINCIPAL PAIS FUENTE: Meéxico, Estados
Unidos.
DISPONIBILIDAD PICO: Agosto y Septiembre.

5. KENT

- Daponibilidad Pico Q

Aguna

caaponibilcing

—r

Fuente: http://www.mango.org/es/mango-variedades/

TEXTURA: Pulpa jugosa y tierna con fibra limitada.

COLOR: Verde oscuro y a menudo tiene un rubor
SABOR: Dulce

rojizo oscuro sobre un area pequena del mango.
mantecoso.

FORMA: Grande con forma ovalada.
- _ INDICADORES DE MADURACION: El Kent tiene
Originario de  Florida . : . )
) L matices amarillos o puntos que van cubriendo mas
durante la década iniciando :
el mango a medida que madura. Se le debe dar un
en 1940, el Kent es un ’ . >
ligero apreton para juzgar la maduracion.
: : PRINCIPAL PAIS FUENTE: México, Ecuador,
produccion de jugo y )
Peru.
DISPONIBILIDAD PICO: Enero a Marzo y Junio a

Agosto.

mango idéneo para la

mango disecado.
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6. TOMMY ATKINS

- Disponibilidad Pco 0

Aguna

daponibulidad

SABOR: Dulce y suave.

Originario de Florida, el
Tommy Atkins es la variedad
comercial con mayor
produccion en los Estados
Unidos.

Existen otras variedades tales como:

& Alphonse — Esta variedad India es un mango de sabor suave con pulpa firme que puede

Fuente: http://www.mango.org/es/mango-variedades/

TEXTURA: Pulpa firme debido a su constituciéon
fibrosa.

COLOR: Un rubor rojizo oscuro cubre la mayor parte
de la fruta con acentos de color verde y anaranjado
amarilloso.

FORMA: Mediano a grande con forma ovalada u

oblonga.

INDICADORES DE MADURACION: Este mango tal

vez no demuestre indicadores visuales. Se le debe dar

un ligero apretén para juzgar la maduracion.
PRINCIPAL PAIS FUENTE: México, Guatemala,
Brasil, Ecuador y Pert.

DISPONIBILIDAD PICO: Marzo a Julio y Octubre a

Enero.

variar en color de piel, de morado a amarillo, y tiene forma oblonga.

+ Edward — Este mango con sabor dulce y picante sin fibra puede variar en color, de rosa a

amarillo, y tiene forma redonda u oblonga.

& Kesar — Esta variedad India es un mango dulce sin fibra que puede variar en color, de

verde a amarillo, y tiene forma redonda.
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+ Manila — Este mango dulce sin fibra puede variar en color, de anaranjado a

amarillo a rosa, y tiene una forma estrecha.

& Palmer — Este mango con sabor suave y pulpa firme puede variar en color, de

morado a rojo a amarillo, y tiene una forma oblonga [Mango ORG,2017].

En Pert el 90% de la fruta sale desde el puerto de Paita, en Piura, donde precisamente se
produce el 75% del mango peruano. El resto se cultiva en Lambayeque (15%) y en Ancash

(10%), en los valles de Casma [Redagricola.com,2017].

ANCASH

Fuente: https://peru.info/es-pe/superfoods/detalle/super-mango

En el Peru se distinguen 4 variedades de mango: Haden, Kent, Tommy Atkins y Edwards, y los

meses de ventana comercial tal como se muestra en la siguiente tabla.

Variedad Ene | Feb | Mar | Abr | May | Jun | Jul | Ago | Set | Oet | Nov | Die
Haden
Kent

Tommy Atkins
Edwards

Fuente: http://www.siicex.gob.pe/siicex/resources/fichaproducto/Mango.pdf
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II.COMPOSICION Y ACTIVIDAD FARMACOLOGICA

A. COMPOSICION QUIMICA

El mango se caracteriza por presentar un contenido elevado de vitaminas y minerales (tales
como acido ascorbico, tiamina, riboflavina, niacina y [--carotenos) [Prieto, et al/, 2012]. En
particular, el mango en casi todas sus variedades es una fuente rica de acido ascorbico (AA) y
carotenoides (CAT) que, aunados a sus compuestos fenolicos, hacen sinergia especifica en la
actividad antioxidante total de cada variedad [Robles, et al., 2009],[Martin, et al., 2009],

[Castelo, 2007].

Composicion nutricional promedio de la pulpa de mango (x100g)

Macronutrientes (g) Minerales (mg) Viraminas (mg)
Agua B3.5 Ca 11 AA 364 A (EqgR) 4
Proteina 0.8 Fe 016 Tiamina 0.03 ALY 1082
Grasa 0.4 Mg 10 Riboflavina 004 E 0.9
CHOS 150 P 14 Niacina 0.67 K (ug) 4.2
Fibra 1.6 K 168 B6 0.12 Dipg) 0
Amicares 13.7 MNa I Folatos (pg) 43 B12 (ug) 0
Energia (Kcal) i) Zn .09
Fuente™ (Mangos, Raw: 051 76); Carbohidratos (CHOSy

El mango no soélo es rico en estos nutrientes, sino que ademés tienen altos contenidos de otros
fitoquimicos que no son nutrientes. Dicho lo anterior, sus componentes funcionales se pueden
agrupar en dos: A) Ingredientes funcionales nutritivos, B) Ingredientes funcionales no
nutritivos e.g. fibra dietaria y CF (compuestos fendlicos) [Palafox, 2012], [Ribeiro, et al.,

2007].

Los principales CF encontrados en la pulpa incluyen al acido clorogénico, el acido galico, el
vanilico y el protocatequico en orden de abundancia. De igual manera en la
cascara es posible encontrar derivados del 4cido galico, en su mayoria taninos
hidrolizables (TH) de entre 5 y 13 unidades, ademas de mangiferina [Palafox,

2012], [Gonzalez, 2012], [Talcott, 2009], [Barreto, et al., 2008], [Sayago, et

al., 2013].
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Los TH y los condensados (TC) ejercen funciones de defensa en las plantas ante
depredadores o anti microbianas, mientras que en los humanos cumplen con

diversas funciones nutracéuticos en complemento a otros CF como la mangiferina

que también esta presente en la cascara [ Masibo, M., 2008].

La pulpa contiene flavonoides y vitaminas de mayor a menor cantidad: beta-caroteno, acido
ascorbico, catequina, alfa-tocoferol, cianidina, miricetina, delfinidina, luteolina, kaempferol

[Phenol explorer, 2014].
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Carotenoides

Compuestos Fendlicos

0. OH
0 OH
HO OH
Z “OCH,
HO OH

Acido vanilico Acido gélico

an O,H O OH
(0]
HO™" #
OH o oH
OH
OH

Acido clorogénico Acido protocatéquico

Pégina 11
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Taninos hidrolizables
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B. ACTIVIDAD FARMACOLOGICA

La influencia de la dieta en la prevencién y tratamiento de enfermedades es cada dia més

contundente. Esto es atribuido a muchas sustancias presentes en los alimentos que de forma

sinérgica actian sobre el metabolismo intermediario y xenobittico. Entre estas sustancias se

encuentran aquellas con capacidad antioxidante (CAOX), las cuales eliminan o inactivan

radicales libres, previniendo con esto el desarrollo de enfermedades relacionadas con el estrés

oxidativo como la diabetes mellitus II, las enfermedades cardiovasculares (ECV) y el cancer

[Sanchez, 2013].

Compuesto Actividad
o o Anti-cancer: Induce apoptosis dosis-dependiente, cambios en la morfologia
Py celular y pérdida de viabilidad en células cancerigenas de prostata, colon y pulmoén.
- Anti-inflamatorio: Suprime la expresion de citoquinas inflamatorias.
[ R " OH
L Proteccion al DNA: Reduccion de riesgo por radiaciones.

Péagina 12
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Compuesto Actividad
HQ‘ OyH
(o]
HO™ ™ # Anti-obesidad: Regulacién sobre el metabolismo de la
OH q
I, OoH glucosa y lipidos.
O
HO_A OH
J
A o Anti-diabetes: Estimula transporte de glucosa y
HO. : disminuye adipogénesis por un efecto mimético a la insulina
I por PGG.
HO o
oH v Anti-inflamatorio: PGG muestra potencial
O™ S oM r‘-_J_ \"_DH anti-inflamatorio inhibiendo la actividad de Cox-2.
O wo DM

Por su contenido en potasio Por su contenido de
tiene un efecto diurético vitamina B es
Es muy bueno recomendable para e
person site buen funcionamiento
eliminar liquid del siste nervioso,
el metabo
salud de la piel

ra oe preven

caida del pelo
dad diaria

- e vitamina C
y un 30 por ciento de
vitamina A, Es | para
las personas que no toleran
otras fuentes de vitamina C

Se cree que ayuda a
combatir el insomnio, nos
ayuda a estar mas tranquilos
y prevenir la debilidad
muscular

Los ma s tienen feno
que ti-oxidantes
poderoso

En la India son usados para
tener una sangre saludable y
por lo tanto utiles para
mujeres durant periodo o
para tratar anemias

hierro
Es rico en

selenio

Tiene una enzima similar a la
de las papayas que ayuda a
tener una buena digestion

Fuente: https://k30.kn3.net/7983766ED.jpg
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ITI. SOLICITUDES DE PATENTES RELACIONADAS

A.Documentos de patentes relacionados por oficina de patente

Tabla 1

BLs @O BAY BEF BCH BPH R BGE KR TR

Solicitudes de patente relacionadas con Mangifera indica,
presentadas en diferentes oficinas internacionales, siendo
Estados Unidos (2,935 solicitudes), la oficina con mayor
cantidad de solicitudes recibidas, durante los ultimos anos,

seguida por via PCT con 1,204 solicitudes.

Fuente: www.lens.org

LEYENDA US= Estados Unidos, WO= Publicacion PCT, EP= Unién europea, AU= Australia.

B. Documentos de patente por afio de publicacion

Tabla 2
@ put_yaar

488
o Solicitudes de patente relacionadas con
350

Mangifera indica, publicadas en diferentes
300
- oficinas internacionales, siendo en el 2014 la
200 mayor cantidad de solicitudes publicadas: 456,

|

150 seguida del 2017: 443 solicitudes publicadas.
134
B
thep T e B~ 2000 2010 e

Fuente: www.lens.org
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C. Documentos de patentes por solicitante

Tabla 3
Figneer Hi Bred Int

Du Pont

Basf Plant Science Gmbh

Basf Plant Science Co Gmbh

Cropdesign My

1348

La mayor cantidad de solicitudes de patente sobre Mangifera indica

S‘ﬁ:’hm“m"m‘“ presentadas en las diferentes oficinas de patente, corresponden a la

Unlv North Carolina State empresa Pioneer Hi Bred Int con 1,346 solicitudes, seguida de Du

Reuzesu Christophe Pont con 520 solicitudes.

104
Frankard Valerie
101
Basf 5

Fuente: www.lens.org

D. Documentos presentados por inventor

Tabla 4

La mayor cantidad de solicitudes de patente
presentadas en las diferentes oficinas de
patente, corresponden al inventor Reuzeau
Christophe con una cantidad de 262
documentos, seguido por Frankard
Valerie con 259 documentos y Hatzfeld

Yves con 190 solicitudes.

Rewreau Christophe

Frankard Valerie

Hatefeld e
V77

Sanz Maolinero Ans lsabel

Lus Albeart L

l

Abad Andre R

Simmaons Carl R

Herrmann Rafasl

ong Hua

|

Presnail James K

Fuente: www.lens.org
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IV. PUBLICACIONES CIENTIFICAS

The Journal of Nutritional Biochemistry
Volume 41, March 2017, Pages 12-19

ELSEVIER

Research Article

Polyphenolics from mango (Mangifera indica L.) suppress
breast cancer ductal carcinoma in situ proliferation through
activation of AMPK pathway and suppression of mTOR in
athymic nude mice

Matthew J. Nemec 3, Hyemee Kim ©, Alexandria B. Marciante ¢, Ryan C. Bames 2, Erik D.

Hendrick 2 William H. Bisson . Stephen T. Talcott ©. Susanne U. Mertens-Talcott @ 22 =
@ Show more

hitps://doi.org/10.1016/.jnutbio.2016.11.005 Get rights an

Abstract

The objective of this study was to assess the underlying mechanisms of mango polyphenol :
decreased cell proliferation and tumor volume in ductal carcinoma in situ breast cancer. We
hypothesized that mango polyphenols suppress signaling along the AKT/mTOR axis while
up-regulating AMPK. To test this hypothesis, mango polyphenols (0.8 mg gallic acid
equivalents per day) and pyrogallol (0.2 mg/day) were administered for 4 weeks to mice
xenografted with MCF10DCIS.com cells subcutaneously (n=10 per group). Tumor volumes
were significantly decreased, both mango and pyrogaliol groups displayed greater than 50%
decreased volume compared to control. There was a significant reduction of phosphorylated
protein levels of IR, IRS1, IGF-1R, and mTOR by mango; while pyrogallol significantly
reduced the phosphorylation levels of IR, IRS1, IGF-1R, p70S6K, and ERK. The protein
levels of Sestrin2, which is involved in AMPK-signaling, were significantly elevated in both
groups. Also, mango significantly elevated AMPK phosphorylation and pyrogallol
significantly elevated LKB1 protein levels. In an in vitro model, mango and pyrogaliol
increased reactive oxygen species (ROS) generation and arrested cells in S phase. In silico
modeling indicates that pyrogaliol has the potential to bind directly to the allosteric binding
site of AMPK, inducing activation. When AMPK expression was down-regulated using sSiRNA
in vitro, pyrogaliol reversed the reduced expression of AMPK. This indicates that pyrogallol
not only activates AMPK, but also increases constitutive protein expression. These results
suggest that mango polyphenols and their major microbial metabolite, pyrogaliol, inhibit
proliferation of breast cancer cells through ROS-dependent up-regulation of AMPK and
down-regulation of the AKT/mTOR pathway.

Pagina 16
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)

Leaf Extracts of Mangifera indica L.
Inhibit Quorum Sensing - Regulated
Production of Virulence Factors and
Biofilm in Test Bacteria

Fohad M. Husain's, Igbal Ahmad’*, Abduliah S. Al-thublanP, Hussein H. Abulreesh’,
lbrahim M. AlHazza* and Farrukh AqQi*

Departmant of AQrcuftural Morotsology. Facully of Aguculird Scerces, Adgat Musim Unwersty, Algam, inda.

* Daparement of Food ScRrce and Ruton, Colge of Food and AQROUBr SOences. King Saud Unversty. Ryadh
St Arata, ' Department of BIOOQy Facully of Appiked Soknce, Umm Al Qura Unversty, Maan, Saud Arabia,

* Deparemant of Zookogy Colege of Scence. King Saud University, Ryadh,. 5aud Arabi, * Department of Masore and
James Granam Brown Cancer Canter, Urwarsly of Lousvie, Loutwiie, KY. USA

Quorum sensing (OS) is a global gene regulatory mechanism in bactera for varous traits
including virulence factors. Disabling QS system with anti-infective agent is considered
as a potential strategy to prevent bacteral infection. Mangifera indica L. (mango)
has been shown to possess various biclogical activities incdluding anti-QS. This study
investigates the efficacy of leaf extracts on QS-reguiated virulence factors and biofim
formation in Gram negative pathogens. Mango leaf (ML) extract was tested for QS
inhibition and OS-regulated virulence factors using vanous indicator strains. t was
further correlated with the biofim inhibition and confrmed by @lectron microscopy.
Phytochemical analysis was camied out using ultra performance liquid chromatography
(UPLC) and gas clvomatography-mass spectrometry (GC-MS) analysis. In vitro
evaluation of anti-OS activity of ML extracts against Chvomobactenum violaceum
revealed promising dose-dependent interference in violacein production, by methanol
extract. QS inhibitory activity is also demonstrated by reduction n elastase (76%),
total protease (56%), pyocyanin (89%), chitinase (55%), exopolysaccharide production
(58%) and swarming motiity (74%) in Pseudomonas aeruginosa PAD1T at 800 ug/mi
concentration. Biofilm formation by P aeruginosa PAD1 and Aeromonas hydrophila
WAF38 was reduced considerably (36-82%) over control. The inhibition of biofim was
also observed by scanning electron microscopy. Moreover, ML extracts significantly
reduced mortality of Caenorhabditis elegans pre-infected with PAO1 at the tested
concentration. Phytochemical analysis of active extracts revealed very high content
of phendiics in methanol extract and a total of 14 compounds were detected by
GC-MS and UPLC. These findings suggest that phytochemicals from the ML could
provide bioactive anti-infective and needs further investigation to isolate and uncover
Keywords Manglfera indica. leal eatract, Quorum sensing, biofilm inhibition. C. elegans, GC MS., vindence factors

Pagina 17
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Capacidad antioxidante de la pulpa de mango (Mangifera indica L.)
Jahaira Del Rosario Bazalar Palacios

Resumen

El objetivo de la investigacion es determinar la capacidad antioxidante de la pulpa de mango (Mangifera indica
L.). Se realizé un estudio de tipo cuantitativo de disefio descriptivo. Para la actividad antioxidante de
Mangifera indica L. se utilizé el método 2,2-Difenil-1-Picrilhidrazilo (DPPH) que se basa en la decoloracion del

radical DPPH® por la presencia de antioxidante, la medicion se realizé en un espectrofotémetro Uv- vis, como
resultados se obtuvo 23.7x2.3 mM de Trolox/g de pulpa. Finalmente se concluye que |a pulpa de
mango (Mangifera indica L.) presente capacidad antioxidante.

Palabras clave: Mangifera indica L., antioxidante, cuantitativo. (DeCS Bireme)

Texto completo:
PDE

DOI: https://doi.org/10.21895/in%20¢cres. v9i1.1882

Thuo [+ inacion de la dad de de las hosas de Mangfera ndica L

Autor Guerra Guaman, Kathenne Jukana
Romdan Saimertn, Andnés Javier

Colaboradories).  Daaz Torres Rad

Tutor(es) Camilo Tomala Celeste Jacquelne
Palabras clave . ANTIMICROBIANA
MANGIFERA INDICA
EXTRACTOS
MICROORGANISMOS
Fecha de 2017
publicaciin
Ednonal Unversidad de Guayaquil Facultad de Ciencias Quimicas
Tipo: Thess
Resumen Soovaﬁohm obiana de hudroak ohdiicos de hojas de Mangfera ndica L (Tommy Atikins y Edward). que fueron oblendos por
de 0 (0 G0, chgestin y ulrasonido) con i concentraciones de alcohol (50 y 90%). msmos que tuveron un ako
fancis Los utiizados para estudar la actividad WWMMMWMM
Tonm/mw% do por digestidn y Edward 50% ob por uly o andose ka actrvdad b fremte a copas bactenanas ajstadas

05 en la escala Mc qusnoewmmmmwoczm Staphylococcus sureus (ATCC 29213), Salmonela typhmusium
{ATCC 14028), Eschenchva cok (ATCC 25822) y Enterococcus faecals (ATCC 29212), mediante los métodos de Kirby Bauer (dscos). Kirby Baver modficado
(pozos) y se ¢la 6n minima nhbiona y minema da Estos andlss 56 realizaron Haj condCones de incubacion de
37oC por 24 horas, nmm Cada extracto fue levado a cinco concentraciones distintas (10%. 25%, 50% 75%. 100%) Se cbtuvo inhbicidn frente
alas cepas ya mayor ibidad frente a P g (ATCC 27853), ¥y S. wWOCMlS)mmhnﬁ-
Antimicrobal actvity of hydro alcoholic extract fom Mangifera indica L leaves was evaluated, which were cb d through & methods
(macerabon, digestion and ulrasound) with different alcohal concentrations (50 & 90 %), all of them had a high of phencke compounds.  The
m»mnmummmmmmmm rmmmmmwywm

d through ulra actiity against adpsted bactenal strans 0.5 on Mc. Farland scale (1.5 x 108 UFCiml) of Pseudomonas
aeruginasa (ATCC 27853) wummwccmm Saimonelia typhimunum (ATCC 14028), Eschencha cok (ATCC 25922) and Enerccoccus
faecals (ATCC 23212). through Kirby Bawer method (dscos), Kirby Bauer modfied (wells) and both, minimum nisbitory and menmum bactencide concentrations
were decded mmmmmmcmdammummmm Each extract was camed 10 five dffecent
concentrabons (10%. 25%. S0%. 75% and 100%) Inhbiton aganst the d S¥aINs was : g more y i front of P asrugnosa
(ATCC 27853) and S aureus (ATCC 23213) in all analysis
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Estudio Farmacognostico y cuantificacion de flavonoides
totales de la corteza de Mangifera Indica |l. del distrito de

Olmos, provincia de Lambayeque, region Lambayeque
Cuba Gomero, Anthony Lenin; Quezada Quipusco, Paola Viviane

URI: hitp://dspace unitru edu pe/handle/UNITRU/8512

Fecha: 2017

Resumen:

El presente trabajo de investigacion tuvo como objetivo determinar el estudio farmacognostico y cuantificar los
flavonoides totales presentes en la corteza de Mangifera indica L. cuya muestra fue recolectada en el distrito de
Olmos, provincia de Lambayeque, region Lambayeque. El estudio farmacognéstico comprendid el tamizaje
fitoquimico “Prueba de la Gota" de la Dra. Olga Lock de Ugaz en el cual se identificd Ia presencia de
fitoconstituyentes tales como Triterpenos y/o esteroides, compuestos fendlicos, flavonoides, taninos, saponinas y
leucoantocianidinas. La cuantificacion de flavonoides totales se realizd mediante espectrofotometria UV- Visible
donde la concentracidon encontrada fue de 0,2092g % flavonoides totales expresados como Quercetina, asi
mismo la cantidad encontrada esta dentro de los parametros declarados por la OMS respecto al consumo
recomendado de flavonoides

Descripcion:

The present study aimed to determine the pharmacognostic study and to quantify the total flavonoids present in
the bark of Mangifera indica L. whose sample was collected in the district of Oimos, Lambayeque province,
Lambayeque region. The pharmacognostic study comprised Phytochemical screening “Test of the Drop” by Dr
Olga Lock of Ugaz in which the presence of phytoconstituents such as Triterpenes and / or steroids, phenolic
compounds, flavonoids, tannins, saponins and leucoanthocyanidins were identified. Quantification of total
flavonoids was performed by UV-Visible spectrophotometry where the concentration found was 0.2092g% total
flavonoids expressed as Quercetin, and the amount found is within the parameters declared by WHO regarding
the recommended consumption of flavonoids
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Repositorio Institucional

Umiversidad Nacional Pedro Ruiz Gallo

DSpace Princigal — Tesis de Grado — Facultad ge Faculiad de Agronomia — Agronomia — Ver item

Evaluacion de las Enfermedades Poscosechas y Efecto del
Tratamiento con Fungicidas y Bajas Temperaturas en
Frutos de Mango Kent; (Mangifera indica L.), en

Lambayeque, Peru
Alejandria Castro, Francis Neilson; Ledn Guevara, Jose Neiser

Fecha: 2017-04-17

Resumen:

El presente trabajo de investigacion fue realizado en la planta agroindustrial de la Universidad Nacional Pedro
Ruiz Gallo. Las muestras (frutos de mango) fueron tomadas en condiciones de campo del valle Motupe
{Lambayeque) ¥ de la Estacidn Experimental Vista Flarida (INIA), ubicada en la provincia de Chiclayo, Region
Lambayeque. Los objetivos de la Ir‘l'u'E'Stlgaméﬂ fueron evaluar las enfermedades en pos-cosechade lman go
Ke n t', Mangifera indica L, en Lambayeque, Perl. Determinar la incidencia y severidad de las enfermedades
poscosecha en frutos de mango convencional y organico, a temperatura ambiente. Determinar |a influencia de
diferentes tiempos transcurridos entre |a cosecha y |3 susceplibilidad de los frutos a enfermedades de
poscosecha, asi como la eficacia de control de ellas con fungicidas organicos, en frutos de mango aimacenados a
temperatura ambiente. ConoCer la incidencia y severidad de las enfermedades poscosecha de los frutos de
mango, bajo diferentes tiempos de almacenamiento en refrigeracion (temperatura de viaje al pais de desting)
Determinar la eficacia de Fosfitos sobre el control de las enfermedades pos cosecha de mango. La seleccion de
la muestra se realizd, tomando frutos de mango del vale Motupe (provincia Lambayegue) v de la estacion
experimental vista florida (INIA), aguelios cosechados para la exportacion. Todos ellos se sometieron a diferentes
experimentos y se evaluaron para conocer la sevenidad e incidencia de las enfermedades que en ellas ocurme.
De los exparimentos realizados se encontrd que |a refrigeracion de frutos por tiempos mayores a 20 dias afecta
considerablemente la incidencia de Antracnosis (65 %) y Mancha negra (70 %). Ademas los fungicidas que
inhibleron por completo el crecimiento micelial en condiciones de laboratorio son: Fosfito de cobre para Alternaria
alternata, Colletotrichum gloeosporicides y galthon para Lasiodiplodia theobromae
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Estudio de la respuesta in vivo en animales sobre la eficacia de
preparados en polvo de Mangifera Indica (Careless™) aplicada al
control de peso

Fernandez Basterrechea, Aldara

URI: http://hdl.handle.net/11201/146391
Fecha: 2018-05-30

[spa] La obesidad es una enfermedad multifactorial en incremento constante por lo que es
interesante buscar complementos nutricionales que puedan ayudar en el control del peso corporal.
En el presente estudio se analiza in vivo la eficacia del extracto de Mangifera indica (Careless ™)
para el control de peso en ratones. Se ha realizado un experimento con diferentes grupos de
animales, a los cuales se les ha tratado con distintos tipos de dietas. Un grupo control se alimento
con una dieta estandar (NF), mientras que los otros cuatro grupos se alimentaron con una dieta
rica en grasas (HF). Estos grupos con dietas HF se dividieron en cuatro grupos, uno de ellos sin
tratamiento, mientras que los otros tres fueron tratados con diferentes dosis de extracto de
Mangifera Indica. Se analizaron diferentes pardmetros relacionados con la obesidad, como son el
peso corporal, la composicion corporal, la cantidad de grasa visceral y total, la cantidad de musculo
gemelar, asi como otros biomarcadores como son la glucosa y la insulina en ayunas, el indice
HOMA, diferentes formas de colesterol sérico y adiponectina. Algunos de estos biomarcadores se
analizaron al final del experimento, pues hubo que sacrificar a los animales para obtener las
muestras. Se ha observado un efecto beneficioso sobre alguno de estos biomarcadores (insulina e
indice HOMA) con alguna de las dosis estudiadas. Destaca la dosis 2 (58 mg/Kg), como la que
podria ser mas adecuada para mejorar la resistencia a la insulina. En relacion a los demas, se
puede observar cierta tendencia a3 una mejora metabdlica, aunque serian necesarios mas estudios
para confirmar este aspecto.

Mostrar el registro completo del elemento
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Gallotannin derivatives from mango (Mangifera indica L.) suppress m
adipogenesis and increase thermogenesis in 3T3-L1 adipocytes in part ﬂﬂ
through the AMPK pathway ;

Chuo Fang, Hyemee Kim, Giuliana Noratto, Yuxiang Sun, Stephen T. Talcott,
Susanne U, Mertens-Talcott”

Dparteent of Netrition and Food Stience, Terai AGM University, Callepe Stotion, TX, 5S4

ARTICLE INFO ABSTRACT

K ryunsrd: Bq:luln-nfld]pmemmnbmtyu ciated with dysregulation of sdipokines, which can bead 1o long-

Slanga palvphimeh term metabolic d Galls mhmlmﬁmwmmnmm&mwmbﬁ#ﬂr

Pyrogallol potential role in Epid metabolism is not well investigabed. In this stedy, 3T3-L1 preadipocytes were differ-

Adipocyu entiated inte sdipocytes and treated with mango pelyphencls (MG), of pyregallel (PG) for E-dlyl. The ani-

w_‘m adipogenic activity of PG was demonstrated i by reduced mumber of lipid droplets and zeni
¥ markers, such as peroxisome proliferator-activated receptor y IMIIMMTIM H-d.h; pmld.rlu

(C/EBPa). In mature adipocytes, PG | ted adipocyte | g and | d the

protein 1 (UCPL) and simuin 1 (Sirtl). Knockdown of AMP-activated pmmHm{]\HPﬂnl udﬂui.l.N.ﬁ
partislly abolished the effect of PG on adipogenesiz. Results indicate that gallotanmin derivatives modulate pid

metabalism, a1 least in part, though the AMPE pathway, and possess polentisl 1o prevent obesity-related con-
ik e

HOME ABOUT LOGIN REGISTER SEARCH CURRENT ARCHIVES ANNOUNCEMENTS AUTHOR GUIDELINE
REFERENCING PATTERN
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[5] Open Access ) Subscription or Fee Access

Comparative Phytochemical Composition and Antioxidant Activities of Mangifera indica and Mucuna urens
ia:::m, Emmanuel Anyachulowu Trondi

Abstract

ABSTRACT

This stwdy was carried out to evaluate and compare the phytochemical composition and antioxidant activities of Mangifera indica and Mucuna
urens seeds, with a view to elucidating the phytochemical basis for their medicinal uses, and their nutraceutical potentials as soup thickeners. Of
the two seeds, M. indica had significantly higher (p < 0.05) total phenol, tannin, total flavonoid and total saponin contents than M. wrens on dry
welght basis. Conversely, M. urens had significanty higher (p < 0.05) vitamin C and total carotenold levels than M. indica. However, there was
no significant difference (o > 0.05) in their total alkalobd content. The methanolic extracts of the two seeds showed appreciable 1,1-diphenyl-2-
picryitydrazyl (DPPH) frive-radical-scavenging abdity in 3 concentration-dependent manner, with the IC50 of M. indica (0.043 ma/mL) being
higher than that of M. urens (0.088 mg/mL). Similarly, M, indica had significantly higher {p < 0.05) trolox equivalent anticiddant capacity (TEAC)
(8.00 = 0.11 mM TE/g) and ferric-reducing anticedidant power (FRAP) (81.69 = 0.41 myg GAE/g) than M. urens [TEAC (3.40 = 0.25 mM TE/Q);
FRAP [76.23 = 0.54 mp GAE/qg). It is therefore concluded that while M. indica and M. urens seeds contain appreciable levels of phytochemicals,
that are beneficial to health, the higher antioeddant activities of M. indica ower M. urens could be attributed to Its higher total phenol, tannin, total
flavonoid and total saponin contents.

Keywords: Mangifera indica, Mucuna urens, phytechemicals, Antioxidant activity, Polyphenol, Saponin
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Mangiferin from Mangifera indica fruits reduces post-prandial glucose
level by inhibiting a-glucosidase and ce-amylase activity

V. Sekar, 5. Chakraborty, 5. Mani, V.K. Sali, HR. Vasanthi *

Marurel Producrs Research Loboratory, Depaniment of Boechmology. Pondicherry Lntversry, Pudichermy 605074, India

ARTICLE INFO

ABSTRACT

Article history:

Recerved 200 Rowemn ber 2007
Recoived i revied form 17 Janusry 2088
Accepied 1 February 2018

Available onhne oo

Edited by Kanman Ragupathi Rajs Bengausmy

Erywords
Mngibenn

RF HFLL
n-Chemaler
on-Aurey L
Mangslera indica

Bockgroumd: Mangiferin, i 2 xamthone glycoside mainly present in Mamgifera indica fruits and few other
meedicinal plants that are cultivated in the tropical and sub-tropical regions. Mangiferin has a wide spectrum of
biomedscal properties from anti-microbial to anti-cancer activities.

Al I the predsent study, the mangifenn content in the methanalse extract of unnpe and ripe mango pulp
wias compared and quantified by Reverse Phase HPLC method. Further, inhibitory action of mangiferin on a-
phucosidase and co-amivlase enzymees which play a vital rale in the regulation of serum glocose bevel was stodied
Materiak and methods: The enzyme inhibitory natune of mangilerin was tested using in silico docking anahysis
with Autodock software and was further confirmed by in vitro o-glucosidase: and c-amylase biochemical assays
Results: The results of this study reveal that, mangiferin content was higher in ripe methanolic extract than in
unripe. Further, mangilerin exhibited better ensyme inhibitory action in slico with a-glucosidase with a binding
energy af — 7.4 kral 'maol than a-amylase, This was concurred with o-glocosid ae in vitro assays wherein the 10
of mangilienin was 36.84 pg/'mil and that of ripe mango extract was 1128 pg/mi when compared to the stamdand
acarbose 21.33 pg/ml

Conchesion: Evidenthy, it can be concluded that mangiferin from Mangiferg indica fruits skows down the ghacose:
metabolism and thereby could be used as a possible hypoglycemic agent 0wing (o is enzyme inhibitory
properties.

© 2017 SAAR, Published by Elsevier BV, All rights reserved
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Diversidad genética de Mangifera indica (Anacardiaceae) en Valencia, Cérdoba, Colombia,
usando marcadores microsatélites

Marthe Gueérra, Rosalba Ruiz, Enrique Pardo Pérez
Resumen

Antecedentes y Objetivos: El mango (MangWera indica) pertenece a la familia Anacardiaceae y es nativa del sur de Asla. Actuaimente ha
alcanzado una gran distnbucion por su desarrolio en cimas cilidos, y su adaptacion 3 una amplia gama de condiciones ambientales. El
conocimiento de ks diversidad genético poblacional del germoplasma de mango en Valenaa, Cordoba, Colombia, permitiria seleccionar vanedades
y pcblacones promisorias para emplearse en los programas de mejoramianto genético del pais. £l objetivo del presente trabajo fue determinar la
diversidad genética de una poblacién de Mangwera indica en Valencia empleando 12 marcadores microsatélites.

Métodas: El estudio se realizd con hojas de Mangifers indica colectadas en el municipio de Valenca deshidratadas con silica gel. El andlsis de los
Individuos se realizd utilizando 12 marcadores moleculares microsatéites. Empleando diferente software (GENALEX, CERVUS, FSTAT y MEGA 7)
se determind: nimero de alelos, nimero efectivo de alelcs, heterocigesidad observada y esperada, distanca gendtica y equilibrio de Hardy
Weinberg, contenido de informacién polimdrfica, indices de fijacdn Fig, Frr y Fgr, ¥ un dendrograma

Resultados dave: Tedos los microsatélites analizados fueron polimdeficos. Se detectaron entre S y 12 aledos, con un promedio de 7 alelos por
focus y un total de 84, El nimero efectivo de alelos promedio fue 4.551. Los valores del PIC osclaron entre 0.86 y 0.49 para los marcadores
MIJTHR23 y MIIIHR34 respectivamente. La prueba de Hardy-Weinberg indicd que la poblacidn estaba en desequiddrio (p<0.05) para los 12
marcadores. El indice de fijaciin reveld un exceso de homoogotos. El promedio de heteroagosidad, observada y esperada, fue de 0.355 y 0.748
respectivamente

Conclusiones: La poblacién analizada presentd alta diversidad gendtica y los marcadores resuitaron muy informatives, atendiendo al PIC,
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Isolation and Quantitative Analysis of Phenolic Antioxidants,
Free Sugars, and Polyols from Mango (Mangifera indica L.)
Stem Bark Aqueous Decoction Used in Cuba as a Nutritional
Supplement

ALBERTO J. NUREZ SELLES,' HERMaN T, VELEZ Castro,'
Juan AGUERD-AGUERD," Jonanes GoNzALEZ-GonzALEZ," Fapio Nappeo,?
FrRANCESCO DE SIMONE® AND LUCA RASTRELLI®S
Centro de Cuimica Farmacéutica, Calle 200 y 21, Atabey, Apdo. 16042, CP 11600, Ciudad de La

Habana, Cuba, and Dipartimenio di Scienze Farmaceutiche, Universitd degli Studi di Salemao,
Via Ponte don Melillo, 84084, Fisciano (SA), laly

An aqueous decoction of mango (Mangifera indica L.) stem bark has been developed in Cuba on an
industrial scale to be used as a nutritional supplement, coasmetic, and phytomedicine. Previously we
reported its antioxidant activity, and we concluded that the product could be useful to prevent the
production of reactive oxygen species and oxidative fissue damage in vive. A phylochemical
investigation of mango stem bark extract has led to the isolation of seven phenolic constituents:
gallic acid, 3 4-dihydroxy benzoic acid, gallic acid methyl ester, gallic acid propyl ester, mangiferin,
(+}-catechin, (—}-epicatechin, and benzoic acid and benzoic acid propyl ester. All structures were
elucidated by ES-MS and NMR spectroscopic methods, Quantitative analysis of the compounds
has been performed by HPLC. and mangiferin was found to be the predominant component. Total

polyphenols were assayed also by the Folin—Ciocaltey method. The free sugars and polyols content
wae alen determined b (GO —MS

V. TECNOLOGIA ASOCIADA

COMPOSICION HERBARIA PARA EL TRATAMIENTO DE ENTERITIS
Y PROCESO DE PREPARACION
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N° DE PUBLICACION IN999CH2014
FECHA DE PUBLICACION 04/09/2015

INVENTORES PULLAPANKADAI PERTYASAMY
SOLICITANTE PERIYASAMY PULLAPANKADAI

REIVINDICACIONES:

1. Una composicion herbal para el tratamiento y prevenciéon de enteritis, que comprende:
10% a 20% en peso de extracto de Capparis separia; 20% a 25% en peso de extracto de
Ocimum sanctunz;, 20% a 25% en peso de extracto de Mangifera indica; 20% a 25% en
peso de extracto de Terminalia arjuna;y 20% a 25% en peso de extracto de Syzigium

cumini.,

2. La composicion herbal segin la reivindicacién 1, en la que el extracto se selecciona cada
uno independientemente del grupo que consiste en extracto acuoso, extracto alcoholico o

una mezcla de los mismos

3. Un proceso para la preparacion de una composicion para el tratamiento o prevencion de
Enteritis, dicho proceso comprende: lavar una parte de Capparis separia, Ocimum
sanctum, Mangifera indica, Terminalia arjunay Syzigium cumini seguido de
secado para eliminar el exceso de humedad; pulverizar y tamizar a través de una malla para
obtener el polvo; afiadir un solvente al polvo para obtener una solucién; extraer la solucion
para obtener una mezcla; agitar la mezcla a una temperatura en el intervalo de 5 a 60 ° C

durante un periodo de tiempo en el intervalo de 1 a 2 horas para obtener una composicion.

m Solicitud de patente no presentada en la oficina Peruana
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CLONACION MOLECULAR Y EXPRESION DE CDNA QUE CODIFICA

LA O-METILTRANSFERASA AISLADA DE Mangifera indica

N° DE PUBLICACION
FECHA DE PUBLICACION

INVENTORES

SOLICITANTE

RESUMEN:

US2018179498

28/06/2018

GUPTA VIDYA SHRIKANT; CHIDLEY HEMANGI GI-
RISH; DESHPANDE ASHISH BALWANT; GIRI ASHOK
PRABHAKAR

COUNCIL SCIENT IND RES

La presente invencion se refiere a la clonacion y expresion de ADNc que codifica la O-metil

transferasa para catalizar la

sintesis de compuestos volatiles, tales como mesifurano y

vainillina, desempenando asi un papel significativo en la bioquimica de sabor del mango. La

presente invencion también proporciona un procedimiento para la preparacion de compuestos

volatiles por mesifurano, acido ferulico, guayacol y vainillina, especificamente mesifurano y

vainillina usando una secuencia de ADNc.

X

Solicitud de patente no presentada en la oficina Peruana
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METODO PARA LA PRODUCCION DE MEMBRANAS DE CELULOSA
BACTERIANAS UTILES EN APLICACIONES BIOMEDICAS

N° DE PUBLICACION WO02018106099
FECHA DE PUBLICACION 14/06/2018

JIMENEZ PALOMAR INES; GARCIA SANCHEZ
INVENTORES MAYRA ELIZABETH; GONZALEZ GARCIA YO-
LANDA; ROBLEDO ORTIZ JORGE RAMON

SOLICITANTE INMATERIISSADECV

RESUMEN:

Un método para producir membranas de celulosa bacterianas que comprende: inocular un pre-
in6culo de un microorganismo de la cepa DSMZ 2004 de Komagataeibacter xylinus en un
medio de cultivo que contiene azicares reductores de mango (Mangifera indica), asi como
extracto de levadura; incubar a 30 ° C durante 15 dias; purificar las membranas de celulosa
bacteriana obtenidas lavando con agua destilada a 3200 rpm y luego sumergiéndolas en una
solucion de NaOH 0,1 M y manteniéndolas a 90 ° C durante 30 minutos; luego lave las
membranas con agua destilada hasta que el pH del agua de lavado sea 7. Dicha membrana de
celulosa bacteriana obtenida usando el método de la presente invencién, puede ser tutil en
aplicaciones biomédicas; también se reivindica un producto 1til en aplicaciones biomédicas
tales como en el tratamiento de cicatrizacién de heridas, diabetes mellitus, terapia de
regeneracion de piel , que a su vez comprende la membrana de celulosa bacteriana de acuerdo

con la presente invencion.

m Solicitud de patente no presentada en la oficina Peruana
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ENJUAGUE BUCAL ANTIOXIDANTE

N° DE PUBLICACION CN107714588
FECHA DE PUBLICACION 23/02/2018
INVENTORES QIAN WEIPING

SOLICITANTE QIAN WEIPING

RESUMEN:

La invencion se refiere a un enjuague bucal antioxidante y pertenece al campo cosmético. Las
materias primas son compuestas, y el enjuague bucal antioxidante tiene la funcion de limpiar
los dientes, prevenir la oxidacién y los dientes blanqueadores, no tiene ningtin efecto

secundario o toxico, puede usarse después de comer o fumar y es facil de usar.
REIVINDICACIONES:

1. Enjuague bucal antioxidante caracterizado por estar compuesto de los siguientes
componentes en porcentaje en peso: 0.1% -1.0% de fruto de abulon, 0.2-1.4% de salvia, 0.3-
1.4% de ginkgo, 0.2-0.8% de mango, licopeno 0.1-0.5% , Dendrobium 0.3-0.8%, Corydalis 0.2
-0.6%, Chuanxiong 0.1-0.5%, humectante 10% -30%, surfactante 1.0% -2.0%, edulcorante
0.04% -0.8%, agente saboreador 0.6% -1.5%, conservante 0.05 ~ 0.12%, pirofosfato de sodio

0.05 ~ 0.18%, fluoruro de sodio 0.07 ~ 0.19%, el resto es agua desionizada.

m Solicitud de patente no presentada en la oficina Peruana
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ACEITE ESENCIAL DE CITRONELA Y Mangifera indica

N° DE PUBLICACION CN107586612
FECHA DE PUBLICACION  16/01/2018
INVENTORES LIANG LONGBIN

GUANGDONG CHANGLI FLA-
VORS AND FRAGRANCES CO LTD

SOLICITANTE

RESUMEN:

El aceite esencial de citronela y Mangifera indica revelado por la invencion se prepara a
partir de las siguientes materias primas: 15 a 45 partes de un extracto de citronela, 5 a 20
partes de un extracto de cascara de Mangifera indica , 30 a 100 partes de aceite de espino
amarillo, 12 a 36 partes de aceite de jojoba, de 40 a 110 partes de aceite de semilla de girasol,
de 5 a 15 partes de un fijador y de 60 a 190 partes de un diluyente. De acuerdo con el aceite
esencial de citronela y Mangifera indica preparado adoptando una férmula descrita por la
invencion, el método de preparacién es simple, la eficacia de extraccidon del aceite esencial es
alta, y la fragancia de un producto es unica; Ademads, el aceite esencial de citronela y
Mangifera indica se puede usar para mezclar el sabor de productos quimicos y alimentos

diarios.

m Solicitud de patente no presentada en la oficina Peruana
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TECNOLOGIA DE PREPARACION DE MANGIFERINA MEDIANTE EL
USO DE HOJAS Mangifera indica
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RESUMEN:

La invencién describe una tecnologia para preparar mangiferina usando hojas de Mangifera
Indica. La mangiferina se prepara siguiendo los siguientes pasos: trituraciéon, primera
decoloracion, cristalizaciéon, segunda decoloracion, recristalizacion, extracciéon, separaciéon y
purificacion, concentracion, cristalizaciéon y secado. La mangiferina preparada mediante la
tecnologia proporcionada por la invencién tiene una pureza del 99,09% o superior, que es
mayor que la pureza de mangiferina preparada por las técnicas anteriores, y la pureza de la
mangiferina preparada por la tecnologia proporcionada por la invencion alcanza el requisito
de una sustancia de referencia cualitativa o cuantitativa. La tecnologia proporcionada por la
invencion evita el uso de una resina macroporosa, reduce el riesgo de introducir solventes
organicos residuales de benceno, metilbenceno, xileno, estireno, alcanos y

dietilbenceno, y mejora la seguridad de los productos.

m Solicitud de patente no presentada en la oficina Peruana
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V. ACTUALIDAD

El Pera exporté mas de 30 mil toneladas de
mango, segun APEM

W Twittear | f Compartir |G| P18

3:10 pm | 03 de enero 2018

Desde el inicio de la campaia de mango 2017/2018 el Peri
exportd 33 mil 889 rtoneladas de dicha fruta (1.448
contenedores de 23 toneladas c/u de fruta fresca).

Asi lo indicd el gerente general de Asociacion Peruana de
Productores y Exportadores de Mango (APEM), Juan Carlos
Rivera Orzega,

Dijo que la campafia de mango se desarrolla segin lo
proyectado por su representada, y estimd que para ese
pericdo se habrian proyectado 30 mil 245 toneladas (1.315
contenedores) en octubre.

Explicé que a la semana 51 de la campara 2016/2017 se
exportaron 2.570 contenedores de fruta fresca.

Mientras que el acumulado de mango congelado es de 1.205
toneladas frente a las 11 mil 120 de la campana previa.

Detallé que del total despachado, el 60% se dirigié a Europa,
25% a Estados Unidos y el resto a mercados de Asia y
Latinoamérica.

Fuente: http://eltiempo.pe/peru-exporto-mas-30-mil-toneladas-mango-segun-apem/
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Informd I3 Sunat

Uva y mango lideraron ranking de exportaciones
no tradicionales en el primer trimestre del 2018

oo

En el periodo analizado los despachos de uva sumaron US$S 312 millones.
mostrando un incremento de 36.3% mientras que los emvios de mangos
ascendieran a US$ 177 millones, registrando un aumento de 38 3%

(Agrariape) En el primer trimestre del afo, las exportaciones no tradicionales
de PerG sumaron US$S 3.135 millones, mostrando un incremento de 17.6%
respecto 3 lo alcanzado en el mismo periodo del 2017

Asl lo indich |3 Superintendencia National de Aduanas y de Admanestracién
Tributaria (Sunat), quien también sefald que de enero 3 marzo del 2018 las
exportaciones del sector agropecuario sumaron USS 1353 millones,
registrando un aumento de 254% en comparacién 3 simidar meses del afo
antenor.

La entidad tributaria manifesto en el primer trimestre del afo, las uvas y los
mangos fueron los principales productos de las agroexportaciones peruanas,
ademas lideraron el ranking de las exportaciones no tradicionales en ese
periodo.

Detalld que en los primeros tres meses del presente afo, las exportaciones
peruanas de uva sumaron USS 312 millones, mostrando un crecimiento de
34.3% respecto a los US$ 229 millones en igual periodo del afo anterior.

Dicha cifra posiciond 23 la uva como el principal producto en el ranking de
exportaciones agropecuarias, asi como también en |3 tabla de exportacion no
tradicional

Por su parte, en los primeros tres meses del 2018, las exportaciones de mango
alcanzaron US$ 177 millones, evidenciando un aumento de 35.3% respecto alos
USS$ 128 millones conseguidos de enero 3 marzo del 3A0 anterior

De esta manera, los mangos se posicionaron en &l segundo puesto en el ranking

de exportaciones agropecuarias €, igualmente, lo hicieron en el ranking de
exportaciones no tradicionales

Tweet

Fuente: http://agraria.pe/noticias/uva-y-mango-lideraron-ranking-de-exportaciones-no-tradiciona-16596
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[as exportaciones de mango peruano a Luropa aumentaron al 6o %o
15 de junio de 2018

La temporada 2017/18 fue la més larga porque los envios continuaron por
mar hasta la semana 17 (29 de abril) y el aire hasta la semana 22 (3 de
junio). Asi lo afirmé el Director Ejecutivo de la Asociacion de Productores y
Exportadores de Mangos Peruanos ( APOC) y Juan Carlos Rivera Ortega.

Fuente: Shutterstock.com

Las exportaciones peruanas de mangos alcanzados en la temporada
2017/18 200.000 toneladas (9.000 contenedores), un aumento del 11% en
comparacion con las 180.000 toneladas en la temporada anterior (2016/17)
fueron entregados, Ortega dijo que, de acuerdo Agraria.pe. Hizo hincapié
en que las entregas de la temporada, que acaba de finalizar, establecen un
nuevo récord de exportacion para la fruta. "Nunca antes habiamos visto
tantos mangos”, agregod. Explicé que este buen desempefio de la
produccién de mango provino de la cantidad de flores que existian.

Con respecto a los mercados de destino, dijo que el 65% de los suministros
totales de manges se envia desde Per( a Europa (por lo general 60%),
mientras que aquellos que perdieron a los Estados Unidos y el 30% (en el
que tradicionalmente el 35% de la compra total). El 5% restante se destind
a Nueva Zelanda, Chile, China, Japén y Corea del Sur.

Fuente: https://www.fruchtportal.de/artikel/peruanische-mango-exporte-an-europa-auf-65-gestiegen/034063
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i 27 DE FEBRERO 2018 | © 08:24 & POR: JOSE CARLOS LEON CARRASCO

Destacd ComexPerd

Mango es el sexto producto mas importante de
nuestra canasta agroexportadora

% Enviar || & Imprimir

La historia de exportacion del mango peruano data de 1997, cuando se enviaba
apenas 340 toneladas (poco mas de US$ 400.000) y llegabamos a tan solo
cuatro palses del mundo. En el 2017 alcanzé las 162.680 toneladas por US$
191.8 millones y se despaché a 39 paises.

(Agraria.pe) En el 2017, las exportaciones peruanas de mangos alcanzaron las
162.680 toneladas (+1.1% respecto al 2016) y un valor de US$ 191.8 millones
(-3.8%), indicé |a Sociedad de Comercio Exterior del Pert (ComexPerq).

Destacéd que dicho resultado permitié al mango posicionarse como el sexto

producto mas importante de nuestra canasta agroexportadora (detras del café,
uva, palta, esparrago y ardandanos) y el noveno en cuanto al rubro no tradicional.

Fuente: http://agraria.pe/noticias/mango-es-el-sexto-producto-mas-importante-de-nuestra-canasta-16050
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Noviembre 2017 Mango
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Los reyes del mango

En la campana pasada la industria del mango peruano obtuvo un
récord historico, llegando a exportar 7,900 contenedores. La
produccion crece a ritmo acelerado pero hay quienes ven esto
perjudicial para los precios. Lo cierto es que la industria del mango
en el Peru es atomizada; 28,000 ha estdin en manos de 14,000
productores y se habla de 128 exportadores, de los cuales muy pocos
son realmente estables, capaces de darle una real sostenibilidad a la
industria. Conversamos, en Piura, con tres de los principales -
Dominus, Sunshine y Frutas de Piura- para conocer cudles son los

retos productivos y comerciales que afronta esta industria.

Gabriel Garqurevich Pazos.

Fuente: http://www.redagricola.com/pe/los-reyes-del-mango/
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Panorama auspicioso

Atomizacion: 28 mil hectareas de mango estan
en manos de 14 mil productores en Peru

X Enviar | S Imprimir
[ 4

Asociacion de Productores y Exportadores de Mango resalta las 7.900
toneladas exportadas en la campana pasada desde nuestro pals y niega que este
volumen pueda empujar hacia abajo los precios. Ademas, hace precisiones sobre
el potencial y dificultades de los envios al continente asiatico.

(Agraria.pe) En la campafa pasada, |a industria peruana del mango consiguié un
récord histérico: 7,900 contenedores exportados, entre fruta fresca vy
procesada. El 90% de la fruta salié desde el puerto de Paita, en Piura, donde
precisamente se produce el 75% del mango peruano. El resto se culti-va en
Lambayeque (15%) y en Ancash (10%), en los valles de Casma. De esos 7,900
contenedores, 7,100 se fueron por via maritima y el resto entre trasporte aéreo
y terrestre, este Gitimo exclusivamente para el mercado chileno, segin los datos
que maneja la Aso-~ciacién Peruana de Productores y Exportadores de Mango
(APEM).
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- Peru: Distance is the biggest barrier to increased
shipments of mango to Asia

Peru exported 200 thousand tons of fresh mango in the 2017/2018
campaign. 95% of the mango was sent to Europe and the United States
and the remaming 5% to other markets, such as New Zealand, Chile
China, Japan. and South Korea

available

Agrana pe spoke with the general manager of the Association of
Producers and Exporters of Peruvian Mango (APEM), Juan Carlos Rivera
Ortega, to discover the challenges facing the sector to increase
shipments to the Asian market

According to Rivera, the biggest restriction to increase mango volumes to

Asia continues 10 be the distance between them He said that they stll N\
hadn't found a way to quickly supply big volumes of mango o this Pmifi(/tgom(
promising market '

Maritime shipments from Peru to China take at least 28 days to arrive at Removes
ﬂhy‘m
Announcements destnation, and no mango lasts that long. The Kent vanety lasts up to .
©  Cick here to receive this news three weeks on ship and up 10 40 days from harvest to sale .
directly in your inbox
“We need faster ships so that the travel ime s shorter. The other option wrimero

B m r@ B 15 10 preserve the fruit so that it lasts longer, but we still don't have a

techmique to achueve that. so the solution is to export by air. with cargo
companses that carry more volume.” he said

Agro

Fuente: https://www.mimorelia.com/wp-content/uploads/11/noticias/michoacan/07/mango-exportaciones-michoacan.jpg
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@ Expansion manager

He also said they had made some trials with a Chinese company but that
the business hadn't consolidated because there is not enough round-trip
merchandise traffic to charter a ship the size that the Chinese wanted.

New areas of mango

The general manager of APEM stated that new mango areas were being
installed in the region of Lambayeque, and that, in the near future, Peru
could increase it's mango production capacity by 10%.

® Horticultural Specialist -
. Emryva'le(CA):SA He also said there were no new ventures in Piura (which produces 75%
& joy HI of the export mango). and that they didn't need them for now because the
DB SO0 existing capacity was big enough.
@ Export Sales - Perth, Australia
® Producton Manager Indonesia- 0 APEM is focusing its efforts on improving the productivity of the area
:'"’“’"" Comieal o, that is already installed, he said. To do this, they have two manuals to

™,

ON

THE TOP
SELLER IN
YOUR MARKET

manage the fruit properly (one for its pre-harvest and another for its post-
harvest).

In addition, he said, the APEM was developing a project to produce
beneficial insects, some of which are already being used, such as
Chrysoperia externa and Cereochrysa cincta, to control different pests,
such as the fruit fly (a quarantine pest), thrips, and Mites.

He added that the APEM, the University of Piura, and other institutions,
were acquinng a rain radar, which will allow them to monitor this climatic
phenomenon.

Source: agrana pe

Publication date: 6/21/2018

Fuente: http://www.freshplaza.com/article/196860/Peru-Distance-is-the-biggest-barrier-to-increased-shipments-

of-mango-to-Asia
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