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I.   INTRODUCCIÓN 

La tribu de palmeras Euterpeae está constituida por cinco géneros (Euterpe, Oenocarpus, 

Neonicholsonia, Hyospathe y Prestoea), y aproximadamente 30 especies ampliamente 

distribuidas en la región neotropical [Govaerts, Dransfield; 2005] citados por [Montúfar, 

Pintaud, 2008]. 

La fruta de Açai es nativa de la región amazónica de América del Sur y dos especies 

predominantes se exportan comercialmente como pulpas de fruta para su uso en aplicaciones de 

alimentos y bebidas [Pacheco, Duncan, Talcott; 2009].  

El Asai (Euterpe oleracea Mart. y Euterpe precatoria Mart.) es el fruto de una palma que 

se encuentra en las llanuras de marea de los ríos de la región amazónica. La literatura informa 

que por su alto contenido de antocianinas, este fruto disminuye los niveles de radicales libres, la 

peroxidación lipídica y el estado proinflamatorio [Castillo, Hernández, Lares; 2017]  

Euterpe oleracea  
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La fruta se produce en racimos a partir de un 

crecimiento de tercer año. Cada fruta es de hueso 

sésil con un endocarpio leñoso, forma redonda, 1-2 

cm de diámetro y una masa que varía de 0,8 a 2,3 g. 

Sus frutos están constituidos por una semilla 

ligeramente dura, rodeada por una pulpa grisácea y 

aceitosa, cubierta por una epidermis de color 

púrpura oscuro [Aguilar,2013; Costa, 2015] citados 

por [Avila et al, 2018]. 

Distribución de Euterpe oleracea  

Extraído de: https://www.discoverlife.org/mp/20q?search=Euterpe+oleracea&mobile=close&flags=glean:  
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Taxonomía de Euterpe oleracea 

Aporte nutricional del fruto de asaí 

 Polifenoles: El acaí es rico en esta clase de antioxidantes, los cuales han demostrado 

destruir células cancerosas, según estudios de la Universidad de La Florida.  

 Calcio: Es una muy buena fuente de calcio, lo que ayuda a prevenir la osteoporosis, siendo 

de gran importancia en este caso para las mujeres.  

 Antocianinas: Posee entre 15 y 30 veces más de esta clase de antioxidante que el vino tinto. 

Su capacidad de absorción de radicales de oxígeno (ORAC) es de 1027, que resulta el más 

alto que en fruta o verdura alguna en el mundo. Las antocianinas promueven la salud del 

sistema cardiovascular al mejorar el flujo sanguíneo y evitar que las grasas se acumulen en 

las arterias.  

 Vitamina A y C: Estas vitaminas mejoran el sistema inmunológico (las defensas del 

organismo), fortalecen y protegen la piel, promueven la formación de glóbulos 

rojos, y mejora en la visión. Un beneficio muy importante de estas vitaminas es 

que contribuyen a que el cuerpo reduzca los niveles de estrés y ansiedad.  
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Imagen: https://agrorganicoperu.com/wp-content/uploads/2017/11/camu-camu-tabla-1.jpg 

 Omega 3, 6 y 9: Estos ácidos grasos esenciales son las denominadas grasas “buenas” para el 

cuerpo del ser humano. Son beneficiosas para el organismo, que no las fabrica en las 

cantidades necesarias para brindar todos los beneficios a la salud humana, como el 

desarrollo y fortalecimiento del sistema nervioso, lo cual permite un adecuado 

funcionamiento del cerebro. Estas grasas son grandes aliadas en el mejoramiento de la 

concentración, sobre todo en estudiantes, ancianos y personas que presentan dificultades 

respecto de ella.  

 Fibra: Promueve el buen funcionamiento del sistema digestivo, sobre todo de la función 

excretora, lo que conlleva a reducir el riesgo o la posibilidad de desarrollar algunas 

variedades de cáncer (por ejemplo, el de colon). Además, su consumo contribuye a la 

reducción del apetito de una manera natural, estabiliza los niveles de azúcar sanguíneos y 

mantiene el nivel de energía corporal estable.  

 Proteína: El acaí es fuente de una importante cantidad de proteína vegetal. Contiene una 

mayor cantidad de proteína que el, sin el aporte de colesterol que el consumo de este 

alimento le otorga al cuerpo humano. Además, la proteína vegetal es de mucho más fácil 

asimilación que la animal [Baltazar, Sandoval, Toledo; 2018]. 

Formas de consumo del Asaí 
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Racimo maduro de Acaí 

Usos de la palma de Acaí 

Extraído de: https://www.jstor.org/stable/43927526  

Extraído de: https://www.sinchi.org.co/files/publicaciones/publicaciones/pdf/asaipubli.pdf  

https://www.sinchi.org.co/files/publicaciones/publicaciones/pdf/asaipubli.pdf
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Nombres comunes de Euterpe oleracea: 

 Brasil: Açaí, Açai de touçeira, Açaí do Pará; acˇai’i (Araweté), mihi (Barasana), pinuwa-

pihun (Guaja´), wasaı´-’i (Ka’apor), kamere krák (Kayapó), waira (Ticuna), mihpῖ 

(Tukano), mipῖ (Tuyuka)  

 Colombia: Asaí; pa˜ta (Andoque), mijirika (Makuna)  

 Ecuador: Palmiche  

 Perú: Huasaí brasilera , acaí 

 Suriname: Podosirie  

 Venezuela: Manaca, palmito; waima (Yanomama)  [Smith, 2014]. 

 Otros nombres: Asaí, azaí, huasaí, palma murrapo, naidí  

Foto: Dr. Andrew J. Henderson / Palmweb  

Fuente: https://www.palmpedia.net/wiki/images/c/c3/3d7266de-2155-42a9-bfac-d6f7b231458b.jpg 

Frutos de Euterpe oleracea 



 

 

II. COMPOSICIÓN Y ACTIVIDAD  

A.COMPOSICIÓN QUÍMICA 

Orientina  

Vitexina  
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Luteolina  

Isovitexin 

Homorientin  
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Ácido cafeico 

Ácido clorogénico 

Ácido gálico 

Aromadendrina  

Taxifolin deoxyesose 



 

 

Apigenina  

Epicatequina  
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Velutin 

Crisina 

Cianidina 3- O- glucósido  
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Crisoeriol Quercetina 

Cianidina 3- O -rutinósido  

Ácido vanílico Ácido palmítico 



 

 

Ácido γ-linolénico Ácido oleico 

Ácido cinámico Ácido caféico 

Ácido protocatecuico 
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B. ACTIVIDAD DE Euterpe oleracea Mart. 

Esta palma tiene una variedad de usos tradicionales como el tratamiento de fiebres, 

complicaciones de la piel, trastornos digestivos e infecciones parasitarias y, en los últimos años, 

la açai berry se ha publicitado ampliamente, por ejemplo, a través de Internet. Esto se basa en 

un contenido relativamente alto de polifenoles, que a su vez se ha relacionado con una gama 

de antioxidantes, antiinflamatorios, antiproliferativos y cardioprotectores (principalmente in 

vitro) [Heinrich, 2011]. 

El efecto de fracciones de flores, frutas y espigas de Euterpe oleracea sobre producción de 

óxido nítrico (NO), capacidad de eliminación de NO, y también sobre la expresión de la enzima 

inducible de óxido nítrico sintasa son demostrables; las frutas fueron las más potentes para 

inhibir la producción de NO, seguidas por las de flores y espigas  [Eline, 2006]. 

Extraído de: http://www.fao.org/3/i2360s/i2360s04.pdf  
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III. SOLICITUDES DE PATENTES RELACIONADAS 

A.Documentos de patentes relacionados por oficina de patente 

Tabla 1 

 

B. Documentos de patente por año de publicación 

Tabla 2 

Fuente: Clarivate analytics 

Página 13  

Fuente: Clarivate analytics 



 

 

C. Los mayores solicitantes de invenciones 

 

 

 

 

 

 

 

D. Países y regiones solicitantes  

 En este cuadro, como empresa top, Mary Kay Inc tiene el 39% (21 records) mas que su competidor 

más cercano, Henkel Ag & Co Kgaa 

 En el top de 10 competidores en esta lista de resultados, Mary Kay Inc tiene el 25% de estas 

invenciones 
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Fuente: Clarivate analytics 

Fuente: Clarivate analytics 



 

 

E. Países y regiones donde se ha desarrollado la tecnología 

 0% de las compañías están pobremente protegidas en los 4 grandes mercados (US, EP, JP, CN), 

habla de una inversión comprometida en este IP y un mercado más amplio para estos inventos. 

 En general, el 4% de las empresas están abasteciendo a más de 4 países. Una estrategia de llenado 

global muestra un mayor potencial de mercado en este espacio. 

 EE. UU., CN y la WO son los principales países / regiones que llenan, y representan el 53% del 

número total de registros. 

F. Inventores con mayor cantidad de invenciones 

Fuente: Clarivate analytics 

Fuente: Clarivate analytics 
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Fuente: https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0308814616313474  

IV. PUBLICACIONES CIENTÍFICAS 
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Fuente: https://www.tandfonline.com/doi/abs/10.1080/02713683.2017.1297995  



 

 

Fuente: https://portalperiodicos.unoesc.edu.br/abh/article/view/16966  
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Fuente: https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S1011134417302610  
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Fuente: https://www.hindawi.com/journals/omcl/2016/8940850/abs/  
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Fuente: https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0896844615301522  



 

 

Página 22 

Fuente: https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S1756464616000931  



 

 

Fuente: https://www.tandfonline.com/doi/abs/10.1080/1028415X.2015.1115213  
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Fuente: https://www.liebertpub.com/doi/abs/10.1089/jmf.2018.0197  
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https://www.liebertpub.com/doi/abs/10.1089/jmf.2018.0197


 

 

Fuente: https://link.springer.com/article/10.1007/s00394-019-02040-2  
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https://link.springer.com/article/10.1007/s00394-019-02040-2


 

 

Fuente: https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S0955286317305971  
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https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S0955286317305971


 

 

Fuente: https://pubs.acs.org/doi/abs/10.1021/jf035189n  
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Fuente: https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0308814610002803  
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Fuente: https://link.springer.com/article/10.1365/s10337-004-0305-x  
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Fuente: https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0308814611003773  
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Fuente: https://www.researchgate.net/profile/Sofia_Cunha2/

publication/303737585_Assessment_of_Pain_Characteristics_in_Patients_of_Clin

ica_Medica_Povo_ Portuense_3_Seasons_Study/

links/5750056308aefe968db71edf.pdf#page=76 
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Fuente: https://link.springer.com/article/10.1007/s11130-019-00755-5  
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Fuente: https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/

S1011134416308910#f0035  
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Fuente: https://onlinelibrary.wiley.com/doi/abs/10.1002/jsfa.7886  
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Fuente: https://www.futuremedicine.com/doi/abs/10.2217/fmb-2019-0028  
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Fuente: https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S0753332217340246  
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Fuente: https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0278691518306355  
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Fuente: https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/
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V. TECNOLOGÍA ASOCIADA 

FRACCIONES, PROCESO DE OBTENCIÓN, COMPOSICIONES 

FARMACÉUTICAS, ALIMENTARIAS Y MÉTODO PARA EL 

TRATAMIENTO DE ENFERMEDADES O TRASTORNOS UTILIZANDO 

EL EXTRACTO DE SEMILLAS DE BAYAS DE AÇAI 

 

 

 

 

RESUMEN 

Extractos de semillas de bayas de açaí (fruto de la palma de açai, Euterpe oleracea) con 

efecto en el tratamiento de enfermedades o trastornos relacionados individual o 

conjuntamente con el síndrome metabólico; un proceso para obtener un extracto de semilla de 

açai berry; una composición farmacéutica y alimenticia para tratar enfermedades o trastornos 

relacionados individual o conjuntamente con el síndrome metabólico, y un método para tratar 

enfermedades o trastornos asociados individual o conjuntamente con el síndrome 

metabólico en humanos o animales. La solicitud presenta 24 reivindicaciones. 

N° DE PUBLICACIÓN US2019290715 

FECHA DE PUBLICACIÓN 26/09/2019   

INVENTOR 
CASTILHO ANDRÉ MOREIRA [BR]; PIANOWSKI LUIZ FRANCISCO 

[BR]; MOURA ROBERTO SOARES DE [BR]. 

SOLICITANTES 
POWER SEED COMERCIO E REPRESENTACOES LTDA [BR]; UERJ 

UNIV DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO [BR]   



 

 

REIVINDICACIONES 

1. Un extracto de semilla de baya de açai para el tratamiento de enfermedades y trastornos 

relacionados individual o conjuntamente con el síndrome metabólico, obtenido por 

extracción con disolvente polar prótico. 

7. Un proceso para obtener un extracto de semilla de baya de açai que comprende los pasos de: 

(a) moler la semilla de baya de açai, obtener un polvo; 

(b) macerar el polvo en un disolvente polar prótico, produciendo un residuo sólido; 

(c) separar el residuo sólido, obtener el extracto y 

(d) opcionalmente secar el extracto. 

8. Una composición farmacéutica para tratar enfermedades o trastornos relacionados 

individual o conjuntamente con el síndrome metabólico, que comprende un extracto de 

semilla de açai berry, o fracciones del extracto o uno o más de los componentes principales 

del extracto; y uno o más excipientes. 

15. Una composición alimenticia para tratar enfermedades o trastornos relacionados individual 

o conjuntamente con el síndrome metabólico, que comprende un extracto de semilla de açai 

berry, o fracciones del extracto, o uno o más de los componentes principales del extracto; y 

uno o más excipientes.  

21. Un método para tratar enfermedades o trastornos asociados individual o conjuntamente 

con el síndrome metabólico en humanos o animales, administrando una cantidad 

terapéuticamente efectiva de un extracto de semilla de açai berry, o fracción del 

extracto, o uno o más componentes del mismo.  

Solicitud de patente no presentada en la oficina peruana 
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 COMPOSICIÓN Y MÉTODO PARA PROMOVER EL CRECIMIENTO DEL 

CABELLO  

 

 

 

RESUMEN 

Composiciones que comprenden uno o más de los siguientes extractos: Un extracto de 

Euterpe oleracea, que comprende cianidina 3-glucósido y/o cianidina 3-rutinósido, un 

extracto de Olea europea, que comprende oleuropeína, un extracto de Coffea arabica y/o 

un extracto de Tabebuia impetiginosa. Las composiciones comprenden, además, un 

micronutriente que comprende zinc y vitamina D3, suplementos dietéticos y productos para el 

cuidado del cabello/cuerpo que comprenden dichas composiciones. Las composiciones son 

útiles para el tratamiento no medicinal de la pérdida y/o nutrición del cabello y el 

rejuvenecimiento del cabello, la piel y las uñas. El documento consta de 35 reivindicaciones. 

N° DE PUBLICACIÓN  WO2019028214 

FECHA DE PUBLICACIÓN 07/02/2019   

INVENTORES KORCHIA-MAOR YEHOSHUA  

SOLICITANTE ZIVMAS LLC [US] 
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1. Una composición que comprende: 1) Uno o más de los siguientes extractos: a) un extracto 

de Euterpe oleracea, que comprende cianidina 3-glucósido y/o cianidina 3-rutinósido, b) 

un extracto de Olea europea, que comprende oleuropeína, c) un extracto de Coffea 

arabica, y /o d) un extracto de Tabebuia impetiginosa; 2) un micronutriente que 

comprende zinc; y 3) vitamina D3. 

2. La composición de la reivindicación 1, que comprende, además, ácido p-cumarico.  

25. La composición de la reivindicación 1 que comprende Euterpe oleracea concentrado,  

extracto de Tabebuia impetiginosa, oleuropeína de hojas secas de Olea europaea, 

vitamina D3 (colecalciferol), L-arginina, d-pantotenato de calcio y citrato de magnesio. 

26. La composición de la reivindicación 25 que comprende: Euterpe oleracea, como un  

concentrado liofilizado 1: 4 - 100 mg a 300 mg; Extracto de Tabebuia impetiginosa - 100 

mg a 200 mg; Oleuropeína de Olea europaea hojas secas - 50 mg a 150 mg; Vitamina D3  

(Colecalciferol) - 300 UI a 500 UI; L-arginina - 150 mg a 200 mg; D-pantotenato de calcio - 

0.5 mg a 5 mg; y citrato de magnesio - 200 a 400 mg.  

30. Un método no medicinal para rejuvenecer el cabello en un sujeto humano, el método 

comprende administrar al sujeto humano la composición cualquiera de las reivindicaciones 1

-23 o 25-29.  

35. El uso de la composición de cualquiera de las reivindicaciones 1-23 o 25-29 en un 

suplemento dietético y/o formulación tópica para nutrir y rejuvenecer el cabello, la 

piel y/o las uñas. 

Solicitud de patente no presentada en la oficina peruana 
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JUGO DE ACAI BERRY CON EFECTO DE PÉRDIDA DE PESO Y 

MÉTODO DE PREPARACIÓN DEL MISMO  

 

 

 

 

 

 

 

RESUMEN 

La invención describe el jugo de acai berry con un efecto de pérdida de peso y un método de 

preparación del mismo. Las bayas de Acai que sirven como materia prima son lavadas, batidas, 

exprimidas, homogeneizadas y luego esterilizadas a alta temperatura para preparar el jugo. El 

método de preparación del jugo comprende los siguientes pasos: (1) tomar las bayas de acai y 

lavarlas repetidamente hasta que estén completamente limpias; (2) mover las bayas de acai a 

un exprimidor para batir y exprimir, y agregar 0.2-0.5% de ácido kójico, 0.03-0.12% de L-

cisteína y 0.4-0.8% de cloruro de sodio en la suspensión para llevar a cabo la protección del 

color y el tratamiento antioxidante en la pasta de acai berry; (3) homogeneizar el jugo de acai 

berry tratado en el paso (2), en condiciones de temperatura entre 60-70 ° C y la 

presión a 20-30 MPa.  

N° DE PUBLICACIÓN CN109349473  

FECHA DE PUBLICACIÓN 19/02/2019   

INVENTOR 
SU JIANHUI; TANG ZHE; PENG 

YINGYUN; FU RUNZE; CHEN HONGXING  

SOLICITANTE YANCHENG INST TECH  

Solicitud de patente no presentada en la oficina peruana 
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AGUA POTABLE VITAMINIZADA   

 

 

 

 

 

 

REIVINDICACIONES 

1. Bebida no alcohólica, caracterizada porque se obtiene de extractos artesianos y/o 

purificados de agua, acai, pomelo y romero, así como vitaminas B1, B2, B3, B5, B6, B7, B9, 

B12, C, E, minerales de L-carnitina de zinc y selenio, fructosa, cloruro de sodio, benzoato de 

sodio y saborizantes naturales en el siguiente consumo de los componentes de partida por 

100 g de la bebida terminada: 

B1 0.01-0.6 mg, B2 0.2-1.5 mg, B3 0.05-5.5 mg, B5 0.5-6.0 mg, B6 0.25 -1.3 mg, B7 0.002-0.3 

mg, B9 0.05-1.0 mg, B12 0.1-0.85 μg, Vitamina C: 7.0-60 mg, vitamina E: 1, 0-6.0 mg, Zinc 

0.04-2.6 mg, Selenio 2.5-6.0 μg, L-carnitina 0.025-2.0 g, extracto de acaí: 10.0-60.0 mg, 

extracto de toronja 3.0-60 mg, extracto de romero: 0.3 -60 mg, fructosa: 0.2-1.0 g,  cloro 

sódico: 0.01-0.3 g, benzoato sódico: 0.007-0.03 g, aromatizante natural: 0,033- 0.1 

g, agua artesiana y/o purificada el resto.  

N° DE PUBLICACIÓN RU2685883 

FECHA DE PUBLICACIÓN 23/04/2019   

INVENTOR TROTSYUK EVGENIJ OLEGOVICH [RU] 

SOLICITANTE 
OBSHCHESTVO S OGRANICHENNOJ 

OTVETSTVENNOSTYU DIVERSUS GRUPP [RU]  

Solicitud de patente no presentada en la oficina peruana 



 

 

Página 45 

ADITIVO ACTIVO AL PERFUME Y PRODUCTOS COSMÉTICOS 

N° DE PUBLICACIÓN RU2689156 

FECHA DE PUBLICACIÓN 24/05/2019   

INVENTORES VOLKOV KONSTANTIN VLADIMIROVICH [RU]  

SOLICITANTE 
INDIVIDUALNYJ PREDPRINIMATEL 

TALAGAEVA ELENA VLADIMIROVNA [RU] 

REIVINDICACIONES 

1. Aditivo activo para perfumes y cosméticos para prevenir el envejecimiento y mejorar la 

condición de la piel, que contiene glicerina, extracto de té verde, extracto de rhodiola rosea, 

extracto de acai, papaína, extracto de chirimoya, coenzima Q10, lipasa, ácido ascórbico, 

rutina, ácido cítrico, ácido de manzana, ácido tartárico, ácido glicólico, vitamina E, ácido 

alfa lipoico y beta-glucano en la siguiente proporción, peso. %: 

Extracto de té verde 7-9, extracto de Rhodiola rosea 7-9, extracto de acai 7-9, papaína 4-5, 

extracto de chirimoya 4-5, coenzima Q10 1.2-1.3, lipasa 0.5-0.7, ácido ascórbico 0.5-0.7, rutina 

0.5-0.7, ácido cítrico 0.2-0.3, ácido málico 0.2-0.3, ácido tartárico 0.2-0.3, ácido glicólico 0.2-

0.3,vitamina E 0.2-0.3, ácido alfa lipoico 0, 2-0.3, beta-glucano 0.2-0.3, glicerol a 100 
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COMPOSICIÓN PROBIÓTICA  

N° DE PUBLICACIÓN CN109907262 

FECHA DE PUBLICACIÓN 21/06/2019   

INVENTORES LIU RUIHAI; LIU HUIPING; YE 

SOLICITANTE GUANGDONG SHIDAI ALIMENTACIÓN Y 

RESUMEN 

La invención proporciona una composición probiótica que comprende: Lactobacillus 

acidophilus, Bifidobacterium infantis, Lactobacillus paracasei, Bifidobacterium 

animalis, Bifidobacterium longum, Lactobacillus reuteri, Lactobacillus 

rhamnosus, dextrina resistencia, xilooligosacárido, polvo de crisantemo, polvo de acai fruta, 

mostos de uva concentrados de frutas en polvo de color rojo, polvo de cáscara de manzana , 

cáscara de uva en polvo, Haematococcus pluvialis, extracto de algarroba, oligopéptido de 

trigo y péptido de soja en polvo. La composición probiótica tiene una alta resistencia a la 

oxidación y puede prevenir y mejorar eficazmente los síntomas de la enfermedad 

gastrointestinal.  
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COMPOSICIÓN QUE CONTIENE FUCOXANTINA  

N° DE PUBLICACIÓN JP2018080116 

FECHA DE PUBLICACIÓN 24/05/2018   

INVENTORES 
LIU RUIHAI; LIU HUIPING; YE 

CAMBIANDO; LIANG XINFENG 

SOLICITANTE 
GUANGDONG SHIDAI ALIMENTACIÓN Y 

ELEVACIÓN HEALTH RES CO LTD  

REIVINDICACIONES 

1. Una composición que contiene fucoxantina que comprende fucoxantina o un derivado de la 

misma y pulpa de acai o extracto de acai.  

2. La composición que contiene fucoxantina, de acuerdo con la reivindicación 1, en donde la 

fucoxantina es derivada de microalgas.  

3. La composición que contiene fucoxantina según la reivindicación 1 o 2, en la que la 

fucoxantina es solubilizada en agua.  

4. La composición que contiene fucoxantina según cualquiera de las reivindicaciones 1 a 3, 

que es una solución acuosa o un sólido seco.  
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PROMOTOR DE FORMACIÓN DE HUESOS Y COMPOSICIÓN DE 

ALIMENTOS Y BEBIDAS PREPARADOS  

N° DE PUBLICACIÓN JP2018150240 

FECHA DE PUBLICACIÓN 27/09/2018   

INVENTORES KIMURA MITSUO  

SOLICITANTE LION CORP  

REIVINDICACIONES 

1. Un promotor de la osteogénesis que comprende al menos uno de un extracto de acai o un 

extracto de matababi como ingrediente activo.  

2. Un agente preventivo o mejorador para la osteoporosis, que comprende al menos uno de un 

extracto de acai y un extracto de matababi como ingrediente activo.  

3. Agente según la reivindicación 1 o 2, en el que el extracto de acai es al menos uno de un 

extracto de una parte de fruta y un extracto de una parte de semilla.  

4. Una composición de alimentos/bebidas para promover la formación de hueso que 

comprende al menos uno de un extracto de acai y un extracto de matababi como 

ingrediente activo.  
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AGENTE ANTIENVEJECIMIENTO  

N° DE PUBLICACIÓN JP2018150262 

FECHA DE PUBLICACIÓN 27/09/2018   

INVENTORES HASHII YOKO; IWAHASHI HIROYASU  

SOLICITANTE MARUZEN PHARMA  

REIVINDICACIONES 

1. Un agente antienvejecimiento que comprende un extracto de cupuasú y/o un extracto de 

acai como ingrediente activo.   

2. El extracto de cupuasú tiene acción de eliminación radical, acción promotora de 

producción de colágeno tipo I, acción promotora de producción de colágeno tipo IV, acción 

promotora de producción de laminina 5, acción promotora de proliferación de 

queratinocitos epidérmicos, acción promotora de producción de glutatión, acción de 

producción de transglutaminasa-1. Grupo que consiste en acción promotora, acción 

promotora de expresión de ARNm de profilagrina, acción promotora de expresión de 

ARNm de aquaporina 3, acción promotora de producción de claudina-1, acción promotora 

de expresión de ARNm de sirtuina 1, acción promotora de expresión de ARNm de lisil 

oxidasa y acción inhibidora de la carbonilación de la proteína del estrato córneo.  
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COMPOSICIÓN DE UN SUPLEMENTO ALIMENTARIO, QUE 

CONTIENE  MICROALGAS DE LA ESPECIE ESPIRULINA Y 

FRUTAS SECAS DE ACAÍ- Euterpe oleracea   

N° DE PUBLICACIÓN BG2393 (U1) 

FECHA DE PUBLICACIÓN 31/01/2017   

INVENTORES TRIFONOV DIMITAR  

SOLICITANTE ANUNCIO BIOINOVEYTIV [BG]  

RESUMEN 

El modelo de utilidad se refiere a la composición de un complemento alimenticio, que contiene 

microalgas de la especie Spirulina platensis y frutos secos de acai - Euterpe oleracea. El 

complemento alimenticio viene en forma de cápsulas de gelatina dura. Su uso previsto es 

neutralizar los radicales libres en el cuerpo y ralentizar el proceso de envejecimiento. Estas 

cápsulas de gelatina dura contienen una mezcla de polvo de Spirulina platensis y frutos 

secos de acai.  
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Fuente: https://andina.pe/agencia/noticia-peru-tiene-gran-potencial-economico-

 productos-naturales-amazonicos-771085.aspx  
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