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I. INTRODUCCION

El género Myrciaria Berg incluye 15 especies [Sobral, 1993] citado por [Doster et al., 2009] y
pertenece a la familia Myrtaceae (Mirtaceas). El género se encuentra exclusivamente en el
Nuevo Mundo, donde sus especies estan distribuidas desde México hasta Uruguay. Las especies
de Mpyrciaria son arbustos o arboles con inflorescencias en glomérulos axilares, con 4—6 flores
hermafroditas, las que tienen un perianto tetramero con bracteolas fusionadas hasta un tercio
de su largo. El caliz cae después de la antesis y en las semillas se desarrollan embriones con

cotiledones fusionados [Doster et al., 2009].

La especie Myrciaria dubia H.B.K. McVaugh, pertenece a la familia Myrtaceae y se dispersa
en casi toda la regiéon amazonica y se encuentra en estado salvaje en las margenes de los rios y
lagos. La planta es un arbusto de 3 a 8 m de altura. Los frutos se conocen en Brasil como
camucamu, cacari o araca-de-agua, en Colombia como guayabo; en Venezuela, guayabato y en

Pert camu-camu [Souza et al., 1996] citado por [Elesbio, 2002].
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Los frutos son bayas de globo, muy similares a la jaboticaba (Myrciaria spp.). El color de la

piel varia de rojo a violeta, cuando est4d maduro y es muy resistente, lo que facilita el transporte.

El origen méas probable de esta especie es la Amazonia occidental, y la mayor fuente de
diversidad genética se encuentra en la Amazonia peruana. La especie estd ampliamente
distribuida en la cuenca del Amazonas, principalmente en las margenes de rios y lagos en Per,
Colombia, Brasil y Venezuela. La caracteristica principal de camu-camu es su contenido
extremadamente alto de 4cido ascorbico, mucho mas alto que los que se encuentran en la pulpa
de acerola o jugos citricos, conocidos como fuentes ricas en vitamina C [Souza et al. 1996;

Silva, 1998] citados por [Elesbio, 2002].

Distribucion de Myrciaria dubia en Pera

» Ucayali

Extraido de: https://agrorganicoperu.com/wp-content/uploads/2017/11/mapa3-2.jpg

En el Perd, se han identificado poblaciones naturales de camu camu arbustivo en 1p

Nanay, Itaya, Napo, Putumayo, Yavari, Marafion y Ucayali [INIA, 2001].
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Taxonomia de Myrciaria dubia

Reino: Plantae

Division: Magnoliophyta

Clase: Magnoliopsida

Orden: Myrtales

Familia: Myrtaceae

Género: Myrciaria

La importancia del cultivo, esta en que sus frutos presentan alto contenido de vitamina C (2
800 mg de acido ascorbico en 100 g de pulpa). El fruto del camu camu se utiliza en la
alimentacion humana; la pulpa es empleada en consumo directo para la preparacion de
refrescos y cocteles; en agroindustria se elaboran néctares, vinos, vinagres y chupetes. Su
mayor importancia radica es constituir materia prima para la industria farmacéutica,

cosmetologia y elaboracion de bebidas gaseosas [INIA, 2001].

Formas de consumo del Camu camu

Ol Uebpolw

Snack

Flour Beauty Capsules  Licores Yogur Frocen pulp Juices
products
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La planta es un arbusto, que puede alcanzar de 6 a 8 metros de altura. Por su arquitectura se
presentan tres tipos de planta: tipo columna, que se caracteriza por tener poca o nula
ramificacion; tipo intermedio, cuya ramificacion empieza a los 50 a 70 cm del nivel del suelo y
el tipo copa abierta o conica que es la planta ideal, tiene ramificacion desde el nivel del suelo,

formando una gran copa, con muchas ramas fructiferas.

Presenta un sistema radicular superficial, con una raiz principal de tipo conica y raices
secundarias horizontales. El tallo y las ramas son flexibles glabros o desnudos por efecto del
facil desprendimiento de su corteza. Las hojas son simples y opuestas, de forma lanceolada. En
plantas adultas, las hojas miden entre 3 a 6 cm de largo por 1.5 a 2.5 cm de ancho, apice
acuminado, base redondeada, bordes del limbo ondulados, peciolo pequeiio de 3 a 8 mm de
longitud. Las flores son simples, nacen de las axilas de las hojas, caliz con sépalos de color
verde, corola con pétalos blancos que después de la fertilizaciéon se tornan de color marrén,
estambres en nimeros de 125. Los frutos son bayas de color rosado hasta granate oscuro,
presentan cuatro estados de maduracién; verde (0% de coloracion granate), verde pint6on (25 a
50% de coloracion granate), pinton (50 a 75% de coloracion granate). Este tltimo es el estado
que debe cosecharse para su comercializaciéon y el estado de maduro (mayor de 75% de
coloraci6on granate). El peso del fruto varia en rangos que van desde 2 a 20 gramos. Las
semillas son de color marrén, reniformes en nimero de 1 a 4 por fruto, siendo més frecuente
encontrar 2 6 3, cuyos tamanos van desde menos de 12 a mas de 15 mm de largo y con pesos
desde menos de 0.35 g hasta mas de 0.50 g aplanadas y cubiertas por fibrillas blancas [INIA,

2001].
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Botanica de Myrciaria dubia
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Nombres comunes de Myrciaria dubia: Camu camu, camu camu negro, camo camo,
"cacari", aracd, guapuro blanco, "araca-d’ agua", araca-d’ igapo, azedinha rumberry. algracia,
guayabillo blanco, guayabito, limoncillo (Venezuela), azedinha, cacari, miratiba y muratba

(Brasil) [Flores, 2010].

Composicion de Myrciaria dubia

Dentro de su composicién destaca el alto contenido de vitamina C, que posee 2780 mg/100 g
[Reyes et al., 2009]. El contenido de vitamina C de este fruto, en comparacion con la acerola,
es 20 veces mas alta y 100 veces mayor que el limén [Vidigal ef al., 2011; Myoda et al., 2010].

Los valores reportados para la vitamina C oscila entre 1410 y 2780 mg/100g de pulpa.

Componente en 100g de pulpa SIICEX (2016) Reyes et al. (2009) Justi et al. (2000)

1 | Energia (Kcal) 16.0 24.0 -

2 | Humedad (g) 93.2 93.3 04.1

3 | Proteina (g) 0.5 0.5 0.4

4 | Carbohidratos (g) 4.0 5.0 3.5

5 | Fibra (g) 0.5 0.4 0.1

6 | Ceniza (g) 0.2 0.2 0.3

7 | Calcio (mg) 28.0 28.0 15.73

8 | Fosforo (mg) 15.0 15.0 -

9 | Hierro (mg) 0.5 0.5 0.53
10 | Tiamina (mg) 0.01 0.01 -
11 | Riboflavina (mg) 0.04 0.04 -
12 | Niacina (mg) 0.61 0.61 -
13 | Acido ascérbico (ing) 2080.0 2780.0 1410.0




Comisién Nacional contra |a Biopirateria | N

I1. COMPOSICION Y ACTIVIDAD

A.COMPOSICION QUIMICA
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B. ACTIVIDAD DE Myrciaria dubia

La principal caracteristica de esta fruta (Myrciaria dubia) es su alto contenido de vitamina C,
siendo una fuente vegetal importante sobre todo porque ni el hombre ni los animales pueden
sintetizar. La vitamina C es necesaria para la formaciéon de colageno, correcta cicatrizacion de
heridas, reparacion y mantenimiento de los tejidos de las diferentes partes del cuerpo y
también para la sintesis o produccién de hormonas y neurotransmisores. Al igual que otras

vitaminas es un poderoso antioxidante.

Uso cosmético: Se utiliza como fuente importante de Vitamina C natural, la misma que tiene
gran relevancia en la industria cosmética para contrarrestar el envejecimiento prematuro al
estimular la sintesis de colageno en los fibroblastos entre otros. La literatura cientifica nos
provee de innumerables estudios acerca del uso de vitamina C; se describe que su aplicaciéon
topica , protege, por lo tanto, previene el envejecimiento en células de piel humana en cultivo y
sometido a un fuerte estimulo de oxidacion con perdxido de hidréogeno muestra el efecto

protector de la vitamina C [Flores, 2010].

Pagina 10
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ITI. SOLICITUDES DE PATENTES RELACIONADAS

A.Documentos de patentes relacionados por oficina de patente

Tabla 1

Solicitudes de patente relacionadas con Myrciaria dubia,
presentadas en diferentes oficinas internacionales, siendo
Estados Unidos (21 solicitudes), representante de un 27%
del total presentadas, durante los tltimos afios, seguida por

Japon con 18 solicitudes (23%).

Fuente: www.lens.org

LEYENDA: US= Estados Unidos, WO= Publicaciéon PCT , CN=China, JP= Japdn, EP= Unién europea,
KR=Corea

B. Documentos de patente por afio de publicacion
12
1 Solicitudes de patente relacionadas con Myrciaria ®

dubia, publicadas, siendo en el 2018 la mayor

cantidad de solicitudes publicadas: 12, seguidas del

2019 con 11 solicitudes publicadas hasta el mes de

Document Count

T T T T T T T T T T T
1998 2000 2002 2004 2006 2008 2010 2012 2014 2016 2018
Publication Year

Fuente: www.lens.org

Pagina 11
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C. Documentos de patentes por solicitante

MARY KAY INC -

KOSE CORP+

NICHIREI BIOSCIENCES INC

ANDRADE BEJARANO EDWIN REN...

DUPONT NUTRITION BIOSCIAPS

Applicants

CID VIVANCO ROBERTO FRANCISCO
NICHIREI KK
HASEGAWA T COLTDH

FLORENCE TIFFANY

4 6 8 10 12 14
Document Count

Fuente: www.lens.org

La mayor cantidad de solicitudes de patente sobre Myrciaria dubia presentadas en las diferentes

oficinas de patente, corresponden a la empresa Mary Kay INC con 14 solicitudes, seguida de

Pharmabrand S.A, con 9 solicitudes.

D. Documentos presentados por inventor

HAYASHI MIKI (7)
CARLE TIFFANY (7)

GAN DAVID (8)

YAMASAK] KAORI (5)

Fuente: www.lens.org

La mayor cantidad de solicitudes de patente presentadas en las diferentes oficinas de patente,

corresponden al inventor Hines Michelle, con una cantidad de 9 documentos cada uno, seguido por

Gan David, con 8 documentos.

Pagina 12
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IV. PUBLICACIONES CIENTIFICAS
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Scientia Horticulturae

. Jf.. Volumen 186, 21 de abril de 2015, paginas 223-22921 de abril de 2015,
ELSEVIER paginas 223-229

Compuestos bioactivos y actividad
antioxidante en frutos de camu-camu [

Myrciaria dubia (HBK) Mc Vaugh]| previos a
la cosecha

Leandro Camargoe Neves ® & B, Vanuza Xavier da Silva °- T

,Jonierison Alves Pontis ©* 28, Adriana

Flach 93 =, Sergio Ruffo Roberto *&

® Mostrar mas

https://doi.org/10.1016/j.scienta.2015.02.031 Obtenga derechos y contenido

Resumen

El objetivo de este estudio fue determinar las actividades antioxidantes y
las concentraciones de compuestos bioactivos en las frutas camu-camu
durante el desarrollo de la fruta. Durante 6 temporadas (afios), los frutos
de camu-camu se marcaron y cosecharon a los 53, 60, 67, 74, 81, 88, 95 y
102 dias después de la antesis (DAA) de una propiedad rural, ubicada en el
municipio de Canti / RR. Las concentraciones mds altas de pigmento
(carotenoides, flavonoides y antocianinas) y vitamina C se observaron en
las cascaras de frutas. En contraste, las concentraciones mads altas de
flavonoides y antocianinas se midieron en los frutos completamente
maduros que se cosecharon a 102 DAA. Las mayores concentraciones de
carotenoides se registraron en frutos cosechados a 53 DAA y disminuyeron
con la maduracién de los frutos. Las concentraciones mads altas de dcido
ascérbico ocurrieron a 88 DAA y disminuyeron cuando las frutas se
volvieron completamente rojas. Adicionalmente, Las mayores
concentraciones totales de fenol v las actividades antioxidantes se
observaron durante este perfodo. En consecuencia, el camu-camu puede

servir como un alimento funcional.

LEL A e A M Bt ac ne ae . L o o e Lo oo i o oo

)ODO
o® )

53 DAA- 100% green; 60 DAA- 100% green; 67 DAA- 90% green with a slight reddish coloration on the side exposed to the sun; 74
DAA- 75% green with a slight reddish coloration on the side exposed to the sun; 81 DAA-50% green and 50% red on the side
exposed to the sun; 88 DAA- 85% red with some light green spotting on the side not exposed to the sun; 95 DAA- 100% red; 102
DAA- 1004 dark red to purple,

DAA- days after anthesis

83 DAN

Fuente: https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0304423815001041
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Rev Chil Nutr 2019; 46(3): 303-307

http:/dx.doi.org/ 10.4067/50717-75182019000300303

Articulo Original / Original Article

Efecto nefroprotector del Camu Camu (Myrciaria dubia) en un modelo de
nefrotoxicidad inducida por gentamicina en ratas

Nephroprotective effect of Camu Camu (Myrciaria dubia) in a model of neph-
rotoxicity induced by Gentamicin in rats

RESUMEN
El objetivo del estudio fue determinar el efecto nefro-
protector del extracto de camu camu en un modelo de Katherine Becerra B, Josh Garcia D', Melissa Becerra B2,
nefrotoxicidad inducida por la gentamicina. Estudio de Eliberto Ruiz R?, Lesly Chavez R?.

tipo experimental formado por 50 ratas Sprague Dawley
que se dividieron aleatoriamente en cinco grupos de es-
tudio: Al grupo control se le administré la solucién salina,
al grupo gentamicina se le indujo la nefrotoxicidad y a

los grupos experimentales 1, 2 y 3 se les protegic con el 1. Facultad de Medicina. U’;‘Vf’sff“d‘:j Nﬁffot’ia’ M:)’Of

e . . e S>an Marcos. Lima. reru
extracto alcohdlico de camu camu a diferentes dosis. La 2. Facultad de Odontologfa. Universidad Nacional Mayor
actividad nefroprotectora se evalué por la cuantificacion de San Marcos. Lima. Perti

de la creatinina sérica, el peso y andlisis histopatoldgico de 3. Universidad Cientifica del Sur. Lima. Perd

los rifiones. Los resultados evidenciaron una disminucion

significativa del nivel de creatinina en los grupos protegidos

cgn el extracto alcohdlico de camu Camgu Cg?l :gspefto al Dirigir correspondencia a: Lesly Chavez Rimache,
- o Facultad de Odontologia de la Universidad Nacional Mayor de

grupo gentamicina (p<0,05). los grupos que recibieron  san Marcos. Jr. Rio Apurimac Mz 13 E2 Lote N, Urb. Canto Rey.

camu camu presentaron un aumento gradual del peso de Cercado de Lima. Teléfono: +51939318087.

los rifiones en una relacion directa a la dosis del extracto E-mail: leslykcr0410@gmail.com

(p<0,05). £l analisis histolégico evidencié pérdida epitelial,

infiltrado inflamatorio intenso y congestion vascular en el

grupo gentamicina, mientras que los grupos que recibieron

camu camu con el extracto disminuyeron la gravedad del

dano. Se concluye que el extracto de camu camu presento

una actividad nefroprotectora significativa en un modelo

de nefrotoxicidad inducida por gentamicina.

Palabras clave: Acido ascérbico, Gentamicina, Myrciaria

dubia, Nefroprotector, Nefrotoxicidad.

Figura 1. Efecto nefroprotector del extracto alcohélico de Camu
Camu sobre los niveles séricos de creatinina en el grupo B con
un valor de 0,5 (IC 95%= 0,48 - 0,52), el grupo G; 3,2 (IC 95%=
3,17 - 3,27), el grupo E1; 1,38 (IC 95%= 1,33 - 1,43), el grupo E2;
1,10 (IC 95%= 1,03 - 1,17) y el grupo E3; 0,71 (IC 95%= 0,70
- 0,73). Los datos fueron analizados por la prueba estadistica
ANOVA (p<0,05), la prueba Post Hoc Tukey evidencié que existe
diferencia significativa en todos los grupos evaluados (p<0,05) a "

excepcion del grupo By E3. __ il

Blanco Gentamicina  Extractol  Extracto 2 Extracto 3
® (6 (€2) (&) (€3)

Nivel de creatinina sérica (mg/dL)

Fuente: https://scielo.conicyt.cl/pdf/rchnut/v46n3/0717-7518-rchnut-46-03-0303.pdf
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Elaboracién de mermelada ligth, utilizando Carica papaya I.
(papaya), enriquecida con Myrciaria dubia h.b.k. (camu
camu), planta piloto Fia-Unap 2016

Chia Sanchez, Monica Yenji; Paredes Vasquez, Danessa Brigitte

URI: http://repositorio.unapiquitos.edu. pe/handle/UNAP/5363
Fecha: 2018

Resumen:

En el presente trabajo de investigacion se trabajé con dos frutas nativas de la amazonia peruana las que fueron
Papaya Carica papaya L. y el Camu camu Myrciaria dubia H.B.K. Mc Vaugh, a las cuales se les hizo sus analisis
fisicos quimicos, tales como humedad, cenizas totales, grasas totales, proteinas totales, carbohidratos totales,
energia, y pH (200C). Los analisis de estas dos materias primas se realizaron en base himeda, en 100 gramos de
parte comestible. Después se realizaron las pruebas de proceso siendo la siguiente para ambas frutas: materia
prima (papaya/camu camu), seleccion/clasificacion, lavado, pelado, cortado, pulpeade/refinade; Siguiendo el flujo de
proceso viene el mezclado (pulpa papaya: camu camu (5:1) edulcorantes, stevia, sorbato de potasio y pecting),
seguidamente  evaporacion, envasado, coccion/tratamiento  térmico, sellade, enfriado vy por ultimo
refrigeracion/almacenamiento (en refrigeracion 40C). Posteriormente se realizaron las 03 pruebas o formulaciones
propuestas en el anteproyecto, como consta en el capitulo de materiales y métodos siendo Ia formulacion definitiva
F1, reportando las cantidades: pulpa de papaya. camu camu (5:1): 99 44%, sucralosa: 0.03%, stevia: 0.20%,
carbonato de calcio: 0.20%, sorbato de potasio: 0.03%, pectina: 0.10%. Luego se realizaron los analisis fisicos
quimicos de la mermelada light (control diario), reportando los resultados siguientes: humedad: 87:99 g, cenizas
totales: 0.57 g, grasas totales: 0.06 g, proteinas totales: 0.62 g, carbohidratos totales: 10.76 g, calorias: 46.06 g,
solidos totales: 12.01 g. sdlidos solubles: 11.50 g, vitamina C: 316.00 acidez titulable: 0.70 como acido citrico,
pH(250C): 4.57. En cuanto a los resultados microbiologicos, reporto los siguientes resultados, mohos: 15.00 ufc/g,
levaduras: 16.00 ufc/g, haciendo un seguimiento de control de todos los dias en refrigeracion (4o C), a los 10 dias
comenzd a parecer un halo blanco en la parte superior de la mermelada, referente a los analisis sensoriales (se
realizaron al dia siguiente de la produccion), reportaron que de las tres formulaciones (F1, F2 y F3), la primera
formulacion es la que obtuvo menos puntaje (2.0 puntos), F3 (3.0 puntos) puntaje intermedio y F4 (4.0), mejor
evaluacion, por ultimo graficando estos datos llegamos a la conclusion que la formulacion mejor evaluada es la F3.
En cuanto a la prueba estadistica de ANOVA, (teniendo un 95% de confiabilidad v 5% de error), no hay diferencia
significativa entre cada formulacién.

Fuente: http://repositorio.unapiquitos.edu.pe/bitstream/handle/UNAP/5363/

Monica_Tesis_Titulo_2018.pdf?sequence=1&isAllowed=y
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Actividad antimicrobiana, in vitro, del extracto
etandlico de camu camu (Myrciaria dubia) contra
microorganismos bucales.

Resumen
Karina Pardo Aldave
Universidad de San Martin de Porres Objetivo: Evaluar la actividad antimicrobiana, mediante el método de
Maria Pareja Vasquez difusién en agar con pocillos, de camu camu (CC) contra microorganismos
Universidad de San Martin de Porres bucales. Métodos: Cepas de S. aureus, S. mutans, C. albicans y P. gingivalis
Bertha Jurado Teixeira fueron inoculadas en placas Petri. Extractos etandlicos (EEs) de cascara,
Universidad Nacional Mavor de San Marcos pulpa y semilla de CCy controles (clorhexidina 0,12%, antiséptico bucal,

Alfredo Guillen Oneeglio alcohol 70° y agua destilada) fueron cargados dentro de pocillos de 6 mm

Universidad Nacional Federico Villarreal de diametro. Todas las placas fueron incubadas por 24-48 horas y 11 dias

. . (P. gingivalis) a 35°C y la actividad antimicrobiana fue determinada por la
Leopoldo Meneses Rivadeneira

‘ ' ‘ formacion de una zona de inhibicién del crecimiento microbianeo (ZICM),
Universidad Peruana Cayetano Heredia

alrededor de los porcillos y medida mediante una regla Vernier, por un
Ada Carolina Romero Coasaca

o i investigador, calibrado interexaminador. Se determind el promedio de tres
Universidad San Martin de Porres

areas diferentes de las ZICM (mm). El experimento fue ejecutado entre 3y

14 réplicas. Se aplico |a estadistica descriptiva e inferencial (p<0,05).
DOI:

) . . ) Resultados: El EEs de semilla inhibid a los cuatro microorganismos. Por
https://doi.org/10.33734/diagnostico.v58i1.193

cada microorganismo, se evidenci¢ diferencia significativa en la actividad

antimicrobiana seguin grupo experimental (p=0,0000) y entre pares de
Palabras clave: Myrtaceae, Streptococcus

mutans, Staphylococcus aureus, Candida grupos (p<0,001). Conclusién: Las tres partes de CC ejercieron, diferentes

albicans, Porphyromonas gingivalis valores de actividad antimicrobiana contra microorganismos bucales,
siendo similares o superiores a los antisépticos bucales.
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Cascara Pulpa Semila CHX0,12% Antiséptico Alcohol 70° Agua destilada
bucal S. mutans S.aureus C. albicans P. gingivalis 1
CHX0,12% =Clorhexidina al 0,12%; Nose hallb zona de inhibicion del crecimiento microbiano (6 mm). CHX0,12% =C 12%; o /
Figura 1. Evaluacion, in vitro, de la actividad antimicrobiana de tres extractos etanélicos de | Figura 2. Inhibicion del crecimiento microbiano mediante extractos etandlicos de M. dubia y \ I

dubiasobre cepas de S. mutans, S. aureus, C. albicansy P. gingivalis. controles.

Fuente: http://144.217.15.143/index.php/diagnostico/article/view/193/178
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Analisis del sistema de agronegocios del cultivo del camu camu
(Myrciaria dubia.) en la provincia de Alto Amazonas — Loreto

El presente trabajo de investigacion tiene como finalidad analizar el sistema de

Ver/ Agronegocios (SAG) de camu camu en Alto Amazonas, el camu camu es una fruta dnica
B camu camu, Sistema de Agronegocios, con contenido de acido ascorbico natural en el mundo, siendo Pert un importante
costos de transaccion, alta especificidad, productor. Los actores operan bajo el mismo ambiente institucional formal y una
desventajas competitivas, Yurimaguas. arraigada culturas de los productores en el informal, para ello es importante analizar el
(4.375Mb) SAG contextualizandolo desde los ambientes organizacional y tecnolégico; se utilizo

como metodologia el analisis estructural discreto (AED) y como tipo de investigacion la
epistemologia fenomenologica, combinando herramientas cualitativas y cuantitativas
Fecha (entrevistas a actores y encuestas a 103 productores). Los resultados se procesaron a
2019 partir del software InfoStat mediante el analisis multivariado: Analisis de Componentes
Principales (ACP) combinado con cluster. Del analisis de las variables del ambiente
organizacional surge que las transacciones no estan alineadas generando altos costos
Alj'tor o ) de transaccion. Del ACP se obtuvo dos autovalores (CP1: Innovacion Tecnoldgica y CP2:
Rios Del Aguila, Danhelo Brick Relacion con el comprador) que explican el 63% de la variabilidad total, siendo las
variables de mas peso percibida por los productores las de mejoras tecnoldgicas y en
regular medida la conformidad con el precio y frecuencia. Se identificaron 3 grupos de
productores que presentaron una correlacién positiva con la lejania a Yurimaguas y el
tipo de respuesta para las diferentes variables. Con el diamante de Porter se identificd
que el SAG tiene un predominio de desventajas y limitaciones competitivas en los
sistemas de produccion y en el FODA sobresale las fortalezas sobre ubicacion
geografica.

| AMBIENTE INSTITUCIONAL
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| PRESTADORES DE SERVICIO (Transporte fluvial, terrestre y aéreo) ]

ORGANISMOS DE APOYO: INIA, Agencias Agrarias, CEDECAM, MINAGRI, DEVIDA, GORELOR, INDECOPI, PDRS-GIZ,
CESVI, HIVOS, UNION EUROPEA, ECOMUSA, ADEX, PERUVIODIVERSO.

Figura 9. Sistema de Agronegocios del camu camu en la provincia de Alto Amazonas. (Fuente Elaboracion /'
propia, 2018). &

Fuente: http://repositorio.unsm.edu.pe/bitstream/handle/11458/3273/F1A1%20-%
20Danhelo%20Brick%20%20R%c3%ados%20Del%20%c3%81guila.pdf?

sequence=1&isAllowed=y
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Crema picante a partir del Myrciaria dubia H.B.K. Mc Vaugh
(camu camu) y Capsicum frutescens (aji charapita) y su

capacidad antioxidante
De los Santos Vela, Katherin Cristina; Torres Zumaeta, Luis Gustavo

URI: http://repositorio. unapiquitos. edu.pe/handle/UNAP/6223
Fecha: 2019

Resumen:

El presente trabajo realizado consiste en obtener un nueveo producto picante con los recursos netamente de nuestra
region, teniendo como base al Myrciaria dubia (camu camu) y Capsicum Frutescens (gji charapita), se desea lograr
la mejor mescla de ambos frutos para la elaboracién de una receta casera y poder tecnificarla para su uso industrial,
utilizande insumos naturales y frescos. Para ello se obtuvo parametros tecnolégicos, utilizando un disefio
experimental totalmente al azar, se formuld 32 tratamientos con los factores de estudio de F1 = tipo de espesante,
F2= % de aji. La formulacion de mayor aceptacion segun el analisis sensorial es con almidan al 0.5%, camu camu
(Myrciaria dubia) al 98% y 2% de aji charapita (Capsicum frutescens), los analisis fisicoguimicos determinaron que
contiene una humedad de 85.16%, cenizas 2.36%, proteinas 0.90 %, grasas 0.11%, fibra total 2.08 %, carbohidratos
9.39%, acidez titulable (acido citrico) 2.54 %, cloruro de sodio 3.91%, pH 2.7. Los analisis microbiologicos de la
crema picante indican estar dentro de los limites establecidos segin el NTS N° 071, la vida atil minimo de 6 mesesy

es apto para el consumo humano,

The present work consists of obtaining @ new spicy product with the resources clearly from our region, based on the
Myrciaria dubia (camu camu) and Capsicum Frutescens (aji charapita), it is desired to achieve the best mix of both
fruits for the elaboration of a hememade recipe and be able to technify it for industrial use, using natural and fresh
inputs. For this, technological parameters were obtained, using an experimental design totally randomized, 32
treatments were formulated with the study factors of F1 = type of thickener, F2 =% of chili. The formulation of greatest
acceptance according to the sensory analysis is with 0.5% starch, camu camu (Myrciaria dubia) 98% and 2% chili
pepper (Capsicum frutescens), the physicochemical analysis determined that it contains a humidity of 85.16%, ash
2.36 %, proteins 0.90%, fats 0.11%, total fiber 2.08%, carbohydrates 9.39%, titratable acidity (citric acid) 2.54%,
sodium chloride 3.91%, pH 2.7. The microbiological analysis of the spicy cream indicates to be within the limits
established according to NTS N ® 071, the minimum useful life of 8 months and is suitable for human consumption,

Fuente: http://repositorio.unapiquitos.edu.pe/bitstream/handle/UNAP/6223/
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Efecto hipolipemiante de myrciaria dubia (camu-camu) en
rattus norvegicus cepa holtzman con diabetes tipo 2
inducida

Gonzales Saldania, Jaime Gilberto

URI: hitp:.//dspace.unitru.edu.pe/handle/UNITRU/9728
Fecha: 2018

Resumen:

La prevalencia de la obesidad y la diabetes mellitus tipo 2 crece rapidamente en los Gltimos afios, siendo la
dislipidemia una complicacion frecuente. El efecto hipolipemiante Myrciana dubia (Camu-Camu) en pacientes
diabéticos ha sido escasamente estudiado Objetivo: Evaluar el efecto hipolipemiante de Myrciana dubia (Camu-
Camu) en Rafttus norvegicus cepa Holtzman con diabetes tipo 2 inducida. Materiales y métodos: Estudio
experimental, aleatorizado y controlado. Se realizd la induccion de hiperlipidemia y la diabetes mediante la
administracién yema de huevo e higado de res, posteriormente se inyectd una dosis de 35 mgkg de
estreptozotocina. Se dividié la muestra en dos grupos; el grupo experimental recibid Myrciaria dubia (Camu-Camu)
0.6 g/ kg por 30 dias. Se usé |a prueba de T de student y Mann-Whitney para determinar la significancia (p<0.05) en
la variacion del perfil lipidico posterior a la induccion y posterior al tratamiento. Resultados: El grupo expenmental
muestra disminucion significativa del Colesterol total, LDL, y triglicendos y aumento del HDL. Conclusion: El
consumo Myrciaria dubia (Camu-Camu) tiene un efecto hipolipemiante en ratas diabéticas tipo 2, Colesterol total,
LDL, y tnglicéndos y aumento del HDL

Descripcion:

The prevalence of obesity and type 2 diabetes mellitus has increased in recent years, with dyslipidemia being a
frequent complication. The Myrciaria dubia (Camu-Camu) lipid-lowering effect in diabetic patients has been poorly
studied. Objective: To Evaluate the hypolipidemic effect Myrciaria dubia (Camu-Camu) in diabetic type 2 induced
Rattus norvegicus Holtzmann. Materials and methods: Experimental, randomized and controlled study. The induction
of hyperlipidemia and diabetes was carried out by administering egg yolk and liver of beef, later a dose of 35 mg / kg
of streptozotocin was injected. The sample was divided into two groups; the experimental group received Myrciaria
dubia (Camu-Camu} 06 g / kg for 30 days. Student's test and Mann-Whitney test were used to determine the
significance (p <0.05) in the variation of the lipid profile after induction and after treatment. Results: The expenmental
group shows significant decrease in total cholesterol, LDL, and triglycerides and increase in HDL. Conclusion:
Myrciana dubia (Camu-Camu) has a lipid-lowering effect in rats with type 2 diabetic rats, total cholesterol, LDL, and
triglycerides and increased HDL

Fuente: http://dspace.unitru.edu.pe/bitstream/handle/UNITRU/9728/
GonzalesSaldana_J.pdf?sequence=1&isAllowed=y Kathe

rin_Tesis_Titulo_2019.pdf?sequence=1&isAllowed=y




Comisién Nacional contra |a Biopirateria | N

Acceder =

CYBERTESIS - i

Repositorio de Tesis Digitales

A Repositorio UNMSM / Ciencias de la salud / Facultad de Medicina / EP Nutricién
/ Tesis EP Nutricién / Ver item

Efecto de la administracion de la harina de Myrciaria
dubia (camu camu) sobre dano hepatico inducido por
paracetamol en ratones

Determina el efecto de la administracién de la harina de Myrciaria dubia
(camu camu) sobre dafio hepatico inducido por paracetamol en ratones. El
estudio es experimental. Se realiza la investigacidon en el Centro de
Investigacion de Bioguimica y Nutricion, Facultad de Medicina Humana,

Universidad Nacionsl Mayor de San Marcos

e Universidad Nacional Mayor de San Marcos, Lima, Perd. EI material
biologico utilizado es la harina de Myrciaria dubia (camu camu); 40 ratones

it de o dmimiiracibn de  barinsde Myrtaia albinos BALB/c machos de dos meses de edad (30,8 £5,1). Se dividié en 5
- ooy grupos; Gl control (suero fisioldgico 10 mi/kg/dia); Gl con paracetamol 300

mg/kg/dia; y los grupos I, IV y V con dosis de 200, 500 y 800 mg/kg/dia de
harina de Myrciaria dubia (camu camu) respectivamente y paracetamol 300
mg/kg/dia a partir del 6to dia. Los tratamientos fueron administrados via
peroral en un lapso de 10 dias. Principales medidas de resultados Glutation
reducido (GSH), Glutatién total, Especies reactivas al Acido Tiobarbiturico
(TBARS), indice Hepatico y descripcidn histoldgica. La administracién de la
harina de Myrciaria dubia (camu camu) disminuyé los valores de Indice
Hepatico y mostré un mayor nivel del sistema GSH, sin embargo los

"5 de TBARS aumentaron. La descripcion histolégica detallo
Fecha cién en la mayoria de las muestras tratadas con la planta. Se
2019 Iye que la Myrciaria dubia presentd un efecto protector sobre dafio
co inducido por paracetamol.

Autor
Santa Cruz Vega, Katia Lizet

Fuente: http://www.scielo.org.pe/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S2413-

32992018000300016
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Efecto Antimicrobiano In Vitro del Extracto Etandlico
del Myrciaria Dubia “Camu Camu” sobre Cepas de
Staphylococcus Aureus Comparado con Oxacilina

Con el objetivo de determinar el efecto antimicrobiano in vitro del
extracto etandlico del Myrciaria dubia “Camu camu” que tiene sobre
cepas de Staphylococcus aureus comparado con la Oxalicina, se realizo
una investigacion con disefio experimental, con repeticiones multiples,
__ analisis factorial y estimulo creciente; la muestra estuve conformada por
- 108 unidades muestréales que correspondieron a: 1 planta de “Camu
camu’; 2 extracto etandlico (céscara y hojas); 4 concentraciones (25%,
50%, 75% y 100%) + Oxacilina (control positivo) + Agua destilada
(control negativo); 3 cepas del Staphylococcus aureus y 3 repeticiones
por cada cepa de Staphylococcus aureus. La técnica de recoleccion de
datos fue la observacion de campo y el instrumento una guia de
observacion; para el analisis de datos se trabajd con la estadistica
inferencial. Los resultados permitieron concluir que el extracto etandlico
del Myrciaria dubia de cascara al 75% y 100% y hoja al 50%, 75% y
100% tienen efecto antimicrobiano in vitro sobre las cepas de
Staphylococcus aureus, identificandose que a mayor concentracion
existe mayor efecto antimicrobiano, siendo el mayor halo de inhibicion de
Fecha 15mm, en la comparacion del efecto antimicrobiano de la Oxacilina que
2018 obtuvo un promedic de 12.15mm y las concentraciones del 100% de
cascara con 13.1mm y Hoja de 14.1mm concluyendo que el extracto
etandlico del Myrciaria dubia tienen mayor efecto antimicrobiano in vitro
sobre las cepas de Staphylococcus aureus comparado con la Oxacilina.
Conclusién: Myrciaria dubia si tiene efecto antimicrobiano in vitro sobre
las cepas de Staphylococcus aureus y mayor efecto comparado con la

ﬁ UNITER 310D CFam VALIES

Ver/
B florian_gj.pdf (1.919Mb)

Autor
Florian Gémez, Joseph Axel

Oxacilina.
Extracto etanélico del Halos de inhibicién por especie (mm)
Myrciaria dubia “Camu " grpiylococcus occus occus
camu” (%) aureus cepa 01 aureus cepa 02 aureus cepa 03
25% 57 6 53
50% 9 9.7 9
Ciscara 75% 1 12 13 Tabla I. Efecto antimicrobiano in vitro del extracto etandlico del Myrciaria dubia
“Camu camu” de la ciscara y hoja sobre cepas de Staphylococcus aureus.
100% 123 14.3 12.7
25% 10.6 10.3 93
50% 12 12.3 11
Hoja
5% 13 12.6 123
100% 14.3 15 13

Fuente: Instrumento de recoleccion de datos

Fuente: http://repositorio.ucv.edu.pe/bitstream/handle/UCV/25744/florian_gj.pdf?

sequence=1&isAllowed=y
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Efecto hipoglicemiante de camu-camu (myrciaria dubia) en

ratas con diabetes mellitus tipo 2
Roldan Rodriguez, Anibal

URI: http://dspace_ unitru.edu pe/handle/UNITRU/9741
Fecha: 2018

Resumen:

La morbimortalidad por diabetes mellitus tipo 2 (DMZ2) puede ser reducida con el control glicémico sostenido. El
camu-camu ha sido escasamente estudiado, hallando un efecto hipoglicemiante en ratas obesas, ratas con DM1 y
en personas sanas. Objetivo: Evaluar el efecto hipoglicemiante del camu-camu en ratas con DM2. Materiales y
métodos: Estudio experimental, controlado y aleatorizado. Se administrd yema de huevo por dos semanas y luego
higado de res por una semana. Después se inyectd una dosis de 35 mg/kg de estreptozotocina. Se dividid la
muestra en dos grupos; el grupo experimental recibid camu-camu 0.6 g/ kg por 30 dias. Se usd la prueba de Mann-
Whitney para determinar diferencia significativa (p<0.05) en la variacion de glicemias medidas justo antes y despues
del tratamiento. Resultados: La diferencia entre las glicemias fue significativamente mayor en el grupo experimental
que en el control. Conclusion: El camu-camu tuvo un efecto hipoglicemiante en ratas con DIv2

Descripcion:

Morbimortality due to type 2 diabetes mellitus (DM2) can be reduced with sustained glycemic control. Camu-camu
has been poorly studied, finding an hypoglycemic effect in obese rats, DM1 rats and in healthy people. Objective: To
evaluate the hypoglycemic effect of camu-camu in rats with DM2. Materials and methods: Experimental, controlled
and randomized study. Egg yolks were given for two weeks and then beef liver for a week. A dose of 35 mg / kg
streptozotocin was then injected. The sample was divided into two groups; the experimental group received camu-
camu 0.6 g / kg for 30 days. The Mann-Whitney test was used to determine significant difference (p <0.05) in the
variation of blood glucose measured just before and after treatment. Results: The difference between the glycemic
groups was significantly higher in the experimental group than in the control group. Conclusion: Camu-camu had a
hypoglycemic effect in rats with DIM2

Fuente: http://dspace.unitru.edu.pe/bitstream/handle/UNITRU/9741/

RoldanRodriguez_A.pdf?sequence=1&isAllowed=y
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Titulo: Estudio de genes expresados en frutos de camu-camu: secuenciacion de etiquetas de secuencia expresada (EST)
Autor (es): Marcicleide Lima da Silva

metadata dc publisher.institution Universidad Federal de Amazonas

Ciudad: Manaos
Estado: Mafiana
Tipo: Economia tecnologica
Afio de adjudicacién: 2006
Clasificacion: Sin calificacion
Palabras clave: Frutas

Camu-Camu

El camu-camu (Myrciaria dubia (HBK) Mc\Vaugh), una especie nativa de las orillas de los rios y lagos del Amazonas y que pertenece a la familia
Myrtaceae, tiene una fruta rica en acido ascorbico (vitamina C). El estudio del genoma funcional (genes expresados) de la fruta camu-camu se
basara en la secuenciacion de etiquetas de secuencia expresada (EST). La secuenciacicn de las tecnologias ecolégicamente racionales es una
herramienta importante que se ha utilizado ampliamente para estudiar las expresiones génicas y puede ayudar en la blsqueda de genes
expresados en las frutas camu-camu. La informacion puede contribuir a un mejor conocimiento sobre esta especie, asi como ayudar en su
domesticacion, mediante el uso de estos datos en un programa de reproduccion. Dado lo anterior, el objetivo de este estudio es” analizar e
identificar genes expresados en frutos de camu-camu mediante secuenciacion de EST (etiquetas de secuencia expresada). Los frutos se
recolectaran de plantas de camu-camu, cultivadas en tierra firme en Fazendo Yurican (Rio Preto da Eva, AM) bajo la coordinacion del Instituto
Nacional de Investigacion Amazénica - INPA. Los siguientes pasos se realizaran en el Laboratorio de Biotecnologia EMBRAPA/ CENARGEM
(Brasilia, DF). Una vez recolectadas, las frutas se congelaran enteras en hielo seco y se llevaran al laboratorio donde se realizara la separacion
de los componentes: pulpa v semillas. La cascara de pulpa de las frutas en diferentes etapas iniciales de maduracion se utilizara para la
construccion de la biblioteca No hay una descripcion de un protocolo de extraccion de ARN total de esta especie, el protocolo descrito por Asif
et al. (2000), basado en CTAB, Sin embargo, algunas modificaciones fueron necesarias para mejorar la calidad del ARN obtenido para crear un
protocolo especifico para la extraccion total de ARN de frutos de camu-camu. EI ARNm poliadenilado se purificé utilizando el sistema de
aislamiento de ARNm de Message Maker Maker (GIBCO) siguiendo las instrucciones en el manual del kit. La sintesis y clonacion de CDNA se
realizara de acuerdo con el protocolo del "Kit de sistema de plasmido SuperScrip con Gateway Synthesis and Cloning (Invitrogen)". Los ADNc
obtenidos se separaran de acuerdo con el tamafio en tres agrupaciones y se uniran al plasmido pSPORT 1. El sistema de ligadura se usara
para la transformacion por electroporacion de E. coli XL1 en las siguientes condiciones: voltaje 1.900 y resistencia 2.500. En la Universidad
Federal de Amazonas se secuenciaran 1,000 EST, sin embargo, este nimero puede incrementarse a lo largo del desarrollo del proyecto. La
preparacion del plasmido se analizara mediante electroforesis y gel de agarosa al 0,8%, asi como su concentracion estimada. La secuenciacion
de los EST se realizo tanto en el Laboratorio de Tecnologia del ADN del Centro de Soporte Multidisciplinario de la Universidad Federal de
Amazonas (UFAM), como en la Plataforma de Secuenciacion EMBRAPA / CENARGEN. Las secuencias de EST obtenidas se enviaron al
Genome System, un programa de anoctacion genomica producido por Midwest Bioinformatics Network - BIOFOCO, de EMBRAPA Genetic
Resources and Biotechnology, (http: // condor.genoma.cenargen.embrapa. br/ genoma / classes / JFrameGeno-ma jnip), que integra analisis de
secuencia de nucledtidos y programas de gestion de visualizacion. Se analizara la similitud de las secuencias a través del indice estadistico de
valor e inferior / igual a e-10 por redundancia de biblioteca para el nimero de contigs v singletons; ademas de las caracteristicas funcionales de
las proteinas (categorizacion) identificadas con grupos ortogonales (GO).

Fuente: http://repositorioamazonia.ibict.br/handle/1/480?mode=full
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V. TECNOLOGIA ASOCIADA
EXTRACTOS DE FRUTA DE Myrciaria dubia; RICAS EN ACIDOS
ORGAN ICOS, COMPOSICIONES COSMETICAS QUE COMPRENDEN
LOS MISMOS Y USOS COSMETICOS DE LOS MISMOS

N° DE PUBLICACION W02019149864
FECHA DE PUBLICACION 08/08/2019
BOTTO JEAN-MARIE; CAPALLERE

CHRISTOPHE; GONDRAN
INVENTOR
CATHERINE; IMBERT ISABELLE; GARNIER

SEBASTIEN; LE BORGNE ERELL.

SOLICITANTES ISP INVESTMENTS LLC; JAFER

RESUMEN

La invencion se refiere a un extracto de pulpa y piel de frutos de Myrciaria dubia secos y sin
semillas, cuya madurez es al menos del 70% y cuya relacién so6lidos / acidez soluble es entre 2.5
y 3, caracterizada porque es rica en materia organica y acidos. La invencion también se refiere
al método para obtener el extracto, la composiciéon cosmética que lo comprende y el uso

cosmético del mismo, para reducir los signos de fatiga de la piel.

El camu-camu (Myrciaria dubia (HBK) Mc Vaugh.) es un arbusto nativo de la cuenca
amazoénica que pertenece a la familia Myrtaceae. Este arbusto, de unos 3 metros de altura,
crece en la selva amazobnica de Perd, Colombia, Venezuela y Brasil en las llanuras de
inundacion, lagos y rios de la mayor parte de la Amazonia. La floracion de este
arbusto muy ramificado tiene lugar de noviembre a diciembre y de agosto a

septiembre y, la fructificaciéon, de enero a marzo y de octubre a noviembre.

m Solicitud de patente no presentada en la oficina peruana
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REIVINDICACIONES

1. Una composicion oral que contiene una enzima digestiva y un superalimento.

2. La composicion oral de acuerdo con la reivindicacion 1, en la que la enzima digestiva es, al

menos, una seleccionada entre proteasa, amilasa, celulasa, galactosidasa y lipasa.

3. Los superalimentos son coco, acai, camu camu, cacao, espirulina, chlorella, moringa, maca,

amaranto, quinua, wolfberry, semillas de chia, baobab, caamo, maquiberry, goldenberry,

mora, granada, pasto de trigo, col rizada, brocoli, dragon oral.

4. Composicién segun la reivindicacion 1 o 2, en la que la composicion es al

menos una seleccionada de fruta, noni, aloe vera y aronia.

m Solicitud de patente no presentada en la oficina peruana
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COMPOSICIONES Y METODOS COSMETICOS PARA SU USO EN PIEL

REAFIRMANTE

REIVINDICACIONES

1. Un método para tratar la piel, el método consiste en aplicar topicamente a la piel una
cantidad efectiva de una composicion topica que comprende extracto de semilla de Argania
spinosa, extracto de eneldo, extracto de fruta Myrciaria dubia y extracto de Croton

lechleri y/o extracto de fruta Morus alba, en donde se trata la piel.

2. El método de la reivindicacion 1, en el que la piel se trata para mejorar la apariencia floja,

flacida y/o flacida y/o para mejorar el contorno facial.

3. El método de la reivindicacion 1, en el que la piel se trata para aumentar la elasticidad.

4. El método de la reivindicacién 1, en el que la piel se trata para aumentar la expresion de

elastina.

m Solicitud de patente no presentada en la oficina peruana
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COMPOSICION COSMETICA QUE COMPRENDE EXTRACTOS

DE Myrciaria dubia, Malpighia emarginataY Sophora japonica

N° DE PUBLICACION KR20180082051
FECHA DE PUBLICACION  18/07/2018
LEE KYUNG ROK [KR]; HAN BYUNG SEOK

INVENTORES [KR]; LEE SUK YEON [KR]; KIM JI WOONG
[KR]; BANG EUN JI [KR].
SOLICITANTE AMI COSMETIC CO LTD [KR] .

REIVINDICACIONES

1. Composicion cosmética que comprende extracto de Kamukmumu (fruta de Myrciaria
Dubia), extracto de fruta de Acerola (Malpighia emarginata) y extracto de flor de

Sophora Japonica, como ingrediente activo.

2. La composicion cosmética segtn la reivindicacion 1, que comprende ademas un extracto de

fruta de Hippophae rhamnoides.

3. El método de la reivindicacion 1, en el que el extracto es agua, alcohol anhidro o inferior de
C1 a C4, un disolvente mixto de agua y alcohol inferior, acetona, 1,3-
butilenglicol, acetato de etilo, 1 seleccionado del grupo que consiste en

cloroformo cosmético composicion obtenida por extraccion con mas de un .4

disolvente.
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4. La composicion cosmética segun la reivindicacion 1, en la que el extracto de camu camu, el
extracto de acerola y el extracto de flor de cedro se incluyen en una relaciéon en peso de 1 a

10:1a10:1a10.

5. La composicion cosmética de la reivindicacion 1, donde el extracto de camu camu, el extracto
de acerola y el extracto de flor de cedro comprenden 0.001% a 30.0% en peso basado en el

peso total de la composicion cosmética en peso seco.

6. Composicion cosmética segiin cualquiera de las reivindicaciones 1 a 5, en la que la composi-

cién cosmética es para mejorar el acné.

Solicitud de patente no presentada en la oficina peruana
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METODOS Y COMPOSICIONES PARA TRATAR ESTRIAS

N° DE PUBLICACION WO02018065918
FECHA DE PUBLICACION  12/04/2018
CARLE TIFFANY [NOSOTROS]; KALAHASTI

INVENTORES GEETHA [US]; GAN DAVID [EE. UU.]; BURKES

SHONA [US]

SOLICITANTE MARY KAY INC [US]

RESUMEN

La presente invencion se refiere en general a métodos de uso y composiciones utiles para
tratar, prevenir y/o reducir la apariciéon de estrias. La composicién incluye una combinacién de
aminoacidos vegetales, extracto de fruta de Myrciaria dubia, extracto de Peucedanum

graveolensy ascorbato de tetrahexildecilo.

REIVINDICACIONES

1. Un método para reducir la apariencia de una estria en la piel de una persona, que
comprende aplicar topicamente a la estria una cantidad efectiva de una composicion topica
que comprende aminoacidos vegetales, extracto de fruta de Myrciaria dubia, extracto de
Peucedanum graveolens, y ascorbato de tetrahexildecilo, en el que se reduce la

apariencia de la estria.

2. El método de la reivindicaciéon 1, en el que los aminoacidos vegetales son un extracto
acuoso de frijol blanco. El extracto de fruta Myrciaria dubia es acuoso y comprende la
pulpa de fruta Mpyrciaria dubia. El extracto de Peucedanum

graveolens es también acuoso.

m Solicitud de patente no presentada en la oficina peruana
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COMPOSICIONES TOPICAS PARA EL CUIDADO DE LA PIEL

N° DE PUBLICACION W02019136105

FECHA DE PUBLICACION | 11/07/2019

INVENTORES SCHIRLE MATTHEW [US]
SOLICITANTE SKINKICK LLC [US]

RESUMEN

Se describen composiciones y su uso para el tratamiento de la piel humana, las composiciones
mejoran afecciones de la piel que incluyen acné, rosacea, imperfecciones, dermatitis, eczema o
similares. La reivindicacion 14 se refiere a una composicion que contiene extracto de fruta de

Mpyrciaria dubia (camu camu).

REIVINDICACIONES

=

Una composicion tépica para el cuidado de la piel que comprende extracto de corteza de

sauce negro, extracto de una de gato y extracto de sangre de dragon.

2. La composicion de la reivindicacién 1, en la que la composicion comprende de
aproximadamente 0,5% en peso a aproximadamente 10% en peso de extracto de corteza de

sauce negro.

3. La composicion de la reivindicacion 1, que comprende aproximadamente 0.2%, en peso a

aproximadamente 7% en peso de extracto de ufia de gato.

4. La composicion de la reivindicacion 1, que comprende de aproximadamente 0.2% en peso a

aproximadamente 8% en peso de extracto de sangre de dragon.

m Solicitud de patente no presentada en la oficina peruana
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VI. ACTUALIDAD

La doble vida del camu camu

Ninguna otra fruta ofrece una concentracién parecida de vitamina C, 16 veces més que la naranja, pero
es fragil y muy perecedero
IGNACIO MEDINA

28 JUN 2019 - 00:3

Todo cambié para Pablo Villegas
cuando se quedd enganchado al camu
camu. Una fruta extrafia, acida y poco
conocida que algunos catalogan entre
los llamados super alimentos,
presentandola como un transporte
hacia el futuro. Ninguna otra fruta
ofrece una concentracion parecida de
vitamina C —16 veces mas que la
naranja— y por ahi va mas o menos con
el &cido ascorbico —entre 50 0 115
veces mas que esa misma naranja—,
redondeando su naturaleza con
aminoécidos (serina, valina, leucina) y
una apreciable cantidad de potasio,

sobre todo cuando esta en plena

Pablo Villegas y la fruta camu camu. MARINA ” .
cArciABURGos  Mmaduracion. El camu camu (myrciaria

dubia) es la panacea empacada en

esferas de dos o tres centimetros de
didmetro, que viran del amarillo al rojo granate conforme van estando a punto.
Siempre se puede pedir mas, aunque no sera facil encontrarlo.
Sifuera posible conservarlo en estado natural, este pequefio fruto se venderia en
las farmacias, pero es fragil y muy perecedero. Ofrece las mejores prestaciones
cuando esta completamente maduro, y apenas aguanta tres o cuatro dias en
este estado. El deterioro es tan rapido que es dificil dar con €l lejos de las zonas
de produccion y limita su presencia al mercado local. Descartado el consumo
directo, el camu camu tiene el destino marcado: se despulpa y se deshidrata para
reducirlo a polvo y encapsularlo.
La temporada es corta y el deterioro rapido. Cuando llega a
las grandes ciudades muestra el tono amarillento del fruto
inmaduro, un estado que reduce las prestaciones y frenala
relacion con el consumidor. A veces lo encuentro en algun
supermercado de Lima, pero muy lejos de las condiciones
que ofrecen los que arrancado del arbol en la plantacion de
Pablo Villegas, en el Caserio Siete de Julio, junto a uno de
los ramales del Yarinacocha; a cosa de una hora de
Pucallpa si haces el trayecto en barca de motor. Es una
especie de laguna interior que viene a ser una bifurcacion
desgajada del rio Ucayali en su avance hacia el Marafién.
Cuando se encuentren perderan sus nombres para
llamarse Amazonas.

Fuente: https://elpais.com/elpais/2019/06/28/estilo/1561674465_114958.html



https://elpais.com/elpais/2019/06/28/estilo/1561674465_114958.html
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Loreto combate la anemia con galletas de
espirulina, camu camu y macambo

Son producidas en planta de la Universidad Nacional de la Amazonia Peruana
y se lucen en Expoamazénica 2019

La Facultad de Industrias Alimentarias de la Universidad Nacional de la Amazonia Peruana produce galletas para combatir la
desnutricion sobre la base de espirulina (polvo verde), camu camu y macambo. Foto: Difusion

12:13 | Lima, ago. 18. f|Win®© &

Las galletas de espirulina, camu camu y macambo, producidas en la planta piloto
de la Facultad de Industrias Alimentarias de la Universidad Nacional de |la
Amazonia Peruana, son promocionadas en la feria Expoamazénica 2019 como
aliadas en la reduccion de la desnutricion crénica en los sectores vulnerables de la
region Loreto.

La espirulina es un alga con alta concentracion de proteinas, vitaminas y minerales,
como el calcio, magnesio, zinc, potasio y acidos grasos. El camu camu es un
pequefio fruto amazdnico que contiene un alto indice de vitamina C, incluso mas
que la naranja y el limoén. El macambo es un tipo de cacao que se desarrolla en la
Amazonia peruana, rico en proteinas vy fibra.

Dichos superalimentos locales dan vida a las galletas bajo la marca "Huambrillas”,
que, al igual que otros productos innovadores derivados de la biodiversidad
pesquera y acuicola, son promocionados por el Programa Nacional de
Innovacion en Pesca y Acuicultura (Pnipa) del Ministerio de la Produccion.

El proyecto de las galletas recibe cofinanciamiento de la alianza conformada por
las organizaciones Green Fish Aquarium y Amazonia Soluciones Sostenibles con ¢
apoyo de la Direccién Regional de Produccion de Loreto y la Municipalidad

Provincial de Maynas, que ejecuta un programa para superar la desnutricién.

Fuente: https://andina.pe/agencia/noticia-loreto-combate-anemia-galletas-

espirulina-camu-camu-y-macambo-763787.aspx
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Innovan con licor de camu camu
elaborado con cortezas amazonicas
medicinales

CITEproductivo Maynas (Loreto) brinda asistencia técnica a microempresa

N

Innovan con licor de camu camu elaborado con cortezas amazénicas medicinales. ANDINA/Difusion

05:00 | Lima, ene. 22. f ¥in©®

Especialistas del CITEproductivo Maynas, ubicado en |a region Loreto, han
encontrado en las cortezas amazoénicas un insumo para la elaboracién de un licor
de camu camu a base de estas cascaras medicinales, resalté el Instituto
Tecnoldgico de la Produccion (ITP).

Se precisé que el CITEproductivo Maynas brindd asistencia técnica a una
microempresa local que le permitié obtener su registro sanitario y a mejorar la
presentacion de su producto y etiqueta.

Ademas, optimizaron el proceso de produccion vy el destilado del macerado de
camu camu, creando de esta manera un licor de calidad.

Las cortezas utilizadas para la elaboracion de este producto son: el Chuchuhuasi
(arbol nativo) que combate el reumatismo, resfriados y bronquitis, ademas de
convertirse en un analgésico natural, relajante muscular, antinflamatorio, entre
otras bondades. El Clavo Huasca (vid gigante amazénica) es considerado como
potenciador de la libido en hombres y mujeres y también combate el reumatismo.

Este producto que tiene como insumo principal al camu camu, fruto que ofrece
grandes cantidades de vitamina C, por el momento se viene comercializando en

diversas ferias amazonicas con su marca Tahuampa.

Fuente: https://andina.pe/agencia/noticia-innovan-licor-camu-camu-elaborado-

cortezas-amazonicas-medicinales-739938.aspx
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Loreto se prepara para dar valor
agregado a producciéon de camu camu y
aguaje

Pequenos productores se capacitan en inocuidad alimentaria de productos
amazonicos

06:54 | Iquitos, mar. 27. floin® &

Los productores de frutos tropicales amazonicos de la region Loreto se preparan
para dar valor agregado a la produccion de camu camu, aguaje, cacao y otros
productos de la zona, destacé el Instituto Tecnolégico de la Produccién (ITP).

Un grupo de estos productores participaron de un taller de capacitacién
denominado: Buenas practicas de manufactura para el sector industrial, que
organizd el CITEproductivo Maynas, ubicado en Loreto con el fin de mejorar la
competitividad de las micro, pequefias y medianas empresas (Mipyme) y
asociaciones formalizadas de Loreto.

En el taller se tocaron los conceptos de inocuidad alimentaria, buenas practicas de
manipulacién, higiene y saneamiento de frutos tropicales como el camu camu,
aguaje vy el cacao.

Este conjunto de procedimientos, instrucciones y normas se deben aplicar para
producir comidas saludables para los clientes, mejorando de esa manera la
potencialidad del camu camu, aguaje y cacao en el mercado.

Fuente: https://andina.pe/agencia/noticia-loreto-se-prepara-para-dar-valor-

agregado-a-produccion- camu-camu-y-aguaje-746692.aspx
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— Mena | Pe‘rﬁ Loreto: grupo de emprendedores fabrica licores en base a huito,...

Perd @ @ @

Loreto: grupo de emprendedores fabrica
licores en base a huito, camu camuy
carambola

Comerciantes fueron capacitados sobre las normas técnicas y sanitarias que deben cumplir para
garantizar la excelencia de sus productos.

Los comerciantes recibieron asesoria en el uso adecuado de las frutas para su
transformaciéon en bebidas, como macerados, licores de crema vy destilados. (Difusién)

REDACCION PERU21

redaccionp?1@peru2-Lpe Actualizado en 12/06/2019 alas 17:56

Un grupo de emprendedores de la regién Loreto fue capacitado
por especialistas del Instituto Tecnologico de la Produccion
(ITP), del Ministerio de la Produccion (Produce), para fabricar
licores en base a frutas como huito, camu camu, taperiba, araza
v carambola.

Instituto Tecnoldgico de la Produccion indicod que las personas
también emplearon en dicha produccion hojas de coca,
eucalipto, hierba luisa, ufa de gato, chuchuhuasi y cumaceba.

Los comerciantes recibieron asesoria en el uso adecuado de |as
frutas para su transformacion en bebidas, como macerados,
licores de cremay destilados. Ademas, se les informd sobre las
normas técnicas y sanitarias que deben cumplir para garantizar

la excelencia de sus productos.

Fuente: https://peru2i.pe/peru/loreto-grupo-emprendedores-fabrica-licores-base-

huito-camu-camu-carambola-nndc-484114-noticia/
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Crean bebida nutrifuncional que previene
diabetes, presion alta y otros males

Investigadores de la Universidad de Lima trabajan con sacha inchi, camu
camu y mango

Investigadores de la Universidad de Lima crean bebida nutrifuncional con sacha inchi. Foto; Andina/Difusion

11:35 | Lima, ago. 18. f ¥in© &

Un equipo de investigadores de la Universidad de Lima cred una bebida
nutrifuncional, fuente de omega 3, con base en microencapsulados de aceite de
sacha inchi y antioxidantes de cascaras de camu camu y mango, para promover el
desarrollo comercial de la biodiversidad peruana y prevenir enfermedades crénicas
no transmisibles.

Este proyecto, liderado por Nancy Chasquibol Silva, investigadora del Instituto de
Investigacion Cientifica (IDIC), ha sido posible gracias al concurso ganado de
Innévate Pert, un programa del Ministerio de la Produccion.

El aceite de las semillas de sacha inchi tiene un alto contenido de omega 3, entre
45 % y 60 %, dependiendo del ecotipo. Los estudios indican que el consumo
regular de omega 3 tiene muchos beneficios para la salud, como la prevencion de
enfermedades cardiovasculares, de enfermedades inflamatorias, la reduccion de
niveles de azucar en la sangre (diabetes tipo 2), presién alta, trombosis, entre
otras, explicé Nancy Chasquibol.

Fuente: https://andina.pe/agencia/noticia-crean-bebida-nutrifuncional-previene-

diabetes-presion-alta-y-otros-males-763788.aspx
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