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I. INTRODUCCION

La produccion de pectinidos en América Latina presenta grandes fluctuaciones originadas por
cambios drasticos en el ambiente y la fuerte presion pesquera que se ejerce sobre los bancos
naturales. Esta situacion ha obligado a mirar a la acuicultura como una alternativa que
permitiria recuperar, mantener o, eventualmente, aumentar la produccion de pectinidos [Stotz

y Mendo, 2001] citados por [Mendo et al., 2008].

Argopecten purpuratus “concha de abanico” es una especie bentonica que se alimenta de
fitoplancton y habita los fondos arenosos y areno fangosos, con presencia de algas y/o
conchuela, hasta los 40 m de profundidad. Pueden encontrarse en agrupaciones denominadas
“bancos” donde se puede distinguir una zona de alta concentracion, con densidades medias de 9
a 10 d/m2 y una zona periférica, con una densidad media de 1 a 2 ind/m2. Los 20 primeros dias
de su ciclo de vida se encuentra en estado planctonico, luego pasa al estado bentonico que dura

aproximadamente 350 dias, cerrando asi su ciclo de vida.
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Su héabitat comprende la zona sub litoral, hasta los 200 m de la linea costera. Normalmente se
encuentra entre los 2 y 30 metros de profundidad y ocasionalmente hasta los 40 metros. Puede
alcanzar la talla comercial (65 mm de altura valvar), en un ano o ano y medio en condiciones
normales y en seis meses a un afio, en condiciones calidas o evento El Nifio. En este tltimo caso,
la distribucion del recurso se amplia y se incrementan su disponibilidad y abundancia,

principalmente en el periodo post Nifio [Garcia, 2011].

Principales bancos de concha de abanico en la costa peruana

Bahia EI
Ferrol

Isla San Lorenzo
Isla El Fonton

Extraido de: http://www.fao.org/tempref/docrep/fao/011/i0444s/i0444s07.pdf

Se encuentra distribuida a lo largo de la costa del pacifico, desde Panama hasta Coquimbo
(Chile). En el Perd, la concha de abanico se encuentra distribuida en: Samanco, Tortugas y
laguna grande y Parachique. También se encuentra en Huarmey, Huacho, en menor medida, en
Cabo Blanco, Talara y Paita [Vildoso A Chirichigno N 1956], y Bahia de Sechura
y lobos de Tierra en Piura, Bahia de los Chimts y el Dorado en Chimbote, Bahia

de Guaynuna en Casma y Bahia de Independencia y Paracas, en Pisco.
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Nombres otorgados por la FAO (Codigo taxonémico: 3160803003):
+ En espafiol: Vieira caliza peruana, ostién abanico, concha de abanico
+ En francés: Pétoncle éventail [FAO].

& Otros nombres: Vieira, Ostién, Peruvian scallops, Coquille Saint-Jacques, Cappesante,

Hotate gai [Siicex.gob.pel].

Taxonomia de la concha de abanico

Reino: Animalia

Filo: Molusca

Clase: Bivalva

Familia: Pectinidae

Género: Argopecten

— g\

Especie: Purpuratus

Temporada de venta comercial:

La concha de abanico es comercializada todo el afio dentro del territorio nacional y extranjero,
siendo en el afio 2017, los principales mercados: Estados Unidos (7%), Francia (48%), Bélgica

(9%), Paises bajos (9%) [Siicex.gob.pe].

Meses Ene Feb Mar Abr May Jun Jul Ago Set Oct Nov Dic

Almeja

Crecimiento de Argopecten purpuratus
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http://www2.produce.gob.pe/RepositorioAPS/3/jer/ACUISUBMENU4/manual_suspendido_abanico.pdf
http://www.siicex.gob.pe/siicex/resources/fichaproducto/concha%20de%20abanico.pdf
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Anatomia interna de la concha de abanico (Argopecten purpuratus)
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Es un molusco bivalvo que se caracteriza por presentar una concha orbicular, con valvas
desiguales, siendo la valva izquierda mas convexa que la derecha, asimismo presentan costillas
radiales, en namero variable de 23 a 26 por valva. Cada valva posee prolongaciones, llamadas
orejas desiguales, siendo la anterior de mayor tamafio. La coloracién externa varia de rosado a

purpura oscuro, incluyendo el color anaranjado.

Colores de la superficie presentes en la concha de abanico y el color blanco

a) parpura; b) parpura con linea; ¢) marrén; d) naranja; e) color blanco

Caracteristicas biolbgicas

Este molusco es exclusivamente filtrador, vive filtrando su alimento dependiendo de la
abundancia de fitoplancton en el medio en el que habita. Si el fitoplancton desaparece, la
mayoria de los moluscos bivalvos migran o mueren de inanicién. El alimento principal lo
constituye el fitoplancton, y dentro de él, las diatomeas (microalgas pardas) son las
preferidas, como: Isochrysis sp, Chaetoceros sp, Skeletonema sp, Navicula sp,

Nitzschia sp, Thalassiosira sp, Melosira sp, Cyclotella, entre otros.

Es un molusco hermafrodita funcional, el cual puede desovar total o parcialmente durante
todo el afio, sin embargo, en un afio normal, se puede observar dos desoves significativos, los
cuales coinciden con la proliferacion de microalgas y variaciones de

temperatura.



http://citeseerx.ist.psu.edu/viewdoc/download?doi=10.1.1.558.8087&rep=rep1&type=pdf
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Al ser hermafroditas, tiene los dos gametos, uno de color cremoso (esperma) parte proximal, el
otro de color naranja (6vulos) parte distal. Pueden adquirir la primera madurez sexual cuando
cumplen los 10 a 12 meses, con tallas de 65 mm, los que podrian llegar a desovar de 1 a 10
millones de 6vulos. Si el molusco tiene mas tiempo, es decir, 2 anos de vida y tiene tallas de 120
a 140 mm, puede llegar a desovar entre 10 a 40 millones de 6vulos. El desove se inicia,
generalmente, expulsando al exterior primero el esperma para después seguir con los 6vulos.
Estos organismos son muy sensibles, tal es asi, que cualquier estimulo brusco, ya sea por
algunos de los pardmetros fisicos-quimicos y bioldgicos, le pueden causar la muerte. Este

molusco es muy apreciado por el tamafio de su musculo aductor que se le denomina “callo”.

El ciclo biologico comprende cuatro fases: huevo, larva, juvenil y adulto. La fase larval es
planctonica y presenta tres estadios: 1. Trocofera (larva ciliada con un flagelo) 2. Veliger (con
velo u organo ciliado nadador) y el estadio 3. pediveliger que se caracteriza por la segregacion
de la disconcha y del pie que le sirve para adherirse al sustrato adecuado. Forman bancos

[Bermudez et al., 2004].
Ciclo de vida de la concha de abanico
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Fig. 1 Ciclo de vida de la concha de abanico (Argopecten purpuratus). En verde se muestran
las intervenciones acuicolas en el proceso productivo. *Cultivo en ambiente controlado
después de la metamorfosis que se realiza antes de la transferencia al medio natural.
**Cultivo sobre el fondo marino en corrales o sistema suspendido (linternas).
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1. COMPOSICION

La gonada femenina y la glandula digestiva presentan un alto contenido de lipidos. Los niveles
moderados de lipidos estin presentes en las branquias y la gbnada masculina, mientras que el
manto y especialmente el musculo aductor exhibieron el menor contenido de lipidos. Un
anéalisis de componentes principales de los acidos grasos de los lipidos totales separd los
organos en cuatro grupos principales: branquias y manto (I), aductor y gonada masculina (II),

gonada femenina (III) y glandula digestiva (IV).

Una caracteristica especial de las branquias y el manto fue la presencia de altos niveles de
plasmalogenos. El nivel més alto de acidos grasos poliinsaturados n-3 (principalmente EPA y
DHA) se encontro6 en el aductor. Las similitudes entre la composicion de acidos grasos de la
fraccion de triglicéridos de la gonada femenina y la glandula digestiva (por ejemplo, el alto
nivel de 14: 0 y 18: 4n-3) indicaron la transferencia de lipidos de la glandula digestiva rica en
lipidos a la gonada femenina. El &4cido trimetiltridecanoico (TMTD) se encontré -casi

exclusivamente en la fraccion lipidica polar de la glandula digestiva [Caers et al., 1999]

Informacién nutricional y quimica de Argopecten purpuratus

Promedio %
79-3
1.6
13.0
2.8
96



http://www.siicex.gob.pe/siicex/resources/fichaproducto/concha%20de%20abanico.pdf
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ITI. SOLICITUDES DE PATENTES RELACIONADAS

A.Documentos de patentes relacionados por oficina de patente

Tabla 1

Solicitudes de patente relacionadas con Argopecten
purpuratus, presentadas en diferentes oficinas
internacionales: en Estados Unidos (05 solicitudes),
representando un 83% del total presentadas, durante los

altimos afos, seguida por Solicitudes PCT con 01 solicitud

(17%).

LEYENDA US= Estados Unidos, WO= Publicacién PCT

B. Documentos de patente por afio de publicacion

Fuente: www.lens.org

& .
Solicitudes de patente relacionadas con
081 Argopecten purpuratus, publicadas, siendo
el en el 2012 la mayor cantidad de solicitudes
publicadas: 02, seguidas del 2013, 2014 y 2016:
0.4
01 solicitud publicada.
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Fuente: www.lens.org
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C. Documentos de patentes por solicitante

POOBALANE SARAVANANE

UNIV STIRLING

THOMPSON KIM

ADAMS ALEXANDRA

INST DE INVESTIG AGROPECUARIAS

INST DE INVESTIGACIONES AGRO...

Fuente: www.lens.org
La mayor cantidad de solicitudes de patente sobre Argopecten purpuratus presentadas en las
diferentes oficinas de patente, corresponden a la empresa Poobalane Saravanane. con tres
solicitudes, seguida de la Universidad Stirling con la misma cantidad de

solicitudes.

D. Documentos presentados por inventor

POOBALANE SARAVANANE
THOMPSON KIM

ADAMS ALEXANDRA

ENCALADA HUMBERTO GODOFRE...
SEREY CHRISTIAN FERNANDO MO...
RODRIGUEZ EDUARDO ANDRES T....
RODRIGUEZ EDUARDO ANDRES T....
DIAZ GLORIA MARIA ARENAS

DIAZ GLORIA MARIA ARENAS

PASSALACQUA FABIOLA ALEJAND...

T

T T T 1
0002 04 06 08 10 12 14 16 18 20 22 24 26 28 30 32 34 36 3B 40
Fuente: www.lens.org

La cantidad de solicitudes de patente presentadas en las diferentes oficinas de patente, corresponden al
inventor Poobalane Saravanane con una cantidad de 04 documentos, seguido por Thompsom

Kim con 04 documentos y Alexandra Adams con 04 solicitudes.
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IV. PUBLICACIONES CIENTIFICAS
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Importancia del plan estrategico de exportacion
de concha de abanico y su posicionamiento
comercial como principal producto no tradicional

en el mercado internacional
Leyton Gordillo, Agustin Alejos

URI: hitp:/repositorio.unfv.edu.pe/handle/UNFWVI3245
Fecha: 2019

Resumen:

La presente investigacion tiene como objetivo, explicar la influencia directa de los principales
factores del Plan estratégico de exportacion de conchas de abanico y su posicionamiento
comercial, en el mercado internacional en el periodo 2015 — 2016. Este trabajo de investigacion
gira en torno a la influencia de los siguientes factores: factores estratégicos-empresariales,
factores de produccion factores normativos y el factor natural — climatolégico. El universo de
estudio, esta conformado por 306 empresas que intervienen en toda la cadena de Exportacion de
Concha de Abanico yv que estan registradas en PRODUCE. La muestra elegida para la
recoleccion de datos fueron 15 Empresas de la actividad acuicola - marina de produccion y
exportacion de Concha de Abanico que se encuentran dispersas en las diferentes zonas costeras
como son Piura, Ancash e Ica. El tipo de investigacion fue descriptivo v el nivel fue una
investigacion correlacional. En cuanto al disefio de la investigacion, esta es directamente no
experimental. Se concluyo que los factores: Estratégicos Empresariales, Produccion y normativos
influyen significativamente en la exportacion de concha de abanico, sin embargo, el factor natural
- climatoldgico no influye significativamente en este producto no tradicional.

Mostrar el registro completo del item

Fuente: http://repositorio.unfv.edu.pe/handle/UNFV/3248
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UNIVERSIDAD CESAR VALLEJO
REPOSITORIO DIGITAL INSTITUCIONAL

de la Universidad César Vallejo / PREGRADO [/ Facultad de Ingenieria / Escuela de Ingenieria Civil |

Influencia de la sustitucién del agregado fino por conchas de
abanico trituradas en la resistencia a compresion del concreto f
'c=210kg/cm2

La presente investigacion tiene como finalidad determinar la influencia al sustituir
agregado fino por conchas de abanico frituradas en la resistencia a compresion del
concreto f'c =210 kg/cm2. La situacion actual es que los residuos de concha de abanico
generan una problematica en el ambito ambiental y con esta investigacion se busca la
reutilizacion del residuo en mezclas de concreto estructural. La presente tesis es de tipo
experimental, Se realizd el disefio de mezclas para la obtencidn de un concreto
estructural fc=210 kg/cm2 con Cemento Pacasmayo Tipo Ms, agregado fino de la
Cantera “Pampa de burro La Victoria” y agregado grueso de la Cantera “Tres Tomas”. La
sustitucion se realizd con respecto al volumen al 5% 10%,15% vy 30% del disefio de
mezcla patron. Se realizaron probetas cilindricas de 6 pulgadas de diamefro y de 12
pulgadas de alto, estas probetas fueron curadas por el método de aspersion .Los
resultados fueron: Mezcla Patrén: 153.30 kg/cm2 184 76kg/cm2 ,215.84kg/cm2 a los 7,
14,28 dias de curado respectivamente. Mezcla patron con el 5% de sustifucion de
agregado fino por conchas de abanico frituradas: 157.44 kg/cm2 | 183.21 kg/cm2 |
218.34 kg/cm2 a los 7,14 y 28 dias de curado respectivamente. Mezcla patron con el
10% de sustitucion de agregado fino por conchas de abanico trituradas: 158.94 kg/cm2 |
Eecha 188.15 kg/icm2 | 220.48 kg/cm2 a los 7,14 y 28 dias de curado respectivamente. Mezcla
2019 patron con el 15% de sustitucién de agregado fino por conchas de abanico trituradas:
12317 kg/cm2 |, 147.40 kg/cm2 | 198.67 kg/cm2 a los 7,14 y 28 dias de curado
respectivamente. Mezcla patron con el 30% de sustitucidén de agregado fino por conchas
de abanico trituradas: 110.09 kg/cm2 | 132 .91 kg/cm2 152 22kgicm?2 a los 7,14 y 28 dias
de curado respectivamente. Teniendo como objetivo principal evaluar la influencia de la
sustitucion de agregado fino por conchas de abanico trituradas en la resistencia a
compresion del concreto f'c = 210kg/cm2 , Lambayeque. La determinacion de la
resistencia a compresion se tuvo en cuenta la NTP.339.034.

Ver/
B Ortiz_ MME pdf (9.283Mb)

Autor
Ortiz Mendoza, Mariel Esther

Metadatos
Mostrar el registro completo del item

URI
http:/lrepositorio.ucv.edu.pe/handle/UCWV/I35227

Colecciones
Escuela de Ingenieria Civil [1220]

Fuente: http://repositorio.ucv.edu.pe/handle/UCV/35227
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Repositorio Institucional Digital

Variacion quimica proximal y vida util en refrigeracion del
musculo aductor cocido de la concha de abanico
(Argopecten purpuratus) proveniente de la bahia de

Sechura — Piura
Castafieda Gutiérrez, Maria del Rosario

Fecha: 2019

Resumen:

Las conchas de abanico son moluscos bivalvos pertenecientes a la familia Pennidae, su captura de estos
organismos tiene gran importancia dentro de las pesquerias, estos organismos tienen una amplia demanda y altos
precios en el mercado exterior debido a las caracteristicas de sabor, color y textura de su musculo aductor En el
presente trabajo de investigacion se analizaron la variacion quimica proximal y vida til del musculo aductor de la
concha de abanico en refrigeracion, se compararon los atributos de la concha de abanico entera cocida y el musculo
cocido; por otra parte, se determiné el rendimiento que representa el musculo aductor cocido. En la evaluacion, de la
composicidon quimica proximal, se determind que el tallo cocido contiene mayor porcentaje de proteinas (27.15 %),
sequido de las grasas (2.72 %), carbohidrato (2 .64 %) y posteriormente el contenido de cenizas (3.74 %). En el caso
de la evaluacion de la composicion quimica proximal del almacenamiento en refrigeracion del musculo aductor sin
coral, el contenido proteico varia, a los 5 dias 28.15 %, a los 10 dias 32.00 % y a los 15 dias fue 32.90 %. Sin
embargo, mediante el analisis organoléptico se encontrd una variacion con respecto a su color y textura.

Mostrar el registro completo del item

Ficheros en el item

\\ Nombre: FIP-CAS-GUT-2019. pdf Ver/
Tamano: 2.072Mb
Formato: PDF

Fuente: http://200.60.47.71/handle/UNP/1468
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Diseno de una planta productora de adoquines con agregados de
concha de abanico

Seminario Chavez, Rosaura Maria Claudia; Chorres Panta, Kelly Victoria;
Rivas Machare, Randy Jener; Ruesta Izaguirre, Gonzalo Miguel; Sota Calderon, Diego André

Otros colaboradores: Guerrero Chanduvi, Dante A. ; Guerrero Vargas, Félix Paul ; Universidad de Piura. Facultad de
Ingenieria. Departamento de Ingenieria Industrial y de Sistemas.

Prayectos y trabajos de los alumnos. Publicado el 22 de febrero del 2019.

Industria de materiales de construccién - Planificacion Agregados (Materiales de construccion) - Utilizacion

Concha de abanico -- Reciclaje Proyectos -- Trabajos finales
Resumen

En la actualidad, la produccidén de conchas de abanico genera, para la Region Piura, casi 100 millones
de ddlares anuales de exportaciones. El crecimiento de esta industria no solo ha creado una situacién
favorable para la region, desde el punto de vista econémico, sino que producto de esto se producen
aproximadamente 100 mil toneladas métricas por afio de residuos de molusco, lo cual genera un
impacto ambiental negativo en la Bahia de Sechura, ya que a la fecha no existe un eficiente manejo y
disposicion de estos residuos. Por lo que, el presente proyecto tiene como finalidad demostrar la
viabilidad técnica y econémica del uso de concreto con residuos de conchas de abanico para la
elaboracion de adoquines peatonales, a través del disefio de una planta adoquinera. Para esto, se
recopild informacién sobre la industria adoquinera y se llevé a cabo un estudio de mercado para
determinar la aceptacion de la propuesta del producto. De esta manera, se determind el disefio de la
mezcla y su calidad en la fase experimental. Para lo cual, se establecio la localizacién, disposicion y los
procesos propios de una planta adoquinera. Finalmente, se definié la organizacion de la empresa y se
realizé un analisis financiero para demostrar la rentabilidad de la planta.

Archivos para descargar

PYT_Informe_Final_Proyecto_ADOQUINES.pdf (4.835Mb)

Fuente: https://pirhua.udep.edu.pe/handle/11042/3836
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Repositorio de Tesis Digitales

Toxicidad de los sedimentos marinos de las bahias Tortugas-
Casma y Paracas sobre juveniles de Argopecten purpuratus
(Lamarck. 1819) “concha de abanico”
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Fecha
2019

Autor
Reyes

Grimaldo, Sofia Rebeca

Metadatos

Fuente: http://cybertesis.unmsm.edu.pe/handle/cybertesis/10429

Las zonas marino-costeras reciben gran cantidad de desechos
antropicos que conllevan al deterioro progresivo de la calidad del medio
ambiente marino, de los cuales muchos se llegan a almacenar en los
sedimentos marinos. El objetivo del presente estudio fue estimar los
niveles de toxicidad a partir de la concentracion letal media porcentual
(CL50%) de los sedimentos provenientes de las bahias Tortugas-Casma
y la bahia Paracas expuestos por 96 horas sobre Argopecten
purpuratus. Estas zonas de estudio presentan alto potencial para el
desarrollo acuicola, es asi que, esta investigacion nos permitira brindar
informacion para una adecuada tfoma de decisiones dirigidas a mejorar
la condicién del ecosistema y asegurar la sostenibilidad de la acuicultura.
Se tomaron muestras de sedimentos de ambas zonas de estudio en dos
épocas del afio. Las pruebas de toxicidad se basaron en los protocolos
descritos por la USEPA. Estas pruebas contaron con un disefio
experimental en bloques completamente aleotorizado (DBCA) de cinco
concentraciones (100%, 50%, 25%, 12.5% y 6.25%), mas un control
negative y cuatro repeticiones por concentracion. También, se realizé
una prueba de sensibilidad con sulfato de cobre como sustancia de
referencia. Los sedimentos marinos de las estaciones evaluadas
presentaron distintos niveles de toxicidad sobre los juveniles de A.
purpurtatus, los cuales mostraron nula, baja, moderada y alta toxicidad
en las bahias de Tortugas-Casma, mientras que en la bahia de Paracas
se observo nula, moderada vy alta toxicidad. Asimismo, el estudio mostré
qgue A. purpuratus presentd sensibilidad al sulfato de cobre, con una
CL50 de 0.39 mg/L. Finalmente, se recomienda tomar medidas
preventivas para las zonas que resultaron toxicas en ambas zonas de
estudio, con el fin de mejorar las condiciones del ecosistema y a su vez,
asegurar la sostenibilidad de la maricultura y la pesca artesanal.
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De una pesqueria de acceso abierto a un negocio de
acuicultura regulado: el caso de la vieira de bahia mas
importante de América Latina ( Argopecten purpuratus )

Lotta C. Kluger s, Marc H. Taylor, Matthias Wolff, Wolfgang Stotz, Jaime Mendo
Primera publicacion: 10 de febrero de 2018. | https://doi.org/10.1111/raq.12234 |

Resumen

La vieira del Pacifico Sur argopecten purpuratusRepresenta una especie de alto valor
cosechada a lo largo de la costa peruana y chilena durante mas de 60 afios. Tras el fuert
evento El Nifo de 1983/84, ambos paises experimentaron un auge en las pesquerias de
vieiras, pero las capturas disminuyeron tan pronto coma las condiciones ambientales se
normalizaron. La produccién de acuicultura comenzé en Chile, que domino el mercado
latinoamericano de vieiras en los afios noventa. La produccidn peruana se mantuvo
pequefia hasta principios de la década de 2000, pero ha aumentado dramaticamente
desde entonces, con una sola ubicacién en el norte de Perd, la Bahia de Sechura, que
contribuye mas (50%) a la produccién de vieiras en América Latina. Revisamos las
tendencias historicas de la produccion de esta especie y analizamos los factores
ecologicos y socioecondmicos que han favorecido el progresao de la Bahia de Sechura y
han desplazado en gran medida a la produccion chilena a través del dominio del
mercado. Las condiciones ambientales ventajosas en la bahia de Sechura (p. Ej., Poca
profundidad del agua, temperaturas mas altas, alto suministro natural de semillas) dan
como resultado un mejor crecimiento y produccion de vieiras, y los factores
socioecondmicos, que causan costos operativos mas bajos que los de la produccidon
chilena, favorecieron este desarrollo. La iniciacion de abajo hacia arriba de las
operaciones de acuicultura por parte de los productores a pequena escala
probablemente cred un incentivo personal para el usao sostenible a largo plazo, que
difiere de las actividades de acuicultura mas industrializadas en Chile.

Fuente: https://onlinelibrary.wiley.com/doi/full/10.1111/raq.12234
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Inmunologia de Pescado y Marisco
Volumen 91, agosto de 2019, paginas 241-250.

Articulo de longitud completa

La respuesta inmune de la vieira Argopecten
purpuratus se asocia con cambios en la
estructura y diversidad de la microbiota del
huésped.

K. Mufioz 2, P. Flores-Herrera %, AT. Goncalves °, C. Rojas , C. Yaiiez ©, L. Mercado 2, K. Brokordt 9,

P. Schmitt 2 & &

Mostrar mas

https://doi.org/10.1016/).fsi.2019.05.028 Obtenga derechos y contenido

Resumen

Todos los organismos viven en estrecha asociacion con una variedad de
microorganismos llamados microbiota. Ademds, varios estudios apoyan un papel
fundamental de la microbiota en la salud y la homeostasis del huésped. En este
contexto, el objetivo de este trabajo fue determinar la estructura y diversidad de la
microbiota asociada con el festdn Argopecten purpuratus y evaluar los cambios en la
composicion y diversidad de la comunidad durante la respuesta inmune del
huésped. Para ello, las vieiras adultas se sometieron a un tratamiento inmunitario
y se tomaron muestras después de 24 y 48 h. La activacidn de la respuesta
Inmunitaria se establecid mediante la sobreexpresion de la transcripcidn de varios
genes de respuesta inmunitaria de vieiras en hemocitos y branquias, y se confirmo
mediante la deteccion de proteinas del péptido antimicrobiano gran defensina en
branguias de Vibrio-Volillas inyectadas a las 24 h post-desafio. Luego, el perfil de la
comunidad bacteriana principal presente en las vieiras individuales se evalud
mediante electroforesis en gel de gradiente desnaturalizante (DGGE) de los genes
168 rDNA y analisis de dendrograma, que indicaron una clara diferenciacidn de
clade de las comunidades bacterianas perceptibles a las 48 h posteriores al desafio.
Finalmente, la estructura de la microbiota y la diversidad de grupos de vieiras se
caracterizaron mediante la secuenciacion de amplicon profundo 168S. Los
resultados revelaron una modulacién general de la abundancia y diversidad de la
microbiota segin el estado inmune de la vieira, lo que permite predecir algunos
cambios en el potencial funcional de la comunidad microbiana. En general, el
presente estudio mostrd que los cambios en la estructura y diversidad de las
comunidades bacterianas asociadas con el feston A. purpuratusSe detectan después
de la activacion de la respuesta inmune del huésped. Ahora, la relevancia de la

alteracion del equilibrio microbiano en la capacidad inmune de la vieira sigue sin

dilucidarse.

Fuente: https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S1050464819305844
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Ecol. apl. vol.17 no.1 Lima ene./jul. 2018
http://dx.doi.org/10.21704/rea.v17i1.1173
ARTICULO ORIGINAL

Bioacumulaciéon de plomo, cadmio y mercurio en
Argopecten purpuratus (Lamarck, 1819) y Aulacomya
ater (Molina, 1782), especies comerciales del peru, y su
evaluacion de riesgo a la salud

Maritza Barriga-Sanchez! and Diana Aranda Pariascal

1 Direction of Research. Technological Institute of Production. Carretera a
Ventanilla km 5.2 Callao. Perd. maritza_barriga@hotmail.com.

Resumen

El objetivo del estudio fue determinar los niveles de plomo, cadmio y mercurio en la parte comestible de la concha
de abanico (Argopecten purpuratus Lamarck, 1819) y el choro (Aulacomya ater Molina, 1782) en el periodo 2009 al
2012 en las principales areas de produccion del Perd y comparar los resultados con los niveles maximos
establecidos por la Union Europea y en consecuencia, evaluar los riesgos para la salud de los consumidores. Las
muestras de concha de abanico fueron extraidas de cultivos suspendidos ubicados en Sechura, Samanco y Paracas.
Las muestras de choro fueron extraidas de bancos naturales ubicados en Marcona y Atico. Los valores de THQ
(cociente de riesgo) para Pb, Cd, Hg en concha de abanico, asi como el Pb y Hg en choro fueron menores que 1
(incluso menos de 0.25), a diferencia del Cd en choro de Marcona y Atico gue excedieron el nivel maximo permitido
y presentaron valores de THQ mayores a 1, lo que representa un posible riesgo para la salud. Una tasa maxima de
consumo semanal fue estimada para estos recursos.

Palabras clave: metales pesados, bivalves, Argopecten purpuratus, Aulacomya ater, bioacumulacion.

Fuente: http://www.scielo.org.pe/scielo.php?pid=S1726-

22162018000100006&script=sci _arttext
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‘Genoma mitocondrial de la vieira
peruana Argopecten purpuratus
(Bivalvia: Pectinidae)

Alan Marin %, Rubén Alfaro, Takafumi Fujimoto y Katsutoshi Arai
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Resumen

Se determind el genoma mitocondrial de la vieira peruana Argopecten
purpuratus . La longitud de la region de codificacion mitocondrial es
15.608 pb. Se detecté una composicién mitocondrial bivalva tipica con 12
genes codificantes de proteinas, 2 genes de ARN ribosdémico y 21 genes de
ARN de transferencia, con la ausencia del gen atp8 . El cincuenta por
ciento de los genes codificadores de proteinas utilizan el coddn de inicio
ATG tipico, mientras que cinco genes utilizan ATA como su codon de inicio.
Solo se encontro un gen para utilizar TTG como su coddn de inicio. El
mitogenoma de A. purpuratus muestra una similitud significativa con la de
los irradianianos de A. irradians , tanto en longitud como en composicion
génica.

Palabras clave: bivalvo, region de codificacion, regién de control, disposicion de

genes

Fuente: https://www.tandfonline.com/doi/abs/10.3109/19401736.2013.845760
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Comportamiento alimentario y crecimiento

de la vieira peruana ( Argopecten purpuratus )
en condiciones diarias de hipoxia ciclica

Arturo Aguirre-Velarde ' 7 & 14, Fred Jean b Gérard Thouzeau b,Jonathan Flye-Sainte-Marie °
@ Mostrar mds
https:/{doi.org/10.1016/j.seares.2017.11.001 Obtenga derechos y contenido

Resumen

Como consecuencia secundaria de la alta productividad del sistema de surgencias ,
los organismos que habitan en las bahias costeras peruanas estin frecuentemente
expuestos a condiciones hipoxicas . El objetivo del presente trabajo fue investigar
los efectos de la hipoxia diaria-ciclica-grave en la energia de una especie que
presenta poca capacidad de escape cuando se enfrenta a la hipoxia. Para este
proposito,lasvieirasperuanasjuveniles(Argopectenpurpuratus) se expusieron a cuatro
condiciones experimentales: alimentadas y muertas de hambre, combinadas o no a
la hipoxia severa nocturna (5% de saturacién de oxigeno) durante aproximadamente
12 h durante un experimento de 21 dias. En ambas condiciones de alimentacion,la
tasa de limpiezaSe midid mediante la media de un sistema de flujo abierto.
Nuestros resultados indican que la vieira peruana es capaz de mantener una
filtracion activa incluso con una baja saturacion de oxigeno, al menos durante
exposiciones de hasta 12 h. Durante la primera fase de exposicion a la hipoxia, la
tasa de depuracion disminuyé bruscamente cuando la saturacion de oxigeno
descendid por debajo del 10%, pero se recuperd rapidamente hasta valores cercanos
a los encontrados en la normoxia . Como consecuencia de esta capacidad de
alimentacion durante la hipoxia, no se observaron diferencias en el peso del tejido
blando (glandula digestiva no incluida) al final del periodo experimental entre las
condiciones oxicas.entre las vieiras alimentadas. Sin embargo, el crecimiento de la
céscara se vio afectade negativamente por la condicién hipéxica. Los individuos
hambrientos mostraron una perdida de peso similar entre las condiciones hipodxicas
y normoxicas, lo que indica que la condicidn oxica no tiene efecto o es muy pequefio
en los costos de mantenimiento. Teniendo en cuenta las respuestas observadas para
la alimentacidn, el crecimiento y el mantenimiento, pedemos suponer gque esta
especie presenta adaptaciones metabdlicas [ bioenergéticas eficientes para enfrentar
las condiciones hipdxicas que son recurrentes en las bahias costeras peruanas.
Nuestra hipdtesis es que los pequefios efectos observados podrian modelarse en el
contexto de la teoria del Presupuesto de Energia Dinamica como una restriccion de

la movilizacion de reservas en condiciones hipdxicas.

Fuente: https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S1385110117300904
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V. TECNOLOGIA ASOCIADA

METODO PARA CULTIVAR UNA NUEVA VARIEDAD DE VIEIRA
HIBRIDA DE Argopecten purpuratusY Argopecten irradians

concentricus

N° DE PUBLICACION CN109430126
FECHA DE PUBLICACION | 08/03/2019
LIU ZHIGANG; YAO GAOYOU; SU XIAOYING; ZHANG YUAN; TAN
INVENTORES
JIE; LI JIANQIANG; WU YUYUAN; WANG CHUNDE; LIAO BALU.
SOLICITANTE UNIV GUANGDONG OCEAN
RESUMEN

La invencion describe un método para cultivar una nueva variedad de las vieiras hibridas

Argopecten purpuratus (A) y Argopecten irradians concentricus (B). Este

comprende: 1. (A) y (B) se hibridan y se obtiene una colonia mixta que incluye una colonia con

autofecundacion parental y una colonia hibrida; 2. una vez realizada la seleccién primaria del

color de la cascara, los individuos hibridos se identifican con biomarcadores moleculares; 3.

auto purificacion de (A) y (B) hibrido; F1 se lleva a cabo, donde se seleccionan los individuos

hibridos que son buenos en la expresion, los espermatozoides parentales y los huevos se

someten a autofecundacion para establecer una familia de autofecundacion hibrida en

expresion F2, al menos tres generaciones se someten continuamente a la reproducciéon por si

mismos de acuerdo con el mismo método. La nueva variedad de los hibridos obtenidos tiene

alta capacidad de combinacién, rapida en crecimiento, alta en porcentaje de
aposito y es brillante en el color de cascara, tiene buen vigor hibrido y puede

adaptarse a la alta temperatura de la zona sur del mar en pozo de verano.

X

Solicitud de patente no presentada en la oficina peruana

Pagina 20



Comisién Nacional contra |a Biopirateria | N

METODO DE CULTIVO DE VIEIRAS HIBRIDAS DE Argopecten

purpuratusY Argopecten irradians

N° DE PUBLICACION CN109349176
FECHA DE PUBLICACION  19/02/2019

INVENTORES WANG CHUNDE; LIU BO; MA BIN; LIU

SOLICITANTE YANTAI INST ZONA COSTERA RES CAS; YANTAI

RESUMEN

La invencion pertenece a una tecnologia de cria de crustaceos, y en particular se refiere a un
método de cultivo de "cria del norte y cria del sur" de Yunan en el que las vieiras hibridas de
Argopecten purpuratusy Argopecten irradians en el norte, se transfieren al sur para
criar a grandes cultivos. Una nueva variedad hibrida obtenida de la primera generacion filial de
Argopecten purpuratus y Argopecten irradians se usa como semilla de vieiras. Las
plantulas de vieira se crian en el norte a principios de verano u otofio y luego se transportan a
una zona del mar del sur para seguir cultivindose a fin de obtener vieiras comerciales de
tamafo mediano. El método puede aumentar efectivamente el tamafio de las vieiras cultivadas,
aumentar el valor de los productos, garantizando la calidad del producto y la

seguridad de las vieiras.

m Solicitud de patente no presentada en la oficina peruana
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METODO PARA INDUCIR TETRAPLOIDIA EN ARGOPECTEN
PURPURATUS QUE COMPRENDE AL MENOS LAS ETAPAS DE
FECUNDACION IN VITRO CON GAMETOS DE INDIVIDUOS
DIFERENTES, TRATAR EL CIGOTO CON 6-DIMETILAMINOPURINA
(6DMAP) EN CONDICIONES ADECUADAS PARA ASEGURAR EL
MINIMO ESTRES PARA LAS CELULAS E INCUBAR LOS CIGOTOS

PARA QUE SE DESARROLLEN

RESUMEN
Método para inducir tetraploidia en Argopecten purpuratus que comprende las etapas de:

Mantener los gametos de los individuos en recipientes independientes, en condiciones de bajo
estrés (10-20°c); fecundar in vitro con gametos de individuos diferentes; luego de 50 minutos
de la fecundacion, tratar el cigoto con 6-dimetilaminopurina (6-dmap), por mas de 15 minutos,

asegurando el minimo estrés para las células e incubar los cigotos tratados para que se

desarrollen.

m Solicitud de patente no presentada en la oficina peruana
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PROCESO PARA LA OBTENCION DE CARBONATO DE CALCIO
ORGANICO A PARTIR DE LAS CONCHAS DE ABANICO Y FUNDENTE
QUE LO CONTIENE

»
&

N° DE PUBLICACION 2006-404
FECHA DE PUBLICACION  23/06/2006

GUTIERREZ URDANIVIA GUILLERMO; SAN ROMAN CACERES
INVENTORES
MAXIMO

GUTIERREZ URDANIVIA GUILLERMO; SAN ROMAN CACERES
SOLICITANTE
MAXIMO

RESUMEN

Un proceso que comprende: a) seleccionar los metales o aleaciones, que se encuentran en
diversas formas geométricas, a partir de chatarras, virutas y retornos de fundiciéon; b) agregar
como fundentes carbonato de calcio organico e inorganico a los metales o aleaciones, en un
horno de cubilote a una temperatura promedio de 1250°c durante 25 a 40 minutos; y, ¢) vaciar
la mezcla fundida a los moldes y dejar enfriar para obtener finalmente partes y piezas
correspondientes. El horno de cubilote es alimentado con carbén antracita como fuente de
energia calorifica, de valor calorifico entre 8000 y 8500 cal/kg. El carbonato de calcio organico
se obtiene, de preferencia, del Argopecten purpuratus o conchas de abanico que son
remojadas de 2 a 4 dias, luego secadas por 1 dia mas al medio ambiente y finalmente molidas y
tamizadas a malla 10; estando presente en un porcentaje que varia de 30 a
80%, siendo el resto carbonato de calcio inorgénico, segin el tipo de fierro o

acero que se desee obtener.
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VI. ACTUALIDAD

Fuente: http://www.imarpe.gob.pe/imarpe/archivos/noticia/

IMARPE registra mortandad de concha de abanico Argopecten purpuragtus y varazon de peces en
bahia de Sechura

Personal del Laboratorio Costero del IMARPE en Paita, registrd el 12 de marzo de 2019 en la caleta
de Parachique, provincia de Sechura, Piura, la varazon de diversas especies marinas entre raya
tapadera (Urotrygon sp), pampano (Trachinotus paitensis), samasa (Anchoa nasus), lenguado comun
(Paralichthys adspersus), mero murique (Epinephelus labriformis), agujilla (Syngnathus acicularis),
jaiva (Callinectes arcuatus), san pedrano (Halichoeres dispilus), periche (Diopterus peruvianus) y pez
torpedo (Efops affinis), siendo esta ultima la mas impactada. Este evento se registro en una extension
aproximada de 1000 m de playa con ancho de hasta 3 m de la linea de orilla, en promedio.

Cabe destacar gue, desde el 4 de marzo, pescadores y maricultores reportaron la mortandad de
concha de abanico en diversos puntos de las concesiones acuicolas en la bahia de Sechura. Es asi
que, con la finalidad de evaluar las zonas mas afectadas, personal del Laboratorio Costero del
IMARPE - Paita conjuntamente con SANIPES - Sechura realizaron una operacion el & de marzo, dia en
gue se registrd el pico de mortandad de concha de abanico.

Para el efecto, los especialistas del IMARPE realizaron muestreos en puntos de control en las zonas
de Parachique y Barrancos; referente a la temperatura, se registrd una variacion mayor de 2°C entre
superficie y fondo. En Parachigue los valores de temperatura superficial se encontraron en el rango
de 21,2 a 23,7°C y en fondo entre 18,5 a 20,0 °C.
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Figura 1. Puntos de muestreo en las zonas de Parachique y Barrancos, y 2ona de varazén bahia
de Sechura.

imarpe_ notic_nota varazon sechura.pdf
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Incautan 1,400 kilos de concha de abanico
extraidos de una zonade veda enlca

Sanipes informé que la intervencion se realizé en coordinacién con la Policia Nacional en el
desembarcadero pesquero artesanal Laguna Grande, en la Reserva Nacional de Paracas.

El recurso extraido fue devuelto a su medio natural, respetando las normas de la veda
declarada. (Sanipes)

REDACCION PERU21
11/07/2019 21:16h

incautd en Paracas (Ica) 1,400 kilos de concha de abanico procedente de

un banco natural prohibido para la extraccién.

La entidad del Ministerio de la Produccion sefalé que inspectores
ejecutaron el operativo tras recibir una denuncia sobre la extraccion
ilegal de concha de abanico del area de produccién El Ancla Chucchio, en
Bahia Independencia (Paracas). En el lugar se hallaron 70 mallas, conun
total de 420 manojos de concha de abanico. Estos tenfan un peso
aproximado de 1,400 kilogramos en tallas menores y en condiciones

sanitarias no adecuadas.

La intervencion se realizd en coordinacion con la Policia Nacional en el
desembarcadero pesquero artesanal Laguna Grande, en la Reserva
Nacional de Paracas. con la finalidad de prevenir, neutralizar y combatir

actos ilicitos en agravio de los recursos hidrobiolégicos.

En coordinacion con los inspectores de Produce v de la Policia Nacional,
se declard en abandono el recurso extraido y se procedid a devolverlo a

su medio natural, respetando las normas de la veda declarada.

Sanipes precisd que las dreas de produccion de |a zona de Bahia
Independencia, El Ancla Chucchio, Santa Rosa y La Pampa se encuentran

cerradas para la extraccion de recursos hidrobiologicos.

Estas dreas de produccién se encuentran clasificadas como Tipo A’y
estan ubicadas en el banco natural de Bahia Independencia, enla
provincia de Pisco, donde esta prohibida la extraccion de la concha de
abanico desde el 2 de junio de 2003.

Fuente: https://peru2i.pe/peru/ica-incautan-1-400-kilogramos-concha-abanico-

extraidos-zona-veda-nndc-489829
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Produccion de concha de abanico superara las
110 mil toneladas

b e v [ 10 [8)

10:45 am | 25 de junic 2019

El Ministerio de la Produccién (Produce) estimo que el sector acuicola creceria 6,8% este afio,
impulsado por una recuperacion en las cosechas de concha de abanico, cuyos cultivos en la
bahia de Sechura fueron afectados de manera significativa por el fenémeno El Nifio en 2017.

“Si las condiciones oceanograficas favorables se mantienen, seria un buen afio para este

producto y el sector en general, que podria alcanzar una produccion superior a las 110.000
toneladas el 2019", explico.

Bajo precio
El secretario del Frente de Maricultores de Sechura (Fremarsec), Juan Anton Ruiz, indicd que

hace tres semanas se paralizaron las cosechas en la bahia debido al bajo costo que se paga
por el producto.

“Los precios han caido hasta los 20 soles. En afios anteriores oscilaba entre los 70 y 100 soles
por cada maya de 27 kilos en cascara o caparazon”, detallo.

Miguel Hernandez, productor de Puerto Rico, manifesto que el precio deberia estar entre 50 a
60 soles la malla, pero al autocomprarse, las empresas han ocasionado que el precio caiga
histéricamente.

Los maricultores refieren que las paralizaciones provocan que no se cosechen 15 mil mallas
diariamente; es decir, 450 mil mallas al mes, de las que, al someterlas al proceso de desvalve
(eviscerado), se pueden cbtener entre 60 a 150 toneladas de pulpa para exportacion. El
producto va a mercados de la Unién Europea, como Francia, Italia, Bélgica, entre otros.

En la bahia hay 16.000 hectareas autorizadas que se dividen en ocho zonas de produccion,
donde trabajan 280 asociaciones de maricultores. Esto genera, al menos, 30 mil empleos.

Produce sefiald que en el pais hay 20 areas de produccidn.

Fuente: https://eltiempo.pe/produccion-de-concha-de-abanico-superara-las-110-mil-

toneladas/
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Mercado europeo saboreara conchas de
abanico de Pisco

Se beneficiaran 480 familias que se dedican a la extraccion formal en el area
de produccion Tunga-Queso

Las conchas de abanico cosechadas del area de produccion Tunga-Queso en la Bahia de Independencia (Pisco) pueden ser

destinadas al o on para el consumo humano directo.

15:30 | Lima, jul. 18. f ¥in© &

Las conchas de abanico cosechadas del area de produccion Tunga-Queso en la
Bahia de Independencia, provincia iquefia de Pisco, podran ser exportadas a la
Unién Europea, informd hay el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
(Sanipes), entidad adscrita al Ministerio de la Produccion.

Con esta actividad se beneficiaran 2,400 personas que forman parte de las 480
familias que se dedican a la extraccién del recurso de manera formal; se ha
proyectado que las exportaciones este afio alcanzaran las 108 toneladas.

Asimismo, se estima que |os beneficiarios indirectos seran entre 1,500 a 2,000
personas, considerandose en este grupo a tripulantes de embarcaciones
alquiladas, descargadores, transportistas, personal que trabaja en plantas de
procesamiento primario y comerciantes.

El 15 de abril, Sanipes inicio los tramites ante la Union Europea, a través de
Cancilleria, para incluir en el “Listado Oficial de Areas de Produccion Autorizadas
por la Unién Europea” al area de produccion Tunga-Queso (005-IND-05) como un
area de clasificacion aprobada o Tipo A.

Fuente: https://andina.pe/agencia/noticia-mercado-europeo-saboreara-conchas-

abanico-pisco-759189.aspx
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RETIRA RESIDUOS SOLIDOS
Produce limpia fondo marino

El Ministerio de la Produccién (Produce) informé que retiré mas de una
tonelada de llantas, plasticos, caucho, fierros, anclas, linternas de cultivo
de concha de abanico, entre otros residuos sélidos, durante la limpieza
del fondo marino en la caleta Cancas (distrito de Canoas de Punta Sal),
en Tumbes.

23/6/2019

La jornada, gue se llevd a cabo con el apoyo de mas de 15 embarcaciones,
contd con la participacion de las organizaciones sociales de pescadores
artesanales del distrito de Canoas de Puntal 5al, 18 buzos de la zona, la
Direccion General de Capitanias y Guardacostas (Dicapi), el gobierno
regional de Tumbes, Sanipes, Imarpe, Fondepes v la institucion educativa
San Pedro.

Estafue la novena actividad de limpieza marina ejecutada por la entidad

ministerial en lo que va del afio, por medio de la Direccion General de Pesca
Artesanal, como parte de la campafia “Mi mar, mi hogar”,

Fuente: http://www.elperuano.pe/noticia-produce-limpia-fondo-marino-80789.aspx
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Autorizan a Imarpe realizar pesca
exploratoria de concha de abanico

En zonas de la Bahia Independencia que cuenten con habilitacién sanitaria.

ANDINA/Difusién

10:12 | Lima. set. 15. f ¥ in O

El Ministerio de la Produccion (Produce) autorizé al Instituto del Mar del Peru
(Imarpe) la realizacion de una pesca exploratoria del recurso concha de abanico
(Argopecten purpuratus), en zonas de la Bahia Independencia que cuenten con
habilitacion sanitaria.

Segun la Resolucién Ministerial 398-2018-Produce, dicha pesca se realizara desde
las 00:00 horas del dia habil siguiente de publicada la Resolucion de la Direccién
Regional de la Produccion del Gobierno Regional de Ica.

Dicha resolucién incluira la relacion de embarcaciones artesanales con permiso
de pesca vigente que participaran en la actividad extractiva autorizada por la
presente Resolucion Ministerial, finalizando a los sesenta (60) dias calendario
posteriores al inicio de la citada actividad.
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Condiciones

La actividad exploratoria autorizada se realizara bajo las siguientes condiciones:

a) Las embarcaciones pesqueras artesanales participantes deberan contar con
permiso de pesca vigente y protocolo técnico sanitario otorgado por la Autoridad
Sanitaria.

b) La talla minima de extraccion es de 65 mm de altura valvar.

c) Las embarcaciones pesqueras artesanales realizaran sus faenas de pesca de
lunes a viernes.

d) Cada embarcacién pesquera contara con un GPS operativo para el registro de la
zona de extraccion.

e) El desembarque del recurso extraido sera efectuado Unicamente en Laguna
Grande.

f) Se debera facilitar la informacion sobre el recurso extraido cuando sea requerido
por representantes autorizados de la Direccion Regional de la Produccion del
Gobierno Regional de Ica, del Produce o del Imarpe.

Suspension

El Produce dispondra la suspension de la actividad exploratoria autorizada por la
presente Resolucion Ministerial, cuando ocurra alguno de los siguientes
supuestos:

a) El incumplimiento de las disposiciones de la presente Resolucion Ministerial y de
las recomendaciones técnicas de extraccion emitidas por el IMARPE.

b) La incidencia de actos de obstaculizacion a la labor de supervision o que pongan
en riesgo la integridad y seguridad de los inspectores del Gobierno Regional de Ica
o el Produce.

Asimismo, se establece que el Imarpe efectuara el monitoreo y seguimiento de la
pesca exploratoria, recomendando de manera oportuna al Produce, la suspensién
de la mencionada actividad, de considerar que se este afectando la sostenibilidad
del recurso concha de abanico.

Fuente: https://andina.pe/agencia/noticia-autorizan-a-imarpe-realizar-pesca-

exploratoria-concha-abanico-725276.aspx
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Sechura: invertiran en el
desembarcadero pesquero
artesanal para evitar cierre

Los pescadores de Parachique levantaran las observaciones planteadas por
Sanipes

TN i
Sechura: invertiran en el desembarcadero pesquero artesanal para evitar cierre

10 de Julio del 2019 - 12:39 » Textos: Redaccion Multimedia » Fotos: Cortesia

A una semana de tomar el control del Desembarcadero Pesquero  Los dirigentes del gremio artesanal sefialaron que la prioridad
Artesanal (DPA) Parachique, Sechura, el gremio de pescadores debe ser evitar sanciones o el cierre por cuestiones sanitarias y

artesanales de esta jurisdiccion anuncio que su primera exigen que los trabajos y mantenimientos postergados por la
intervencion sera invertir en mejorar la infraestructura y gestion anterior se ejecuten ahora con la nueva administracion
levantar todas las observaciones planteadas por el Organismo del muelle desembarcadero.
Nacional de Sanidad Pesquera (Sanipes). Con ello evitaran el
cierre del local. Actualmente el Desembarcadero Pesquero Artesanal es zona
exclusiva de descarga de conchas de abanico y se estima que se
Tito Judrez Fiestas, presidente del gremio de pescadores cosechan entre 5,000 a 8,000 mallas diarias del producto
artesanales del centro poblado Parachique, indicé que tras la hidrobiolégico. En la plataforma de descarga solamente cinco
entrega del DPA a los pescadores por parte del gobernador puertas estan habilitadas mientras que las demds permanecen
Servando Garcla, se prepara el convenio especifico entre los cerradas por disposicién de Sanipes hasta que las observaciones
pescadores y el Gobierno Regional de Piura para asumir sean levantadas.

administrativamente el control del desembarcadero.

“Cuando firmemos el convenio ya asumiremos
administrativamente y se haran los cambios de titularidad en las
cuentas. Entonces procederemos a invertir en mejorar la
infraestructura v a levantar las observaciones del Sanipes, esto
evitaria que el desembarcadero sea cerrado. Estamos pidiendo
también toda la informacidén de los fondos que se han venido
recaudando”, aseverd Juarez Fiestas.

Fuente: https://diariocorreo.pe/edicion/piura/sechura-invertiran-en-el-

desembarcadero-pesquero-artesanal-para-evitar-cierre-897804/
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Produce preve que sector acuicola crecera 6.8%
este ano

El ministerio detallo que el resultado se daria debido a una mayor produccion de conchas de abanico,
langostinos, trucha y tilapia.

Produce afirma que la recuperacion de cultivos de concha de abanico se consolidara este afio. (Foto:
GEQ)

El Ministerio de la Produccion (Produce ) estimd que el sector
acuicola creceria 6.8% este afo, impulsado por una recuperacion
en las cosechas de concha de abanico, cuyos cultivos en la Bahia
de Sechura fueron afectados de manera significativa por la
presencia de El Nino Costero en 2017.

“A mediados del 2018 los cultivos de concha de abanico recién
empezaron a mostrar seflales de recuperacion. Si las condiciones
oceanograficas favorables se mantienen, sera un buen afo para
este producto v el sector en general”, refirid el ministerio, por lo
que se podria alcanzar una produccion total superior a las 110,000
toneladas el 2019
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Produce detalld que también impactarian de manera positiva un
incremento en la demanda, asi como una mayor produccion de
langostinos, trucha y tilapia. “La produccion de estos dos ultimos
productos aumentaria 5% en promedio, lo que permitiria seguir
impulsando este sector”, anota.

Otro factor que influira en este resultado, explico la institucion,
son las facilidades tributarias otorgadas al sector a travées del
decreto legislativo N° 1431, que redujo la tasa del impuesto ala
renta (IR) de 29.5% a 15% para la actividad acuicola.

Asimismo, la entidad indicd que las exportaciones de productos
acuicolas ascenderian a 49,000 toneladas debido a que en 2018 se
enviaron muestras de concha de abanico y paiche a China, Japon
v Hong Kong por lo que se espera que este afio se concreten los
pedidos de estos paises del continente asiatico.

Cabe recordar que el afio pasado la cosecha acuicola ascendio a
103,600 toneladas, cifra que representd un incremento de 3%
respecto al afio anterior, alentado principalmente a [a mayor
produccion de trucha y langostino, y a la recuperacidn progresiva
en la cosecha de concha de abanico.

Produce acotd que, en términos econdmicos, el valor de la
cosecha acuicola ascendid a S/ 1,090.6 millones, 1o que significod un

ligero incremento (1%) en comparacion con el afio 2017.
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